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Espanol

Hervidora de arroz
Rice Chef/ rice chef compact

Distinguido cliente:

Le agradecemos que se haya decidido por la compra de un producto de la
marca TAURUS.

Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto con el hecho de superar las més
estrictas normas de calidad le comportaran total satisfaccion durante mucho
tiempo.

Descripcion

A Asa de la tapa

B Tapa

C Olla de coccién

D Cuerpo

E Asas

F Interruptor de coccién

G Indicador luminoso de coccién (piloto rojo)
H Indicador Luminoso de calor (piloto verde)
| Espatula

J Vaso medidor

K Bandeja Vaporizadora

L Cable de corriente.

- Leer atentamente este folleto de instrucciones antes de poner el aparato en
marcha y guardarlo para posteriores consultas. La no observacioén y cumpli-

miento de estas instrucciones pueden comportar como resultado un accidente.

- Antes del primer uso, limpiar todas las partes del producto que puedan estar
en contacto con alimentos, procediendo tal como se indica en el apartado de
limpieza.

A Consejos y advertencias de
seguridad

- Este aparato esta pensado Unica-
mente para un uso doméstico, no para
uso profesional o industrial. No esta
pensado para ser usado por clientes
en entomos de hosteleria de tipo alo-
jamiento y desayuno, hoteles, moteles
y ofros entomos de tipo residencial,
tampoco en casas rurales, zonas de
cocina reservadas para el personal en
tiendas, oficinas y otros entomos de
trabajo.

- Este aparato pueden utilizarlo perso-
nas con capacidades fisicas, senso-
riales 0 mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento, si se les
ha dado la supervision o formacion
apropiadas respecto al uso del aparato
de una manera segura y comprenden
los peligros que implica.

- Este aparato puede ser utilizado por
nifos con edad de 8 afos y superior, si
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se les ha dado la supervision o ins-
trucciones apropiadas respecto al uso
del aparato de una manera segura'y
comprenden los peligros que implica.

- La limpieza y el mantenimiento a rea-
lizar por el usuario no deben realizarlos
los nifios a menos que sean mayores
de 8 afos y estén supervisados.

- Mantener el aparato y su conexion
de red fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afios.

- Este aparato no es un juguete. Los
nifios deben estar bajo vigilancia

para asegurar que no jueguen con el
aparato.

- No sumergir el aparato en agua u otro
liquido, ni ponerio bajo el grifo.

- Sila conexion red esta dafada, debe
ser substituida, llevar el aparato a un
Servicio de Asistencia Técnica autori-
zado. Con el fin de evitar un peligro, no
intente desmontario o reparario por si
mismo.

- Antes de conectar el aparato a la red, verificar que el voltaje indicado en la
placa de caracteristicas coincide con el voltaje de red.

- Conectar el aparato a una base de toma de corriente provista de toma de
tierra y que soporte como minimo 10 amperios.

- La clavija del aparato debe coincidir con la base eléctrica de la toma de
corriente. Nunca modificar la clavija. No usar adaptadores de clavija.

- No forzar el cable eléctrico de conexion. Nunca usar el cable eléctrico para
levantar, transportar o desenchufar el aparato.

- Verificar el estado del cable eléctrico de conexion. Los cables dafiados o
enredados aumentan el riesgo de choque eléctrico.

- No tocar la clavija de conexion con las manos mojadas.

- No utilizar el aparato con el cable eléctrico o la clavija dafiada.

- Si alguna de las envolventes del aparato se rompe, desconectar inmedia-
tamente el aparato de la red para evitar la posibilidad de sufrir un choque
eléctrico.

- No utilizar el aparato si ha caido, si hay sefiales visibles de dafios, o si existe
fuga.

- Mantener el &rea de trabajo limpia y bien iluminada. Las areas desordenadas
y oscuras son propensas a que ocurran accidentes.

- No colocar el aparato sobre superficies calientes tales como placas de
coccién, quemadores de gas, hornos o similares.

- No usar el aparato, en el caso de personas insensibles al calor (ya que el
aparato tiene superficies calefactadas).

Utilizacién y cuidados:

- Antes de cada uso, desenrollar completamente el cable de alimentacion del
aparato.

- No usar el aparato si sus accesorios no estan debidamente acoplados.

- No utilizar el aparato vacio.

- No poner el aparato en marcha sin agua.

- No usar el aparato si su dispositivo de puesta en marcha/paro no funciona.
- No mover o desplazar el aparato mientras esté en funcionamiento.

- Hacer uso del asals para coger o transportar el aparato.

- No utilizar el aparato inclinado, ni darle la vuelta.
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- Para conservar el tratamiento antiadherente en buen estado, no utilizar sobre
el utensilios metalicos o punzantes.

- Respetar los niveles MAX y MIN. (Fig. 1)

- Desenchufar el aparato de la red cuando no se use y antes de realizar
cualquier operacion de limpieza.

- Guardar este aparato fuera del alcance de los nifios y/o personas discapa-
citadas.

- No guardar ni transportar el aparato si todavia esta caliente..

- Los liquidos calentados en este aparato pueden hervir violentamente, tenga
cuidado al manejar el recipiente que los contiene.

- Utilizar solamente utensilios apropiados soportar altas temperaturas.

- ADVERTENCIA: No usar el aparato si el cristal esta agrietado o roto.

- Evitar condensaciones de agua en las superficies y objetos situados en las
inmediaciones del aparato.

Servicio:

- Toda utilizacion inadecuada, o en desacuerdo con las instrucciones de
uso, puede comportar peligro, anulando la garantia y la responsabilidad del
fabricante.

Modo de empleo

Notas previas al uso:

- Asegurese de que ha retirado todo el material de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez, es aconsejable utilizarlo s6lo con
agua.

- Antes de usar el producto por primera vez, limpie las partes en contacto con
alimentos tal como se describe en el apartado de Limpieza.

Uso:

- Desenrollar completamente el cable antes de enchufar.

- Enchufar el aparato a la red eléctrica.

- El piloto luminoso verde se iluminara indicando que el producto esta listo
para funcionar.

Funcién Arroz:

-Llenar la olla de coccion con arroz sin superar los 10 vasos medidores segun
se indica en la propia olla.

-Afiadir agua a la olla, la proporcion agua/arroz es muy importante, 1 medicion
de arroz, equivale a 0,2 litros de agua. Las marcas de las ollas de coccion
también ayudan a determinar la cantidad de agua que debe afadirse. (Marca
1: nivel de agua para una taza de arroz.

-Afiada més 0 menos agua segun su gusto personal.

-Poner la olla de coccion en la arrocera. Hacer girar la olla de coccion para
asegurar el contacto suficiente con la placa de calentamiento.

-Poner la tapa.

-Pulsar el interruptor de coccion.El piloto rojo de coccion se iluminara.

-No abrir la tapa durante el proceso de cocion.

-Una vez finalizada la coccion, el interruptor volvera a su posicion inicial.

-El piloto rojo se apagara.

-El piloto verde se iluminara indicando que la funcién de conservacion automa-
tica del calor se ha activado para mantener un intervalo de 60-70 grados.
-Mantener cerrada la tapa durante 10 minutos hasta que el arroz este
totalmente echo.

Funcién Vapor.

-Esta funcion solamente puede utilizarse con la bandeja vaporizadora.
-Llenar la olla de coccion con agua.La cantidad de agua variara dependiendo
del tipo de alimentos y la cantidad.

-Colocar la bandeja vaporizadora en el canto de la olla de coccion.

-Colocar los alimentos que deben cocinarse en la bandeja vaporizadora.
-Poner la tapa.

- Pulsar el interruptor de coccién. El piloto rojo de coccidn se iluminara.

- No abrir la tapa durante el proceso de coccion.

-Una vez finalizada la coccion, el interruptor volvera a su posicion inicial.

-El piloto rojo se apagara y el verde se iluminara indicando que la funcién de
conservacion automatica de calor se ha activado para mantener un intervalo
de 60-70 grados.

Una vez finalizado el uso del aparato:

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.
- Dejar enfriar el aparato.

- Limpiar el aparato

Asals de Transporte:
- Este aparato dispone de unas asas laterales para hacer facil y comodo su
transporte.

Limpieza

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo enfriar antes de iniciar cualquier
operacion de limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafio himedo impregnado con unas gotas de
detergente y secarlo después.

- No utilizar disolventes, ni productos con un factor pH acido o basico como la
lejia, ni productos abrasivos, para la limpieza del aparato.

- Se recomienda limpiar el aparato regularmente y retirar todos los restos de
alimentos.

- Las siguientes piezas son aptas para su limpieza en agua caliente jabonosa o
en el lavavajillas (usando un programa suave de lavado):

- Vaso dosificador.

- Espatula.

(N

Anomalias y reparacion
- En caso de averia llevar el aparato a un Servicio de Asistencia Técnica autori-
zado. No intente desmontarlo o repararlo ya que puede existir peligro.

Para las versiones EU del producto y/o en el caso de que en su pais aplique:

Ecologia y reciclabilidad del producto

- Los materiales que constituyen el envase de este aparato, estan integrados
en un sistema de recogida, clasificacion y reciclado de los mismos. Si desea
deshacerse de ellos, puede utilizar los contenedores publicos apropiados para
cada tipo de material.

- El producto esté exento de concentraciones de sustancias que se puedan
considerar dafiinas para el medio ambiente.

- Este simbolo significa que si desea deshacerse del producto,
una vez transcurrida la vida del mismo, debe depositarlo por los
medios adecuados a manos de un gestor de residuos autorizado
para la recogida selectiva de Residuos de Aparatos Eléctricos y

Electrénicos (RAEE).
—_— (RAZE)

Este aparato cumple con la Directiva 2006/95/EC de Baja Tension, con la
Directiva 2004/108/EC de Compatibilidad Electromagnética, con la Directiva
2011/65/EU sobre restricciones a la utilizacién de determinadas sustancias
peligrosas en aparatos eléctricos y electronicos y con la Directiva 2009/125/
EC sobre los requisitos de disefio ecolégico aplicable a los productos relacio-
nados con la energia.
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Catala

Bullidor d’arros
Rice Chef/ rice chef compact

Benvolgut client,

Us agraim que us hagiu decidit a comprar un producte de la marca TAURUS.
La seva tecnologia, disseny i funcionalitat, i el fet d’haver superat les normes
de qualitat més estrictes, us garanteixen una satisfaccio total durant molt de
temps.

Descripcio

A Nansa de la tapa

B Tapa

C Olla de coccié

D Cos

E Nanses

F Interruptor de coccié

G Indicador lluminés de coccio (pilot vermell)
H Indicador lluminés de calor (piloto verd)
| Espatula

J Got mesurador

K Safata Vaporitzadora

L Cable de corrent

- Abans d’engegar I'aparell, llegiu atentament aquest full d’instruccions i
conserveu-lo per a consultes posteriors. El fet de no seguir aquestes instruc-
cions pot comportar un accident.

- Abans d'utilitzar-lo per primera vegada, netegeu totes les parts del producte
que puguin estar en contacte amb els aliments, tal com s’indica en I'apartat
de neteja.

A Consells i advertiments de
seguretat

- Aquest aparell esta pensat unicament
per a us domestic, no per a Us pro-
fessional ni industrial. No esta pensat
per ser utilitzat per clients en entoms
d'hoteleria de tipus allojament i es-
morzar, hotels, motels i alfres entoms
de tipus residencial, tampoc a cases
rurals, zones de cuina reservades per
al personal a botigues, oficines i altres
entoms de treball.

- Aquest aparell el poden fer servir
persones amb capacitats fisiques,
sensorials 0 mentals reduides o falta
d'experiéncia i coneixement, si se'ls
ha donat supervisio o formacio apro-
piades pel que fa 'Us de l'aparell duna
manera segura i entenen €ls riscos
que implica.

- Aquest aparell pot ser utilizat per per-
sones no familiaritzades amb aquest
tipus de producte, persones discapa-
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citades o nens amb edatde 8 anysi
superior, si se'ls ha donat la supervisio
o instruccions apropiades pel que faa
['Us de aparell duna manera segura i
si comprenen els perills que implica.

- La neteja i el manteniment a realitzar
per fusuari no els han de realitzar els
nens si no son majors de 8 anysii
estan supervisats.

- Mantingueu l'aparell i la seva conne-
Xi6 de xarxa fora de abast de nens
menors de 8 anys.

- Aquest aparell no és cap joguina. Els
nens han d'estar sota vigilancia per
assegurar que no juguin amb l'aparell.
- No submergiu l'aparell en aigua nien
cap altre liquid, ni el poseu sota l'aixeta.
- Sila connexié a la xarxa esta malme-
sa, sha de substituir. Porteu laparell

a un Servei d’Assistencia Técnica
autoritzat.

- Abans de connectar I'aparell a la xarxa, verifiqueu que el voltatge que s’indica
a la placa de caracteristiques coincideix amb el voltatge de xarxa.

- Connecteu I'aparell a una base de presa de corrent equipada amb presa de
terra i que suporti com a minim 10 ampers.

- La clavilla de I'aparell ha de coincidir amb la base eléctrica de la presa de
corrent. No modifiqueu mai la clavilla. No feu servir adaptadors de clavilla.

- No forceu el cable eléctric de connexid. No feu servir mai el cable eléctric per
aixecar, transportar o desendollar I'aparell.

- Verifiqueu I'estat del cable eléctric de connexié. Els cables malmesos o
embolicats augmenten el risc de xoc eléctric.

- No toqueu mai la clavilla de connexié amb les mans molles.

- No utilitzeu I'aparell amb el cable eléctric o la clavilla malmesos.

- Si algun dels embolcalls de I'aparell es trenca, desconnecteu I'aparell imme-
diatament de la xarxa per evitar la possibilitat d’'un xoc eléctric.

- No utilitzeu I'aparell si ha caigut, si hi ha senyals visibles de danys o si hi ha
una fuita.

- Manteniu I'area de treball neta i ben il-luminada. Les arees desordenades i
fosques afavoreixen els accidents.

- No col-loqueu I'aparell sobre superficies calentes, com per exemple plaques
de coccid, cremadors de gas, forns o similars.

- No utilitzeu I'aparell en cas de persones insensibles al calor (I'aparell té
superficies calefactades).

Utilitzacié i cura:

- Abans de cada Us, desenrotlleu completament el cable d’alimentacié de
I'aparell.

- No useu I'aparell si els accessoris no estan correctament acoblats.

- No utilitzeu I'aparell buit.

- No poseu I'aparell en funcionament sense aigua.

- No useu I'aparell si el dispositiu d’engegada/aturada no funciona.

- No moveu o desplaceu I'aparell mentre estigui en funcionament.

- Utilitzeu les nanses per agafar o transportar I'aparell

- No utilitzeu I'aparell inclinat ni li doneu la volta.

- Per conservar el tractament antiadherent en bon estat, no utilitzeu sobre
I'aparell utensilis metal-lics o punxants.

- Respecteu els nivells MAX i MIN (Fig. ?)

- Desendolleu I'aparell de la xarxa quan no l'utilitzeu i abans de netejar-lo.
- Deseu aquest aparell fora de I'abast dels nens i/o persones discapacitades.
- No deseu ni transporteu I'aparell si encara esta calent.
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- Els liquids escalfats en aquest aparell poden bullir violentament, tingueu cura
al manejar el recipient que els conté.

- Useu només utensilis apropiats per a suportar altes temperatures.

- ADVERTENCIA: No feu servir 'aparell si el vidre esta clivellat o trencat.

- Eviteu condensacions d’aigua en les superficies i objectes situats en les
immediacions de I'aparell.

Servei:
- Una utilitzacio inadequada o en desacord amb les instruccions d’Us suposa
un perill i anul*la la garantia i la responsabilitat del fabricant.

Instruccions d’us

Notes prévies a I'is:

- Assegureu-vos que heu retirat tot el material d’'embalatge del producte.

- Abans d'usar el producte per primer cop, és aconsellable utilitzar-lo només
amb aigua.

- Abans d'usar el producte per primer cop, netegeu les parts en contacte amb
aliments tal com es descriu a I'apartat de neteja.

Us:

- Desendolleu completament el cable abans d'endollar-lo.

- Connecteu I'aparell a la xarxa eléctrica.

- El pilot verd s'il-luminara indicant que el producte esta a punt per funcionar.

Funcié Arros:

- Ompliu I'olla de coccié amb arros sense superar els 10 vasos mesuradors,
segons s'indica en la mateixa olla.

- Afegiu aigua a l'olla. La proporcié d’aigua/arros és molt important. 1 mesura
d’arros equival a 0,2 litres d’agua. Les marques de I'olla de cocci6 també
ajuden a determinar la quantitat d’aigua que cal afegir (Marca 1: nivell d'aigua
per a una tassa d'arros).

- Afegiu més o menys aigua segons el vostre gust personal

- Poseu l'olla de cocci6 dins I'aparell. Feu-la girar per assegurar el contacte
suficient amb la placa d’escalfament

- Poseu la tapa.

- Premeu l'interruptor de coccio. El pilot vermell de cocci6 s'il-luminara.

- No obriu la tapa durant el procés de coccio.

- Un cop finalitzada la coccid, I'interruptor tornara a la posicio inicial.

- El pilot vermell s’apagara.

- El pilot verd s'il-luminara, indicant que la funcié de conservacié automatica de
la calor s’ha activat per a mantenir un interval de temperatura de 60° - 70°.

- Manteniu tancada la tapa durant 10 minuts fins que I'arros estigui totalment
cuit.

Funcié Vapor.

- Aquesta funcié només pot utilitzar-se amb la safata vaporitzadora.

- Ompliu I'olla de coccié amb aigua. La quantitat d’aigua variara depenent del
tipus i la quantitat d’aliments.

- Col-loqueu la safata vaporitzadora a la vora de I'olla de coccio.

- Col-loqueu els aliments que s’han de cuinar a la safata vaporitzadora.

- Poseu la tapa.

- Premeu l'interruptor de coccio. El pilot vermell de cocci6 s'il-luminara.

- No obriu la tapa durant el procés de coccio.

- Un cop finalitzada la coccid, I'interruptor tornara a la posicio inicial.

- El pilot vermell s’apagara i el pilot verd s'il-luminara, indicant que la funcié de
conservacio automatica de la calor s’ha activat per a mantenir un interval de
temperatura de 60° - 70°.

Un cop finalitzat I's de I'aparell:

- Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.
- Deixeu refredar I'aparell.

- Netegeu l'aparell.

Nansales de transport:
- Aquest aparell disposa d’unes nanses laterals per fer-ne facil i comode el
transport.

Neteja

- Desendolleu I'aparell de la xarxa i deixeu-lo refredar abans de dur a terme
qualsevol operaci6 de neteja.

- Netegeu I'aparell amb un drap humit impregnat amb unes gotes de detergent
i després eixugueu-lo.

- Per netejar I'aparell, no utilitzeu dissolvents ni productes amb un factor pH
acid o basic, com el lleixiu, ni productes abrasius.

- Es recomana netejar I'aparell regularment i retirar-ne les restes d'aliments.
Les seglients peces son aptes per a netejar amb aigua calenta sabonosa o en
el rentavaixelles (utilitzant un programa suau de rentat):

- Got mesurador.

- Espatula.

(A

Anomalies i reparacié
- En cas d’avaria, porteu I'aparell a un servei d’assisténcia técnica autoritzat.
No intenteu desmuntar-lo ni reparar-lo ja que pot haver-hi perill.

Per a productes de la Unié Europea i/o en cas que aixi ho exigeixi la normativa
en el seu pais d'origen:

Ecologia i reciclabilitat del producte

- Els materials que componen I'envas d’aquest electrodoméstic estan integrats
en un sistema de recollida, classificacid i reciclatge. Si desitja desfer-se’n, pot
utilitzar els contenidors publics apropiats per a cada tipus de material.

Aquest producte esta exempt de concentracions de substancies que es puguin
considerar perjudicials per al medi ambient.

Aquest simbol significa que si us voleu desfer del producte, un

cop exhaurida la vida de I'aparell, I'heu de dipositar, a través dels
mitjans adequats, a mans d’'un gestor de residus autoritzat per a
la recollida selectiva de Residus d’Aparells Eléctrics i Electronics

AR

Aquest aparell compleix amb la Directiva 2006/95/EC de Baixa Tensid, amb la
Directiva 2004/108/EC de Compatibilitat Electromagnética, amb la Directiva
2011/65/EC sobre restriccions a la utilitzacié de determinades substancies
perilloses en aparells eléctrics i electronics i amb la Directiva 2009/125/EC
sobre els requisits de disseny ecologic aplicable als productes relacionats
amb I'energia.
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Rice Cooker
Rice Chef/ rice chef compact

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a TAURUS brand product.

Thanks to its technology, design and operation and the fact that it exceeds the
strictest quality standards, a fully satisfactory use and long product life can be
assured.

Description

ALid Handle

B Lid

C Cooking pot

D Body

E Handles

F Cooking switch button

G Cooking light indicator (Pilot light red)
H Warm light indicator (Pilot light green)
| Spatula

J Measuring cup

K Steam tray

L Power cord

- Read these instructions carefully before switching on the appliance and keep
them for future reference. Failure to follow and observe these instructions may
result in an accident.

- Clean all the parts of the product that will be in contact with food, as indicated
in the cleaning section, before use.

A Safety advice and warnings
- This appliance is only for domestic
use, not for industrial or professional
use. ltis notintended to be used by
guests in hospitality environments such
as bed and breakfast, hotels, motels,
and other types of residential environ-
ments, even in farm houses, areas of
the kitchen staff in shops, offices and
other work environments.

- This appliance can be used by people
unused to its handling, disabled people
if they have been given supervision

or instruction conceming use of the
appliance in a safe way and unders-
tand the hazards involved.

- This appliance can be used by people
unused to its handling, disabled people
or children aged from 8 years and abo-
ve if they have been given supervision
or instruction conceming use of the
appliance in a safe way and unders-
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tand the hazards involved.

- Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they
are older than 8 and supervised

- Keep the appliance and its cable out
of reach of children under the age of
eight.

- This appliance is not a toy. Children
should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

- Do not submerge the appliance in
water or any other liquid, or place it
under a running tap.

- If the connection is damaged it must
be replaced. Take the appliance to

an authorised Technical Assistance
Service. Do not try to dismantle or
repair without assistance, as this may
be dangerous.

- Ensure that the voltage indicated on the nameplate matches the mains
voltage before plugging in the appliance.

- Connect the appliance to a base with an earth socket withstanding a minimum
of 10 amperes.

- The appliance’s plug must fit into the mains socket properly. Do not alter the
plug. Do not use plug adaptors.

- Never use the electric wire to lift up, carry or unplug the appliance.

- Check the condition of the electrical connection cable. Damaged or tangled
cables increase the risk of electric shock.

- Do not touch the plug with wet hands.

- Do not use the appliance if the cable or plug is damaged.

- If any of the appliance casings breaks, immediately disconnect the appliance
from the mains to prevent the possibility of an electric shock.

- Do not use the appliance if it has fallen on the floor, if there are visible signs of
damage or if it has a leak.

- Keep the working area clean and well lit. Cluttered and dark areas invite
accidents.

- Do not place the appliance on hot surfaces, such as cooking plates, gas
burners, ovens or similar.

- Do not use the appliance, in the case persons insensitive to heat (the applian-
ce has heated surfaces).

Use and care:

- Fully unroll the appliance’s power cable before each use.

- Do not use the appliance if its accessories are not properly fitted.

Do not use the appliance when empty.

Do not switch the appliance on without water.

- Do not use the appliance if the on/off switch does not work.

- Do not move the appliance while in use.

- Use the appliance handle/s, to catch it or move it.

- Do not use the appliance if it is tipped up and do not turn it over.

- To keep the non-stick treatment in good condition, do not use metal or pointed
utensils on it.

- Respect the MAX and MIN levels (Fig. 1)

- Disconnect the appliance from the mains when not in use and before under-
taking any cleaning task.

- This appliance should be stored out of reach of children and/or the disabled.
- Do not store or transport the appliance if it is still hot.

Take care when handling recipients containing liquids heated in this appliance
as they may boil fiercely.
- Only use utensils which can withstand high temperatures.
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- CAUTION: Do not use the appliance if the glass is cracked or broken.
- Prevent water condensation on the surfaces and objects in the immediate
vicinity of the appliance.

Service:
- Any misuse or failure to follow the instructions for use renders the guarantee
and the manufacturer’s liability null and void.

Instructions for use

Before use:

- Make sure that all the product's packaging has been removed.

- Before using this product for the first time, it is advisable to test it only with
water.

- Before using the product for the first time, clean the parts that will come into
contact with food in the manner described in the cleaning section.

Use:

- Unroll the cable completely before plugging it in.

- Connect the appliance to the mains.

-The pilot light green comes on indicating the product is ready to function.

Rice function

- Fill the cooking pot with rice without going over 10 full measuring cups, as
indicated on the cooking pot.

- Add water into the cooking pot. The water/rice ratio is very important. 1 mea-
surement of rice is equivalent to 0.2L of water. The marks on the cooking pot
also help determine the amount of water that should be added (Mark 1: water
level for 1 measuring cup of rice).

- Use more or less water according to personal taste.

- Place the cooking pot into the cooker. Rotate the cooking pot to ensure
touching closely with heating plate.

- Cover with lid.

- Press the cooking switch button and the cooking pilot light red comes on.

- Do not open the lid during the cooking process.

- When the cooking has completed, the switch will pop up.

- The pilot light red will turn off.

- The pilot light green comes on, indicating that automatic warm preservation
function has been set to work within range of 60°C - 70°C.

- Keep the lid closed for 10 minutes and the rice will be thoroughly cooked.

Steam function

- This function can only be used with the steam tray.

- Fill the cooking pot with water. The amount of water varies according to the
food and quantity.

- Place the steam tray on the edge of the cooking pot.

- Place the items of food to be cooked on the steam tray.

- Cover with lid.

- Press the cooking switch button and the cooking pilot light red comes on.

- Do not open the lid during the cooking process.

- When the cooking has completed, the switch will pop up.

- The pilot light red will turn off and the pilot light green comes on, indicating
that automatic warm preservation function has been set to work within range
of 60°C - 70°C.

Once you have finished using the appliance:
- Unplug the appliance to the mains.

- Leave the appliance to cool down.

- Clean the appliance

Carry handle/s:
- This appliance has a handle on the side of the body, which facilitates comfor-
table transport.

Cleaning

- Disconnect the appliance from the mains and let it cool before undertaking
any cleaning task.

- Clean the equipment with a damp cloth with a few drops of washing-up liquid
and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid or base pH such as bleach, or
abrasive products, for cleaning the appliance.

- Itis advisable to clean the appliance regularly and remove any food remains.
The appliance is suitable for cleaning in hot soapy water or in a dishwasher
(using a soft cleaning program):

- Measuring cup

- Spatula

(A

Anomalies and repair

- Take the appliance to an authorised technical support service if problems
arise. Do not try to dismantle or repair without assistance, as this may be
dangerous.

For EU product versions and/or in the case that it is requested in your country:

Ecology and recyclability of the product

- The materials of which the packaging of this appliance consists are included
in a collection, classification and recycling system. Should you wish to dispose
of them, use the appropriate public recycling bins for each type of material.
The product does not contain concentrations of substances that could be
considered harmful to the environment

- This symbol means that in case you wish to dispose of the
product once its working life has ended, take it to an authorised
waste agent for the selective collection of waste electrical and
electronic equipment (WEEE)

This appliance complies with Directive 2006/95/EC on Low Voltage, Directive
2004/108/EC on Electromagnetic Compatibility, Directive 2011/65/EC on the
restrictions of the use of certain hazardous substances in electrical and electro-
nic equipment and Directive 2009/125/EC on the ecodesign requirements for
energy-related products.
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Francais

Cuiseur a riz
Rice Chef/ rice chef compact

Cher Client,

Nous vous remercions d’avoir choisi d’acheter un appareil ménager de marque
TAURUS.

Sa technologie, son design et sa fonctionnalité, s’ajoutant au fait qu’elle répond
amplement aux normes de qualité les plus strictes, vous permettront d’en tirer
une longue et durable satisfaction.

Description

A Poignée du couvercle

B Couvercle

C Cuiseur

D Corps

E Poignées

F Interrupteur de cuisson

G Témoin lumineux cuisson (Voyant rouge)

H Témoin lumineux température (Voyant vert)

| Spatule

J Verre doseur

K Plateau vapeur

L Cordon d’alimentation électrique

- Lire attentivement cette notice d'instructions avant de mettre I'appareil en
marche, et la conserver pour la consulter ultérieurement. La non observation et
application de ces instructions peuvent entrainer un accident.

- Avant la premiére utilisation, laver les parties en contact avec les aliments
comme indiqué a la section nettoyage.

A Conseils et mesures de
sécurité

- Cet appareil a été exclusivement
congu dans le cadre d’'un usage priveé
et non pas pour une utilisation profes-
sionnelle ou industrielle. Il N'a pas été
congu pour étre utilisé par les hétes des
établissements de logement tels que

« bed and breakfasts », hdtels, motels
et tout autre logement résidentiel, y
compris les gites ruraux ou les aires de
repos pour le personnel employé aux
magasins, bureaux et autres milieux de
travail.

- Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes dont les capacités physi-
ques, sensorielles ou mentales sont
réduites ou des personnes dénuées
d'expérience concemant son utilisation,
et ce, sous surveillance ou aprés avoir
recu les instructions pour un manie-
ment sOr de lappareil et ayant compris
les risques possibles.
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- Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes non familiarisées avec son
fonctionnement, des personnes han-
dicapées ou des enfants agés de plus
de 8 ans, et ce, sous la surveillance
d’une personne responsable ou aprés
avoir regu la formation nécessaire sur
le fonctionnement sUr de l'appareil

et en comprenant les dangers qu'
comporte.

- Les enfants ne devront pas réaliser
le nettoyage ou la maintenance de
lappareil a moins qu'ils soient agés de
plus de 8 ans et sous la supervision
d'un adulte.

- Laisser l'appareil hors de portée des
enfants &gés de moins de 8 ans.

- Cetappareil n'est pas un jouet. Les
enfants doivent étre surveillés pour
sassurer qu'ils ne jouent pas avec
lappareil.

- Ne pas immerger lappareil dans feau
ou tout autre liquide, ni le passer sous
un robinet.

- En cas de panne, remettre lappareil
a un service d'assistance technique au-
torisé. Ne pas tenter de procéder aux
réparations ou de démonter lappareil;
cela implique des risques.

- Avant de raccorder I'appareil au secteur, s'assurer que le voltage indiqué sur
la plaque signalétique correspond a celui du secteur.

- Raccorder I'appareil & une prise pourvue d’une fiche de terre et supportant au
moins 10 ampéres.

- La prise de courant de I'appareil doit coincider avec la base de la prise de
courant. Ne jamais modifier la prise de courant. Ne pas utiliser d’adaptateur de
prise de courant.

- Ne pas forcer le cable électrique de connexion. Ne jamais utiliser le cable
électrique pour lever, transporter ou débrancher I'appareil.

- Vérifier I'état du cable d’alimentation électrique. Les cables endommagés ou
emmélés augmentent le risque de décharge électrique.

- Ne pas toucher la prise de raccordement avec les mains mouillées.

- Ne pas utiliser 'appareil si son cable électrique ou sa prise est endommagé.
- Si une des enveloppes protectrices de I'appareil se rompt, débrancher immé-
diatement I'appareil du secteur pour éviter tout choc électrique.

- Ne pas utiliser 'appareil s'il est tombé, s'il y a des signes visibles de dom-
mages ou en cas de fuite.

- Veiller & maintenir votre espace de travail propre et bien éclairé. Les espaces
encombrés et sombres sont propices aux accidents.

- Ne pas placer I'appareil sur des surfaces chaudes, plaques de cuisson,
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cuisiniéres a gaz, fours ou similaires.
- Les personnes insensibles a la chaleur doivent éviter d'utiliser cet appareil
(puisque celui-ci présente des surfaces chauffantes).

Utilisation et précautions :

- Avant chaque utilisation, dérouler complétement le cable d’alimentation de
I'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires ne sont pas diment accouplés.
- Ne pas utiliser 'appareil a vide, c’est a dire sans charge.

- Ne jamais mettre en marche I'appareil sans eau.

- Ne pas utiliser 'appareil si son dispositif de mise en marche/arrét ne
fonctionne pas.

- Ne pas faire bouger I'appareil en cours de fonctionnement.

- Utiliser les poignées pour prendre ou transporter 'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil alors qu'il est incliné, ni le retourner.

- Pour conserver le traitement anti-adhésif en bon état, ne pas y utiliser
d'ustensiles métalliques ou pointus.

- Respecter les niveaux MAXIMUM et MINIMUM (Fig. 1)

- Débrancher I'appareil du secteur tant qu'il reste hors d’'usage et avant de
procéder a toute opération de nettoyage.

- Laisser I'appareil hors de portée des enfants et/ou des personnes handica-
pées.

- Ne pas garder I'appareil s'il est encore chaud.

- Les liquides chauffés dans cet appareil peuvent atteindre une ébullition
violente ; lors de la manipulation du récipient, il faudra faire attention a ne pas
se brdler.

- Utiliser uniquement des ustensiles congus pour supporter des températures
élevées.

- AVERTISSEMENT : Ne pas utiliser I'appareil si le verre est brisé ou cassé.
- Eviter les condensations sur les surfaces et les objets qui se trouvent &
proximité de I'appareil.

Service :
- Toute utilisation inappropriée ou non conforme aux instructions d'utilisation
annule la garantie et la responsabilité du fabricant.

Mode d’emploi

Remarques avant utilisation :

- Assurez-vous que vous avez retiré tout le matériel d’emballage du produit.

- Avant la premiére utilisation, il est fortement recommandé de I'utiliser unique-
ment avec de I'eau.

- Avant la premiére utilisation, laver le panier et la cuve a I'eau et au détergent,
bien rincer afin d’éliminer les restes de détergent et ensuite, sécher.

Usage :

- Dérouler complétement le cable avant de le brancher.

- Brancher l'appareil au secteur.

- Le voyant lumineux vert s'allumera indiquant que le produit est prét pour son
fonctionnement.

Fonction riz

- Verser la quantité de riz désirée, pas plus de 10 verres gradués, selon la
graduation indiquée sur le cuiseur.

- Ajouter la quantité d’eau nécessaire. La proportion d'eau / riz est trés
importante. 1 mesure de riz équivaut a 0,2 litres d’eau. Utiliser les marques du
cuiseur pour vous aider & déterminer la quantité d’eau a rajouter (Marque 1 :
niveau d’eau pour un verre de riz).

- Ajoutez plus ou moins d’eau en fonction de votre goat.

- Placer le cuiseur dans l'appareil. Faire tourner le cuiseur pour s'assurer qu'il
soit en contact avec la plaque chauffante.

- Couvrir avec le couvercle.

- Appuyer sur linterrupteur de cuisson. Le témoin rouge de cuisson s'allumera.
- Ne pas soulever le couvercle lors de la cuisson.

- Une fois la cuisson terminée, I'interrupteur revient a sa position initiale.

- Le témoin lumineux rouge s'éteindra.

- Le témoin lumineux vert s’allumera, en indiquant que la fonction automatique
de “maintien au chaud” s'est activée, en gardant ainsi une température entre
60° et 70°.

- Maintenir le couvercle fermé pendant 10 minutes jusqu’a ce que le riz soit
totalement fait.

Fonction vapeur

- N'utilisez cette fonction qu'avec le plateau vapeur.

- Remplir le cuiseur d’eau. La quantité d'eau variera selon le type et la quantité
d'ingrédients.

- Placer le plateau vapeur dans la cuve du cuiseur

- Placer les aliments qui doivent étre cuisinés sur le plateau vapeur.

- Couvrir avec le couvercle.

- Appuyer sur linterrupteur de cuisson. Le témoin rouge de cuisson s'allumera.
- Ne pas soulever le couvercle lors de la cuisson.

- Une fois la cuisson terminée, I'interrupteur revient a sa position initiale.

- Le témoin lumineux rouge s'éteindra et le témoin lumineux vert s'allumera, en
indiquant que la fonction automatique de “maintien au chaud” s’est activée, en
gardant ainsi une température entre 60° et 70°.

Lorsque vous avez fini de vous servir de I'appareil:
- Débrancher I'appareil du secteur.

- Laisser refroidir 'appareil.
- Nettoyer 'appareil.

Poignée de Transport :
- Cet appareil dispose de poignées latérales pour faciliter son transport en
toute commodité.

Nettoyage

- Débrancher I'appareil du secteur et attendre son complet refroidissement
avant de la nettoyer.

- Nettoyer le dispositif électrique avec un chiffon humide et le laisser sécher.
- Ne pas utiliser de solvants ni de produits & pH acide ou basique tels que I'eau
de javel, ni de produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

- Il est recommandé de nettoyer I'appareil régulierement et de retirer tous les
restes d'aliments.

- Les piéces ci-dessous peuvent se laver a I'eau chaude savonneuse ou au
lave-vaisselle (en mode délicat) :

- Verre doseur

- Spatule.

[

Anomalies et réparation

- En cas de panne, remettre I'appareil & un service d'assistance technique
autorisé. Ne pas tenter de procéder aux réparations ou de démonter I'appareil;
cela implique des risques.

Pour les produits de I'Union Européenne et (ou) conformément a la réglemen-
tation en vigueur de votre pays d’origine :

Ecologie et recyclage du produit

- Les matériaux dont I'emballage de cet appareil est constitué integrent un
programme de collecte, de classification et de recyclage. Si vous souhaitez
vous en défaire, veuillez utiliser les conteneurs publics appropriés pour chaque
type de matériel.

- Le produit ne contient pas de concentrations de substances considérées
comme étant nocives pour I'environnement.

- Ce symbole signifie que si vous souhaitez vous défaire du
produit, une fois que celui-ci n’est plus utilisable, remettez-le,
suivant la méthode appropriée, a un gestionnaire de déchets
d'équipements électriques et électroniques (DEEE).

Cet appareil est certifié conforme a la Directive 2006/95/EC de Basse Tension,
de méme qu’a la Directive 2004/108/EC en matiére de Compatibilité Electro-
magnétique, a la Directive 2011/65/EC relative a la limitation de I'utilisation

de certaines substances dangereuses dans les équipements électriques et
électroniques et a la Directive 2009/125/EC sur les conditions de conception
écologique applicable aux produits en rapport avec I'énergie.
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Reiskocher
Rice Chef/ rice chef compact

Sehr geehrter Kunde:

Wir danken Ihnen fiir Inre Entscheidung, Sie ein TAURUS Gerat gekauft
haben.

Technologie, Design und Funktionalitat dieses Gerates, in Kombination mit
der Erfiillung der strengsten Qualitatsnormen, werden Ihnen lange Zeit viel
Freude bereiten.

Beschreibung

A Deckelgriff

B Deckel

C Kochtopf

D Gehéuse

E Griffe

F Einstellschalter

G Betriebskontroll-Leuchte Kochen (rotes Licht)

H Betriebskontroll-Leuchte Warmhalten (griines Licht)

| Spatel

J Messbecher

K Dampfgaraufsatz

L Netzanschlussleitung

- Lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat
einschalten, und bewahren Sie diese zum Nachschlagen zu einem spateren
Zeitpunkt auf. Die Nichtbeachtung dieser Gebrauchsanweisungen kann Unfélle
zur Folge haben.

- Vor der Erstanwendung miissen die Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln in
Kontakt geraten, so wie im Absatz Reinigung beschrieben, gereinigt werden.

A Sicherheitsempfehlungen
und -hinweise

- Dieses Gerat ist nur fur den Haus-
gebrauch und nicht fur gewerbliche
oder industrielle Zwecke vorgesehen.
Dieses Gerat ist nicht fur Gaste von
Gasthausem wie Bed and Breakfast,
Hotels, Motels oder von sonstigen
Beherbergungsbetrieben sowie nicht
fur Landferienhauser oder Personal-
raumen von Geschaften, Bliros oder
sonstigen Arbeitsstatten konzipiert
worden.

- Dieses Gerat ist nicht geeignet fur
die Verwendung durch Personen mit
eingeschrankter VWahmehmung oder
verminderten physischen oder geisti-
gen Fahigkeiten oder einem Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen, sofem
sie nicht durch eine fur inre Sicherheit
verantwortliche Person beaufsichtigt
oder bei der Bedienung angeleitet
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werden und die moglichen Gefahren
verstehen.

- Personen, denen es an Wissen im
Umgang mit dem Gerat mangelt, geis-
tig behinderte Personen oder Kinder
ab 8 Jahren dirfen das Gerat nur unter
Aufsicht oder Anleitung Uber den siche-
ren Gebrauch des Gerates benutzen,
so dass sie die Gefahren, die von
diesem Gerat ausgehen, verstehen.

- Kinder dirfen an dem Gerat keine
Reinigungs- oder Instandhaltungs-
arbeiten vomehmen, sofem sie nicht
alter als 8 Jahre sind und von einem
Erwachsenen beaufsichtigt werden.

- Das Gerat und sein Netzanschluss
durfen nicht in die Hande von Kindem
unter 8 Jahren kommen.

- Dieses Gerat ist kein Spielzeug.
Kinder sollten Uberwacht werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

- Das Gerat nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten tauchen und nicht
unter den Wasserhahn halten.

- Bringen Sie das Gerat im Falle einer
Stérung zu einem zugelassenen tech-
nischen Wartungsdienst. Versuchen
Sie nicht, das Gerat zu reparieren oder
zu demontieren, da dies gefahrlich sein
konnte.

- Vergewissern Sie sich, dass die Spannung auf dem Typenschild mit der
Netzspannung tibereinstimmt, bevor Sie den Apparat an das Stromnetz
anschlieRen.

- Das Gerét an einen Stromanschluss anschlieBen, der mindestens 10 Ampere
liefert.

- Der Stecker des Gerats muss mit dem Steckdosentyp des Stromanschlusses
(ibereinstimmen. Der Stecker darf nicht verandert werden. Verwenden Sie
keine Steckeradapter.

- Elektrische Kabel nicht Giberbeanspruchen. Elektrische Kabel diirfen nicht
zum Anheben, Transportieren oder Ausstecken des Geréts beniitzt werden.

- Uberpriifen Sie den Zustand des Netzkabels. Beschéadigte oder verwickelte
Kabel erhéhen die Stromschlaggefahr.

- Berlihren Sie den Stecker nicht mit feuchten Handen.

- Das Gerét darf nicht mit beschadigtem elektrischem Kabel oder Stecker
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verwendet werden.

- Sollte ein Teil der Gerateverkleidung strapaziert sein, ist die Stromzufuhr
umgehend zu unterbrechen, um die Méglichkeit eines elektrischen Schlags
zu vermeiden.

- Das Gerét nicht benutzen, wenn es heruntergefallen ist, sichtbare Schaden
aufweist oder undicht ist.

- Der Arbeitsplatz soll sauber und gut beleuchtet sein. In unordentlichen und
dunklen Zonen kann es zu Unféllen kommen.

- Das Gerét nicht auf heiBe Oberflachen sowie Kochplatten, Gasbrenner, Ofen
oder Ahnliches stellen.

- Warmeunempfindliche Personen diirfen das Gerét nicht verwenden (da das
Gerat mit erhitzbaren Flachen ausgestattet ist).

Gebrauch und Pflege:

- Vor jedem Gebrauch des Geréats das Stromkabel vollstandig auswickeln.

- Gerat nicht benitzen, wenn Zubehdr oder Ersatzteile nicht richtig befestigt
sind.

- Das Gerét sollte in leerem Zustand, also ohne Inhalt, nicht beniitzt werden.

- Niemals das Geréat ohne Wasser einschalten.

- Beniitzen Sie das Gerét nicht, wenn der An-/Ausschalter nicht funktioniert.

- Das Gerét nicht bewegen, wéahrend es in Betrieb ist.

- Verwenden Sie den / die Griff/e, um das Geréat zu heben oder zu tragen.

- Verwenden Sie das Gerét nicht im gekippten oder umgedrehten Zustand.

- Um die antihaftbehandelte Oberflache nicht zu beschadigen, keine metallis-
chen oder spitzen Kochutensilien verwenden.

- Achten Sie auf die MAXIMUM- und MINIMUM-Markierungen (Abb. 1)

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das Gerét abkuhlen, bevor Sie
mit der Reinigung beginnen.

- Bewahren Sie das Gerét auRerhalb der Reichweite von Kindern und/oder
Behinderten auf.

- Nicht das Geréat wegrdumen, wenn es noch hei ist.

- Wasser, das in diesem Gerét erhitzt wird, kann stark kochen. Handhaben Sie
den mit heiRem Wasser gefiillten Topf mit &uRerster Vorsicht.

- Verwenden Sie nur Kiichenutensilien, die fiir hohe Temperaturen ausgelegt
sind.

- ACHTUNG: Das Gerét nicht benutzen, wenn das Glas Risse aufweist oder
zerbrochen ist.

- Vermeiden Sie eine Kondenswasserbildung an den Flachen und Gegenstén-
den in der unmittelbaren Umgebung des Gerétes.

Service:

- UnsachgeméaBer Gebrauch oder die Nichteinhaltung der vorliegenden
Gebrauchsanweisungen kann geféhrlich sein und fiihrt zu einer vollstandigen
Ungiltigkeit der Herstellergarantie.

Gebrauchsanweisung

Hinweise vor dem Einsatz:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte Verpackungsmaterial des
Produkts entfernt haben.

- Vor dem ersten Gebrauch des Produktes wird empfohlen, einen Durchlauf nur
mit Wasser vorzunehmen.

- Vor der Erstanwendung miissen die Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln in
Kontakt geraten, so wie im Absatz Reinigung beschrieben, gereinigt werden.

Gebrauch:

- Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.

- SchlieRen Sie das Gerét an das Stromnetz an.

- Das griine Licht zeigt an, dass das Gerat betriebsbereit ist.

Funktion Reiskocher

- Den Kochtopf mit Reis fiillen. Geben Sie nicht mehr als 10 Messbecher in den
Topf. Beachten Sie die Markierung im Topf.

- Geben Sie Wasser in den Topf. Das Wasser-Reis-Verhaltnis ist sehr wichtig. 1
Messbecher Reis entspricht 0,2 Liter Wasser. Die Markierungen an der Innen-
seite des Kochers helfen zusatzlich beim Einfilllen der richtigen Wassermenge
(Markierung 1: Wasserfiillmenge fiir eine Tasse Reis).

Geben Sie je nach eigenem Geschmack mehr oder weniger Wasser hinzu.

- Setzen Sie den Kochtopf in den Kocher. Drehen Sie den Topf dabei leicht, um
sicherzugehen, dass er direkt auf der Heizplatte aufsitzt.

- Setzen Sie den Deckel auf.

- Betatigen Sie den Einstellschalter. Die rote Betriebsleuchte leuchtet auf.

- Wahrend des Kochvorgangs darf der Deckel nicht gedffnet werden.

- Wenn der Kochvorgang abgeschlossen ist, geht der Schalter zuriick zur
Ausgangsposition.

- Die rote Betriebsleuchte erlischt.

- Die griine Betriebsleuchte leuchtet auf, um anzuzeigen, dass die automatis-
che Warmhaltefunktion aktiviert ist, die den Reis zwischen 60° - 70° warm halt.
- Lassen Sie den Deckel noch 10 Minuten geschlossen, bis der Reis vollstan-
dig gegart ist.

Funktion Dampfgaren

- Diese Funktion kann nur mit dem Dampfgaraufsatz in Betrieb genommen
werden

- Den Kochtopf mit Wasser fiillen. Die Wasserfiillmenge héangt von den verwen-
deten Zutaten und der Menge ab.

- Den Dampfgaraufsatz an der Kante des Kochtopfes einhangen.

- Die gewiinschten Zutaten auf dem Dampfgaraufsatz verteilen.

- Setzen Sie den Deckel auf.

- Betétigen Sie den Einstellschalter. Die rote Betriebsleuchte leuchtet auf.

- Wahrend des Kochvorgangs darf der Deckel nicht gedffnet werden.

- Wenn der Kochvorgang abgeschlossen ist, geht der Schalter zuriick zur
Ausgangsposition.

- Die rote Betriebsleuchte erlischt und die griine Betriebsleuchte leuchtet auf,
um anzuzeigen, dass die automatische Warmhaltefunktion aktiviert ist, die die
Zutaten zwischen 60° - 70° warm haéit.

Nach dem Gebrauch des Gerites:
- Ziehen Sie den Netzstecker.

- Lassen Sie das Gerat abkiihlen

- Reinigen Sie das Gerét.

Transport-Griffe:
- Fir ein leichtes und bequemes Tragen ist dieses Gerat an der Seite mit
einem Tragegriff ausgestattet.

Reinigung

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das Gerét abkiihlen, bevor Sie
mit der Reinigung beginnen.

- Reinigen Sie das Geréat mit einem feuchten Tuch, auf das Sie einige Tropfen
Reinigungsmittel geben und trocknen Sie es danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Apparates weder Lésungsmittel noch
Scheuermittel oder Produkte mit einem sauren oder basischen pH-Wert wie
Lauge.

- Es wird empfohlen, Speisereste regelmaRig vom Gerat zu entfernen.
Folgende Teile sind fiir die Reinigung in warmem Seifenwasser oder in der
Spiilmaschine (kurzes Splilprogramm) geeignet:

- Messbecher

- Spatel

g

Storungen und Reparatur

- Bringen Sie das Geréat im Falle einer Stérung zu einem zugelassenen tech-
nischen Wartungsdienst. Versuchen Sie nicht, das Gerét zu reparieren oder zu
demontieren, da dies gefahrlich sein kdnnte.

Fir Produkte der Européischen Union und / oder falls vom Gesetz in lhrem
Herkunftsland vorgeschrieben:

L und Y keit des Pr

- Die zur Herstellung des Verpackungsmaterials dieses Gerats verwendeten
Materialien sind im Sammel-, Klassifizierungs- und Recyclingsystem integriert.
- Das Produkt gibt keine Substanzen in fiir die Umwelt schadlichen Konzen-
trationen ab.

Dieses Symbol bedeutet, dass Sie das Produkt, sobald es
abgelaufen ist, von einem entsprechenden Fachmann an einem
fir Elektrische und Elektronische Gerateabfalle (EEGA)
geeigneten Ort entsorgen sollen.

Dieses Gerat erfiillt die Richtlinie 2006/95/EG (iber Niederspannung, die
Richtlinie 2004/108/EG Uber elektromagnetische Vertraglichkeit, die Richtlinie
2011/65/EU zur Beschrankung der Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe
in Elektro- und Elektronikgeraten und die Richtlinie 2009/125/EG uber die An-
forderungen an die umweltgerechte Gestaltung energiebetriebener Produkte.
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Italiano

Cuoci Riso
Rice Chef/ rice chef compact

Egregio cliente,

le siamo grati per aver acquistato un elettrodomestico della marca TAURUS.
La sua tecnologia, il suo design e la sua funzionalita, oltre al fatto di aver supe-
rato le piti rigorose norme di qualita, le assicureranno una totale soddisfazione
durante molto tempo.

Descrizione

A Manico del coperchio

B Coperchio

C Recipiente per la cottura

D Corpo

E Manici

F Interruttore di cottura

G Indicatore luminoso di cottura (Spia rossa)
H Indicatore luminoso di calore (Spia verde)
| Spatola

J Bicchiere dosatore

K Vassoio per la cottura al vapore

L Cavo di alimentazione

- Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente le istruzioni riportate
nel presente opuscolo e conservarlo per future consultazioni. La mancata
osservanza delle presenti istruzioni pud essere causa di incidenti.

- Prima del primo utilizzo dell'apparecchio, si consiglia di pulire tutte le parti a
contatto con gli alimenti, come indicato nella sezione dedicata alla pulizia.

A\ Consigli e avvisi di sicurez-
za

- Lapparecchio & stato progettato per
un uso esclusivamente domestico e
non &€ destinato a un uso professionale
e industriale. Non € adatto allutilizzo da
parte di ospiti di strutture ricettive, quali
bed and breakfast, hotel, motel e altri
tipi di ambienti residenziali, compresi
agriturismi o aree di riposo per il perso-
nale di negozi, uffici e altri ambienti di
lavoro.

- Questo apparecchio € idoneo per
lutilizzo da parte di persone con capa-
cita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o
da persone non familiari con la manipo-
lazione dello stesso, purché sorvegliati
o debitamente informati sullutilizzo in
sicurezza della macchina e sui poten-
Ziali pericoli associati.

- Questo apparato pud essere utilizzato
da persone che non ne conoscono

il funzionamento, persone disabili o
bambini di eta superiore a 8 anni,
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esclusivamente sotto la sorveglianza di
un adulto o nel caso abbiano ricevuto
le istruzioni per un suo uso in tutta sicu-
rezza e ne comprendano i rischi.

- | bambini non devono effettuare
operazioni di pulizia 0 manutenzione
dellapparecchio se sono minori di

8 anni e comunqgue sempre sotto la
sorveglianza di un adulto.

- Mantenere 'apparecchio e le parti per
il collegamento alla rete elettrica fuori
dalla portata di bambini minori di 8 anni.
- Questo apparecchio non € un gio-
cattolo. Assicurarsi che i bambini non
giochino con l'apparecchio.

- Non immergere l'apparecchio in
acqua o altri liquidi, né lavarlo con
acqua corrente.

- In caso di guasto, rivolgersi a un
Centro di Assistenza Tecnica autorizza-
to. Non tentare di smontare o riparare
lapparecchio in quanto cid potrebbe
comportare rischi di sicurezza.

- Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica, verificare che la tensione
indicata sulla targhetta delle specifiche corrisponda alla tensione di rete.

- Collegare I'apparecchio a una base dotata di messa a terra in grado di
sostenere almeno 10 ampere.

- Verificare che la presa sia adatta alla spina dell'apparecchio. Non apportare
alcuna modifica alla spina. Non usare adattatori.

- Non tirare il cavo elettrico e non usarlo mai per sollevare, trasportare o
scollegare I'apparecchio.

- Controllare lo stato del cavo di alimentazione: i cavi danneggiati o attorcigliati
aumentano il rischio di scariche elettriche.

- Non toccare mai la spina con le mani bagnate.

- Non utilizzare I'apparecchio nel caso in cui il cavo di alimentazione o la spina
siano danneggiati.

- In caso di rottura di una parte dell'involucro esterno dell’apparecchio, scolle-
gare immediatamente la spina dalla presa di corrente al fine di evitare eventuali
scariche elettriche.

- Non usare I'apparecchio in seguito a cadute, nel caso presenti danni visibili o
in presenza di qualsiasi perdita.

- Mantenere I'area di lavoro pulita e ben illuminata. E pit probabile che si
verifichino incidenti in aree non adeguatamente illuminate e ordinate.

-Non collocare I'apparecchio su superfici calde come piastre di cottura, brucia-
tori a gas, forni o simili.

- Si sconsiglia I'uso dell’apparecchio a persone insensibili al calore in quanto
I'apparecchio possiede superfici riscaldate.

Precauzioni d’uso:

- Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente il cavo dell'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori non sono correttamente collegati.
- Non avviare mai I'apparecchio a vuoto (senza aver inserito gli alimenti).

- Non utilizzare I'apparecchio senza acqua.

- Non utilizzare I'apparecchio se il suo dispositivo di accensione/spegnimento
non & funzionante.

- Non muovere I'apparecchio durante 'uso

- Utilizzare il manico/i per prendere o spostare I'apparecchio.
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- Non utilizzare I'apparecchio inclinato, né capovolgerlo.

- Per conservare in buono stato il trattamento antiaderente, non utilizzare
utensili metallici o appuntiti.

- Fare attenzione ai livelli MASSIMO e MINIMO (Fig. 1)

- Scollegare la spina dalla presa di corrente quando I'apparecchio non & in uso
e prima di eseguire qualsiasi operazione di pulizia.

- Tenere fuori della portata di bambini e/o persone disabili.

- Non riporre I'apparecchio quando ancora caldo.

- | liquidi riscaldati in questo apparecchio possono bollire violentemente, si
faccia attenzione nel maneggiare il recipiente che li contiene.

- Utilizzare solamente utensili in grado di sostenere alte temperature.

- AVVERTENZA: Non utilizzare I'apparecchio se il vetro & incrinato o rotto.
- Evitare le condense di acqua sulle superfici e su oggetti situati nei paraggi
dell'apparecchio.

Servizio:
- Il produttore invalida la garanzia e declina ogni responsabilita in caso di uso
inappropriato dell'apparecchio o non conforme alle istruzioni d’uso.

Modalita d’uso

Prima dell’'uso:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il materiale di imballaggio.

- Si consiglia di adoperare il prodotto solo con acqua per il primo utilizzo.

- Prima del primo utilizzo dell'apparecchio, si consiglia di pulire tutte le parti a
contatto con gli alimenti, come indicato nella sezione dedicata alla pulizia.

Uso:

- Srotolare completamente il cavo prima di attaccare la spina.

- Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

- La spia luminosa verde lampeggia indicando che il prodotto & pronto per
funzionare.

Funzione riso

- Riempire il recipiente di cottura con il riso senza superare la quantita di 10
tazze dosatrici, come indicato sulla parete del recipiente stesso.

- Aggiungere I'acqua al recipiente. La proporzione di acqua/riso & molto impor-
tante. 1 misura di riso corrisponde a 0,2 litri d'acqua. Le tacche sulla parete del
recipiente di cottura aiutano a determinare la quantita d'acqua da aggiungere
(Tacca 1: livello d’acqua per una tazza di riso).

- Aggiungere pill 0 meno la quantita d’acqua indicata variando secondo il
proprio gusto personale.

- Inserire il recipiente di cottura nel cuoci riso. Ruotare il recipiente di cottura
per assicurarsi che ci sia un buon contatto con la piastra riscaldante.

- Collocare il coperchio.

- Premere ['interruttore di cottura. La spia rossa di cottura si accendera.

- Non aprire il coperchio durante il processo di cottura.

- Al termine della cottura, l'interruttore tornera alla sua posizione originale.

- La spia rossa si spegnera.

- La spia verde si accendera indicando che la funzione automatica di tenuta in
caldo si & attivata, lavorando in un intervallo di 60°C - 70°C.

- Lasciare chiuso il coperchio per 10 minuti fino a quando il riso non sia
completamente cotto.

Funzione vaporizzazione

- Questa funzione puo essere utilizzata solamente con il vassoio per la cottura
al vapore.

- Riempire d’acqua il recipiente di cottura. La misura d'acqua variera secondo il
tipo di alimenti e la loro quantita.

- Collocare il vassoio per la vaporizzazione sul bordo del recipiente di cottura.
- Mettere gli alimenti da cuocere nel vassoio per la vaporizzazione.

- Collocare il coperchio.

- Premere l'interruttore di cottura. La spia rossa di cottura si accendera.

- Non aprire il coperchio durante il processo di cottura.

- Al termine della cottura, l'interruttore tornera alla sua posizione originale.

- La spia rossa si spegnera e si accendera la spia verde, indicando che la
funzione automatica di tenuta in caldo si & attivata, mantenendo un intervallo
di 60°C — 70°C.

Dopo I'uso dell’apparecchio:

- Scollegare I'apparecchio dalla rete.
- Lasciare raffreddare I'apparecchio.
- Pulire I'apparecchio.

Maniglia/e di Trasporto:
- Questo apparecchio dispone di una maniglia nella parte laterale per rendere
agevole e comodo il trasporto.

Pulizia

- Scollegare la spina dalla rete elettrica e aspettare che I'apparecchio si
raffreddi prima di eseguirne la pulizia.

- Pulire il gruppo elettrico con un panno umido, quindi asciugarlo.

- Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti a pH acido o basico come la
candeggina, né prodotti abrasivi.

- Si raccomanda di pulire I'apparecchio periodicamente e di rimuovere tutti i
residui di cibo.

| seguenti pezzi possono essere lavati con acqua e detersivo o in lavastoviglie
(usando un programma li lavaggio leggero):

- Bicchiere dosatore

- Spatola

(N

Anomalie e riparazioni

- In caso di guasto, rivolgersi a un Centro di Assistenza Tecnica autorizzato.
Non tentare di smontare o riparare |'apparecchio in quanto cio potrebbe
comportare rischi di sicurezza.

Per i prodotti dell'lUnione Europea e/o nel caso in cui sia previsto dalla legisla-
zione del Suo paese di origine:

Prodotto ecologico e riciclabile

- | materiali che costituiscono l'mballaggio di questo apparecchio sono
riciclabili. Per lo smaltimento, utilizzare gli appositi contenitori pubblici, adatti
per ogni tipo di materiale.

- Il prodotto non contiene sostanze dannose per I'ambiente.

- Questo simbolo indica che, per smaltire il prodotto al termine
della sua durata utile, occorre depositarlo presso un ente di
smaltimento autorizzato alla raccolta differenziata di rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE).

Questo apparecchio soddisfa la Direttiva 2006/95/EC di Bassa Tensione, la
Direttiva 2004/108/EC di Compatibilita Elettromagnetica, la Direttiva 2011/65/
EC sui limiti all'impiego di determinate sostanze pericolose negli apparecchi
elettrici ed elettronici e la Direttiva 2009/125/EC di Ecodesign dei prodotti che
consumano energia.
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Portugués

Panela de cozer arroz
Rice Chef/ rice chef compact

Caro cliente:

Obrigado por ter adquirido um electrodoméstico da marca TAURUS.

A sua tecnologia, design e funcionalidade, aliados as mais rigorosas normas
de qualidade, garantir-lhe-do uma total satisfagdo durante muito tempo.

Descrigao

AAsa da tampa

BTampa

CPanela de cozer arroz

DCorpo

EAsas

Finterruptor para a cozedura

Glndicador luminoso de cozedura (luz-piloto vermelha)
Hindicador luminoso de calor (luz-piloto verde)
|Espatula

JCopo medidor

KBandeja para o vapor

LCabo de corrente

- Ler atentamente este manual de instrugdes antes de ligar o aparelho e
guarda-lo para consultas futuras. A ndo observagéo e cumprimento destas
instrugdes pode resultar num acidente.

- Antes da primeira utilizagao, limpar todas as partes do aparelho que possam
estar em contacto com os alimentos, procedendo como se indica no capitulo
de limpeza.

A Conselhos e adverténcias
de seguranca

- Este aparelho esta projectado unica-
mente para a utiizacdo domeéstica, ndo
para utilizac&o profissional ou industrial.
Nao esta projectado para ser utilizado
por héspedes de estabelecimentos de
alojamento do tipo “bed and breakfast’,
hotéis, motéis e outros tipos de am-
bientes residenciais, incluindo casas
rurais ou areas de descanso para o
pessoal de lojas, escritdrios e outros
ambientes de trabalho.

- Este aparelho pode ser utilizado por
pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou
por pessoas com falta de experién-
cia na utilizagéo do mesmo, sempre
que actuem sob vigilancia ou tenham
recebido instrugdes sobre a utilizagdo
segura do aparelho e compreendam
0S posSiveis rscos.
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- Este aparelho pode ser utilizado por
pessoas nao familiarizadas com a sua
utilizacdo, pessoas incapacitadas ou
criancas a partir dos 8 anos, desde que
o fagam sob supervisdo ou tenham
recebido formagao sobre a utilizacio
segura do aparelho e compreendam
0s perigos que este comporta.

- As criangas ndo devem realizar ope-
racdes de limpeza ou manutengao do
aparelho, a menos que sejam maio-
res de 8 anos e se encontrem sob a
supervisao de um adulto.

- Guardar este aparelho fora do alcan-
ce de criangas menor de 8 anos.

- Este aparelho n&o € um brinquedo.
As criangas devem ser vigiadas para
garantir que ndo brincam com o apa-
relho.

- N&o submergir 0 aparelho em agua
ou em qualquer outro liquido nem o
cologque debaixo da tomeira.

- Se aligagao de rede estiver danifi-
cada, deve ser substituida. Levar o
aparelho a um Servico de Assistén-
cia Técnica autorizado. N&o o tente
desmontar ou reparar, ja que pode ser

perigoso.

- Antes de ligar o aparelho a rede eléctrica, verificar se a voltagem indicada
nas caracteristicas coincide com a voltagem da rede eléctrica.

- Ligar o aparelho a uma tomada com ligagéo a terra e com capacidade
minima de 10 amperes.

- Aficha do aparelho deve coincidir com a tomada de corrente eléctrica. Nunca
modificar a ficha eléctrica. Nao utilizar adaptadores de ficha eléctrica.

- Nunca utilizar o cabo eléctrico para levantar, transportar ou desligar o
aparelho.

- Verificar o estado do cabo de alimentagéo. Os cabos danificados ou entre-
lagados aumentam o risco de choque eléctrico.

- N&o tocar na ficha de ligagdo com as maos molhadas.

- Néo utilizar o aparelho se tiver o cabo eléctrico ou a ficha danificada.

- Se algum dos revestimentos do aparelho se partir, desligar imediatamente
o aparelho da rede eléctrica para evitar a possibilidade de sofrer um choque
eléctrico.

-Nao utilizar o aparelho se este caiu e se existirem sinais visiveis de danos
ou de fuga.

- Manter a area de trabalho limpa e bem iluminada. As areas desordenadas e
escuras propiciam a ocorréncia de acidentes.

- Néo colocar o aparelho em cima de superficies quentes tais como placas de
cozedura, queimadores a gas, fornos, etc.
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- As pessoas insensiveis ao calor ndo devem usar o aparelho (ja que este tem
superficies aquecidas).

Utilizagdo e cuidados:

- Antes de cada utilizagéo, desenrolar completamente o cabo de alimentagao
do aparelho.

- Néo utilizar o aparelho se os acessorios ndo estiverem devidamente
montados.

- Néo utilizar o aparelho sem carga.

- Néo colocar o aparelho em funcionamento sem agua.

- N&o utilizar o aparelho se o dispositivo de ligar/desligar n&o funcionar.

- N&@o mover o aparelho enquanto estiver em funcionamento.

- Usar a(s) asa(s) para agarrar ou transportar o aparelho.

- Néo utilizar o aparelho inclinado nem invertido.

- Para manter o tratamento anti-aderente em bom estado, n&o utilizar utensi-
lios metélicos ou objectos de corte em cima do mesmo.

- Respeitar os niveis MAXIMO e MINIMO (Fig. 1)

- Desligar o aparelho da rede eléctrica quando n&o estiver a ser utilizado e
antes de iniciar qualquer operagao de limpeza.

- Guardar este aparelho fora do alcance de criangas e/ou pessoas incapaci-
tadas.

- N&o guardar o aparelho se ainda estiver quente.

- Os liquidos que sao aquecidos neste aparelho podem ferver muito depressa;
tenha cuidado ao manusear o recipiente que contém esses liquidos.

- Utilizar apenas utensilios apropriados para suportar altas temperaturas.

- ADVERTENCIA: n3o usar o aparelho se o vidro apresentar fissuras ou danos.
- Evitar condensagdes de agua nas superficies e nos objectos situados nas
proximidades do aparelho.

Manutengao:
- Qualquer utilizagao inadequada ou em desacordo com as instrugdes de utili-
zagdo pode ser perigosa e anula a garantia e a responsabilidade do fabricante.

Modo de emprego

Notas prévias a utilizagao:

- Assegure-se de que retirou todo o material de embalagem do produto.

- Antes de usar o produto pela primeira vez, é aconselhavel utiliza-lo s6 com
agua.

- Antes de usar o produto pela primeira vez, limpe as partes em contacto com
os alimentos tal como se descreve no capitulo de limpeza.

Utilizagao:
- Desenrolar completamente o cabo antes de o ligar & tomada.

- Ligar o aparelho a rede eléctrica.

- O piloto luminoso verde piscara, indicando que o aparelho esta pronto a
funcionar.

Fungao arroz

- Encher a panela de cozer arroz sem exceder 10 copos medidores, conforme
esta indicado na propria panela

- Adicionar agua a panela. A proporgéo de agua/arroz € muito importante. 1
medida de arroz equivale a 0,2 litros de agua. As marcas da panela de cozer
também ajudam a determinar a quantidade de agua a ser adicionada (marca 1:
nivel de agua para uma chavena de arroz).

Adicione mais ou menos agua, conforme preferir.

- Colocar a panela de cozer arroz no fog&o. Fazer girar a panela de cozer
arroz para se certificar de que existe contacto suficiente entre ela e a placa
de aquecimento

- Colocar a tampa.

- Pressionar o interruptor para a cozedura. A luz-piloto vermelha de cozedura
iluminar-se-a.

- N&o abrir a tampa durante o processo de cozedura.

- Uma vez terminada a cozedura, o interruptor voltara & sua posigo inicial.

- Aluz-piloto vermelha apagar-se-a.

- Aluz-piloto verde iluminar-se-a, indicando que a fungéo de conservagéo
automatica do calor foi activada para manter um intervalo de 60° - 70°.

- Manter a tampa fechada durante 10 minutos até o arroz ficar totalmente
pronto.

Fungao vapor

- Apenas é possivel utilizar esta fungdo com a bandeja para o vapor.

- Encher a panela de cozer com &gua. A quantidade de &gua variara de acordo
com o tipo de alimentos e a quantidade.

- Colocar a bandeja para o vapor na borda da panela de cozer arroz.

- Colocar os alimentos a cozinhar na bandeja para o vapor.

- Colocar a tampa.

- Pressionar o interruptor para a cozedura. A luz-piloto vermelha de cozedura
iluminar-se-a.

- N&o abrir a tampa durante o processo de cozedura.

- Uma vez terminada a cozedura, o interruptor voltara & sua posigo inicial.
Aluz-piloto vermelha apagar-se-a e a luz-piloto verde iluminar-se-4, indicando
que a fungéo de conservagao automatica do calor foi activada para manter um
intervalo de 60° - 70°.

Uma vez terminada a utilizagéo do aparelho:
- Desligar o aparelho da rede eléctrica.

- Deixar o aparelho arrefecer.

- Limpar o aparelho.

Asa(s) de Transporte:
- Este aparelho dispde de uma asa na sua parte lateral para o transporte ser
facil e comodo.

Limpeza

- Desligar o aparelho da rede eléctrica e deixa-lo arrefecer antes de iniciar
qualquer operagao de limpeza.

- Limpar o aparelho com um pano hiimido com algumas gotas de detergente
e seca-lo de seguida.

- Nao utilizar solventes, produtos com um factor pH &cido ou basico como a
lixivia nem produtos abrasivos para a limpeza do aparelho.

- Recomenda-se limpar o aparelho regularmente e retirar todos os restos de
alimentos.

As seguintes pecas podem ser lavadas em 4gua quente com sab&o ou na
maquina de lavar louga (usando um programa suave de lavagem):

- Copo medidor

- Espatula.

[

Anomalias e reparagao
- Em caso de avaria, levar o aparelho a um Servigo de Assisténcia Técnica
autorizado. N&o o tente desmontar ou reparar, ja que pode ser perigoso.

Para produtos da Unido Europeia e/ou conforme os requisitos da regulamen-
tagdo do seu pais de origem:

Ecologia e reciclabilidade do produto

- Os materiais que constituem a embalagem deste aparelho estao integrados
num sistema de recolha, classificagdo e reciclagem. Caso deseje desfazer-se
deles, pode utilizar os contentores publicos apropriados para cada tipo de
material.

- O produto esté isento de concentragdes de substancias que podem ser
consideradas nocivas para o ambiente.

Este simbolo significa que se desejar desfazer-se do produto
depois de terminada a sua vida util, deve entregé-lo através dos
meios adequados ao cuidado de um gestor de residuos
autorizado para a recolha selectiva de Residuos de
Equipamentos Eléctricos e Electronicos (REEE).

_— P (REE8)

Este aparelho cumpre a Directiva 2006/95/CE de Baixa Tens&o, a Directiva
2004/108/CE de Compatibilidade Electromagnética, a Directiva 2011/65/CE
sobre restrigGes & utilizagéo de determinadas substancias perigosas em apare-
Ihos eléctricos e electronicos e a Directiva 2009/125/CE sobre os requisitos de
design ecoldgico aplicavel aos produtos relacionados com a energia.
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Nederlands

Rijstkoker
Rice Chef/ rice chef compact

Geachte klant:

We danken u voor de aankoop van een product van het merk TAURUS.

De technologie, het ontwerp en de functionaliteit, samen met het feit dat het
de striktste kwaliteitsnormen overtreft, garanderen u volle tevredenheid voor
een lange tijd.

Beschrijving

A Dekselhandvat

B Deksel

C Kookpan

D Lichaam

E Handvaten

F Drukknopschakelaar voor koken

G Controlelampje koken (Rood lampje)
H Controlelampje warmhouden (Groen lampje)
| Spatel

J Maatbeker

K Stoomrooster

L Electriciteitssnoer

- Neem deze gebruiksaanwijzing aandachtig door voordat u het apparaat in
gebruik neemt en bewaar ze voor latere raadpleging. Het niet naleven en vero-
nachtzamen van deze voorschriften kan een ongeluk tot gevolg hebben.

- Voor het eerste gebruik dient U alle delen van het apparaat die met voedings-

middelen in aanraking kunnen komen, schoon te maken, zoals aangegeven bij
de paragraaf Schoonmaken.

A Adviezen en veiligheids-
voorschriften

- Dit apparaat is uitsluitend bedoeld
voor huishoudelijk gebruik, niet voor
professioneel of industrieel gebruik.
Het werd niet ontworpen om in horeca-
zaken, bed&breakfasts, hotels, motels,
andere residenties zoals vakantiehuis-
jes, keukens voor winkelpersoneel,
kantoren of andere werkomgevingen
te gebruiken.

- Dit apparaat mag gebruikt worden
door personen met verminderde,
fysieke, zintuiglike of mentale capaci-
teiten, of personen met weinig ervaring
als ze onder toezicht staan of genoeg
richtijnen gekregen hebben om het
apparaat vellig te kunnen hanteren en
de risico’s kennen.

- Dit toestel mag, onder toezicht, door
onervaren personen, personen met
een beperking of kinderen vanaf 8
jaar gebruikt worden mits zij de nodige
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informatie hebben gekregen om het
toestel op een veilige manier te kunnen
gebruiken en de gevaren kennen.

- Het schoonmaken en het onderhoud
van het toestel mag enkel door kinde-
ren ouder dan 8 jaar en steeds onder
toezicht van een volwassene gebeu-
ren.

- Houd het toestel en de netwerkver-
binding steeds buiten het bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar.

- De kinderen moeten in het oog ge-
houden worden om te verzekeren dat
ze niet met het apparaat spelen.

- Dompel het apparaat niet onder in
water of een andere vioeistof en houd
het niet onder de kraan.

- Als het netsnoer beschadigd is, moet
het worden vervangen. Breng het
apparaat naar een erkende Technis-
che bijstandsdienst.

- Voordat u het apparaat op het stroomnet aansluit, dient u de spanningsgege-
vens op het typeplaatje te vergelijken met de waarden van het stroomnet.

- Sluit het toestel aan op een aardingssysteem dat minimum 10 ampére
aankan.

- De stekker van het apparaat moet geschikt zijn voor het stopcontact. De
stekker nooit wijzigen. Geen stekkeradapters gebruiken.

- Het snoer nooit gebruiken om het apparaat op te tillen, te transporteren of om
de stekker uit het stopcontact te trekken.

- De staat van het stroomsnoer controleren. Beschadigde snoeren of snoeren
die in de war geraakt zijn, verhogen het risico van een elektrische schok.

- De stekker niet met natte handen aanraken.

- Het apparaat niet gebruiken wanneer het snoer of de stekker beschadigd is.
- Als één van de omhulsels van het apparaat kapot gaat, het apparaat on-
middellijk uitschakelen om elektrische schokken te vermijden.

- Het apparaat niet gebruiken wanneer het gevallen is, wanneer er zichtbare
schade is, of indien er een lek bestaat.

- Zorg dat het werkblad zuiver en goed verlicht is. Wanordelijke en donkere
zones werken ongelukken in de hand.

- Plaats het apparaat niet op hete oppervlakken zoals kookplaten, gasbranders,

ovens of vergelijkbaar.
- Gebruik het apparaat niet op hittegevoelige personenen. (Het apparaat heeft
verhitte oppervlakken).

Gebruik en onderhoud:

- Voor het gebruik, het stroomsnoer van het apparaat volledig afrollen.

- Het apparaat niet gebruiken indien de accessoires niet correct aangekoppeld
zijn.

- Het apparaat niet leeg gebruiken, ofwel zonder lading.

- Het apparaat niet aanzetten zonder water.

- Het apparaat niet gebruiken als de aan/uit-knop niet werkt.

- Het apparaat niet bewegen of verplaatsen terwijl het werkt.

- Gebruik de hangreep/handgrepen om het apparaat op te tillen of te verpla-
atsen.

- Gebruik het apparaat niet scheef en houdt het niet ondersteboven.

- Gebruik geen metalen of scherp bestek om de aanbaklaag niet te bescha-
digen.

- Respecteer het MAXIMUM- en MINIMUM-niveau. (Afb. 1)

- De stekker van het apparaat uittrekken als het niet gebruikt wordt en alvorens
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over te gaan tot het reinigen, tot enige regelingen.

- Dit apparaat opbergen buiten het bereik van kinderen en/of gehandicapten.

- Het apparaat niet opbergen als het nog warm is.

- Vloeistoffen die in die apparaat zijn verwarmd kunnen heftig koken, wees
voorzichtig met het hanteren van de kan.

- Gebruik alleen keukengerei dat geschikt is voor hoge temperaturen.

- LET OP: Het appaar niet gebruiken als het glas gebarsten of kapot is.

- Voorkom de condensatie van vocht op oppervlakken en voorwerpen die in de
buurt van het apparaat staan.

Service:

- Een onjuist gebruik, of een gebruik dat niet overeenstemt met de gebruik-
saanwijzing, kan gevaar inhouden en doet de garantie en de aansprakelijkheid
van de fabrikant teniet.

Gebruiksaanwijzing

Alvorens het gebruik:

- Verzeker U ervan dat al het verpakkingsmateriaal van het product verwijderd
is.

- Voor het eerste gebruik dient U het apparaat een eerste keer enkel met water
te laten draaien.

- Voor het eerste gebruik dient U alle delen van het apparaat die met voedings-
middelen in aanraking kunnen komen, schoon te maken, zoals aangegeven bij
de paragraaf Schoonmaken.

Gebruik:

- Het snoer helemaal afrollen alvorens de stekker in het stopcontact te steken.
- Zorg dat de elektriciteitsaansluiting stevig aangesloten is in het apparaat.

- Het groene controlelampje gaat aan wanneer het apparaat klaar voor gebruik
is.

Rijstkookfunctie:

- Vul de pan met rijst, zonder de op de pan aangegeven 10 kopjes te overs-
chrijden.

- Voeg water toe aan de pan. De rijst/water verhouding is erg belangrijk. 1

deel rijst is gelijk aan 2d| water.De niveaus op de pan helpen ook om de juiste
hoeveelheid water te bepalen. (Niveau 1: hoeveelheid water voor 1 kopje rijst).
- Naar smaak kunt U meer of minder water toevoegen.

- Zet de kookpan in de rijstkoker. Draai de pan rondt om er zeker van te zijn dat
hij contact maakt met de kookplaat.

- Doe het deksel op de pan.

- Druk op de drukknopschakelaar voor koken; het rode lichtje gaat nu aan.

- Open het deksel niet gedurende het kookproces.

- Als het koken klaar is zal de schakelaar omhoogkomen.

- Het rode lampje gaat uit.

- Het groene lampje gaat nu aan, wat betekent dat de automatische war-
mhoudtfunctie in werking is gesteld met een temperatuur van 60° - 70°.

- Laat het deksel nog 10 minuten op de pan zitten tot de rijst volledig gekookt
is.

Stoomfunctie:

- Deze functie kan alleen worden gebruikt met het stoomrooster.

- Vul de pan met water. De hoeveelheid water is afhankelijk van het soort en de
hoeveelheid voedsel.

- Plaats het stoomrooster op de rand van de kookpan.

- Plaats het te stomen voedsel op het stoomrooster.

- Doe het deksel op de pan.

- Druk op de drukknopschakelaar voor koken; het rode lichtje gaat nu aan.

- Open het deksel niet gedurende het kookproces.

- Als het koken klaar is zal de schakelaar omhoogkomen.

- Het rode lampje gaat uit en het groene lampje gaat nu aan, wat betekent dat
de automatische warmhoudtfunctie in werking is gesteld met een temperatuur
van 60° - 70°.

Na gebruik van het apparaat:

- Haal de stekker uit het stopcontact.
- Laat het apparaat afkoelen.

- Reinig het apparaat.

Handvat(en) voor verplaatsen:
- Dit apparaat beschikt over een handvat aan de zijkant van het apparaat,
waardoor het apparaat gemakkelijk te verplaatsen is.

Reiniging

- Trek de stekker van het apparaat uit en laat het afkoelen alvorens het te
reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige doek met een paar druppels
afwasmiddel en maak het apparaat daarna goed droog.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een zure of basisch ph, zoals
bleekwater, noch schuurmiddelen, om het apparaat schoon te maken.

- Het is raadzaam om het apparaat geregeld schoon te maken en om alle
voedselresten te verwijderen.

- De volgende onderdelen mogen met warm zeepwater schoongemaakt wor-
den of in de vaatwasser geplaatst worden (op een zacht wasprogramma):

- Maatbeker.

- Spatel.

(N

Defecten en reparatie

- Bij een defect, moet u het apparaat naar een erkende technische dienst
brengen. Probeer het apparaat niet zelf te demonteren of te repareren, want dit
kan gevaarlijk zijn.

Voor producten afkomstig uit de Europese Unie en/of indien de wetgeving van
het land waaruit het product afkomstig is dit vereist:

Milieuvriendelijkheid en recycleerbaarheid van het product

- De verpakking van dit apparaat bestaat uit gerecycleerd materiaal. Als u zich
van dit materiaal wenst te ontdoen, kunt u gebruik maken van de openbare
containers die voor ieder type materiaal geschikt zijn.

- Het product bevat geen concentraties materialen die schadelijk zijn voor het
milieu.

- Dit symbool betekent dat indien u zich van dit product wilt
ontdoen als het eenmaal versleten is, het product naar een
erkende afvalverwerker dient te brengen die voor de selectieve
ophaling van Afgedankte Elektrische en Elektronische Apparatuur

[r——)

Dit apparaat voldoet aan de laagspanningsrichtlijn 2006/95/EG, met de richtlijn
2004/108/EG met betrekking tot elektromagnetische compatibiliteit en met

de richtlijn 2011/65/EG met betrekking tot beperkingen in de toepassing van
bepaalde gevaarlijke stoffen in elektrische en elektronische apparaten en met
de richtlijn 2009/125/EG met betrekking tot de eisen eisen inzake ecologisch
ontwerp voor energiegerelateerde producten.
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Rice Cooker
Rice Chef/ rice chef compact

Szanowny Kliencie,

Serdecznie dzigkujemy za zdecydowanie si¢ na zakup sprzetu gospodarstwa
domowego marki TAURUS.

Jego technologia, forma i funkcjonalno$é, jak rowniez fakt, ze spetnia on wszel-
kie normy jakosci, dostarczy Panstwu petnej satysfakcji przez dtugi czas.
Opis

A Uchwyt pokrywki

B Pokrywka

C Garnek do gotowania

D Korpus

E Uchwyty

F Przetacznik gotowania

G Wskaznik $wietiny gotowania (Wskaznik czerwony)

H Wskaznik $wietiny ciepta (Wskaznik zielony)

| topatka

J Szklanka miernicza

K Taca parowania

L Kabel do pradu

- Przeczyta¢ uwaznie instrukcje przed uruchomieniem urzadzenia i zachowac
ja w celu pézniejszych konsultaciji. Nieprzestrzeganie niniejszej instrukcji moze
prowadzi¢ do wypadku.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie czesci urzadzenia, ktére
moga mie¢ kontakt z pokarmami, postepujac zgodnie z instrukcja.

A Wskazoéwki i ostrzezenia
dotyczace bezpiecznego
uzytkowania

- Urzadzenie jest przeznaczone tylko
do uzytku domowego. Nie nalezy
uzywac¢ w celach industrilanych czy
profesjonalnych. Nie jest zaprojektowa-
ne do uzytku w hotelach, motelach,
hostalach, biurach, pensjonatach i tym
podobnym.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby niezapoznane z tego typu
produktemn, osoby niepeinosprawne,
tylko i wytgcznie pod kontrolg dorostych
zapoznanym z tego typu sprzetem.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane przez
osoby niezapoznane z tego typu pro-
duktem, osoby niepeinosprawne lub
dzieci od 8 roku zycia, tylko i wytgcznie
pod kontrolg dorostych zapoznanym z
tego typu sprzetem.

- Dzieci powyzej 8 roku zycia nie
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powinny czysci¢ urzadzenia, jesli nie sg
pod kontrolg 0sob dorostych zapoz-
nanych ze sprzetem.

- Konserwacja urzadzenia i
podigczanie go do sieci nie mogag by¢
wykonywane przy dzieciach mniej-
szych niz 8 lat.

- Dzieci powinny pozostac pod czujng
opiekg w celu zagwarantowania iz nie
bawig sie urzgdzeniem.

- Nie zanurza¢ urzagdzenia w wodzie ni
innej cieczy, nie wkiada¢ pod kran.

- W razie awarii zanieS¢ urzadzenie do
autoryzowanego Serwisu Techniczne-
go. Nie probowac rozbierac urzgdzenia
ani go naprawia¢, poniewaz moze to
by¢ niebezpieczne.

- Przed podtgczeniem maszyny do sieci, sprawdzi¢ czy napiecie wskazane na
tabliczce znamionowej odpowiada napigciu sieci.

- Podtgczy¢ urzadzenie do gniazdka z uziemieniem o natezeniu, co najmniej
10 amperow.

- Wtyczka urzadzenia powinna by¢ zgodna z podstawg elektryczng gniazdka.
Nie zmienia¢ nigdy wtyczki. Nie uzywac przejéciowek dla wtyczki.

- Nie napina¢ elektrycznego kabla potgczen. Nie uzywac nigdy kabla elektrycz-
nego do podnoszenia, przenoszenia ani wylgczania urzagdzenia.

- Sprawdzi¢ stan kabla sieciowego. Zniszczone lub zaplatane kable zwigkszajg
ryzyko porazenia.

- Nie dotykac wtyczki mokrymi rekoma.

- Nie uzywac urzadzenia, gdy kabel elektryczny lub wtyczka jest uszkodzona.

- Jesli popeka jakis element obudowy urzadzenia, natychmiast wytgczy¢
urzgdzenie z pradu, aby unikng¢ porazenia pradem.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli upadto lub jesli wystepujg widoczne oznaki
uszkodzenia lub wycieki.

- Utrzymywac strefe pracy w czystosci i przy dobrym o$wietleniu. W strefach
nieuporzgdkowanych i ciemnych wystepuje wigksza podatno$é na wypadki.

- Nie ktas¢ urzadzenia na gorgcych powierzchniach takich jak plyty grzejne,
palniki gazowe piekarniki i podobne urzacenia.

- Nie powinny uzywac aparatu osoby wrazliwe na gorgco (urzadzenie posiada
nagrzewajace sie powierzchnie).

Uzywanie i konserwacja:

- Przed kazdym uzyciem, rozwingé¢ catkowicie kabel zasilania urzadzenia.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli jego akcesoria lub filtry nie sg odpowiednio
dopasowane.

- Nie uzywac urzadzenia, kiedy jest ono puste, to znaczy kiedy nic w nim nie
ma.

- Nie wigczac urzadzenia jesli nie zawiera wody.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli nie dziata przycisk wigczania ON/OFF.

- Nie rusza¢ urzadzenia w czasie jego dziatania.

- Aby przenosi¢ urzadzenia, nalezy uzywac uchwytow.

- Nie nalezy uzywac urzadzenia, gdy jest przechylone ani do géry dnem.

- Aby zachowa¢ wiasciwosci patelni zapobiegajace przywieraniu, nie uzywac
do jej mycia $rodkéw zracych ani czy$cikéw metalowych.

- Przestrzega¢ poziomow MAX i MIN (Rys. 1)

- Wyltgczaé urzadzenie z pradu, jesli nie jest ono uzywane i przed
przystapieniem do jakiegokolwiek czyszczenia.

- Przechowywac to urzadzenie w miejscu niedostepnym dla dzieci i/lub osob
niepetnosprawnych.

- Nie umieszczac¢ urzadzenia w pudetku, szafie etc. jesli jest gorace.

Woda gotowana w czajniku elektrycznym moze gwattownie wrze¢, dlatego
zaleca sig ostroznosc¢ przy podnoszeniu i przenoszeniu czajnika.
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- Uzywac narzedzi odpornych na wysokie temperatury.

- UWAGA: Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia, jesli szklo drzwi jest pekniete lub
zniszczone.

- Nalezy unika¢ kondensacji wody na powierzchni urzadzenia lub na obiektach
znajdujgcych sie w poblizu.

Serwis techniczny:

- Wszelkie niewtasciwe uzycie lub niezgodne z instrukcjg obstugi moze
doprowadzi¢ do niebezpieczenstwa, anulujgc przy tym gwarancje i
odpowiedzialno$¢ producenta.

Instrukcja obstugi
Uwagi przed pierwszym uzyciem:

- Upewnic sig, ze z opakowania zostaly wyjete wszystkie elementy urzadzenia.

- Przed pierwszym parzeniem kawy zaleca sig nastawienie ekspresu jedynie
z woda.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc¢ wszystkie czesci urzadzenia, ktére
moga miec kontakt z pokarmami, postepujac zgodnie z instrukcja.

Uzycie:

- Nalezy rozwina¢ kabel catkowicie przed podigczeniem urzadzenia.

- Podtaczy¢ urzgdzenie do pradu.

- Zapalenie sie zielonego wskaznika bedzie oznaczag, ze produkt jest juz
gotowy do dziatania.

Funkcja ryzu

- Napetni¢ garnek do gotowania ryzem, nie przekraczajac jednak ilosci
odpowiadajgcej 10 szklankom mierniczym tak jak wskazane jest to rowniez
na garnku.

- Wla¢ do garnka wode. Bardzo wazna jest proporcja woda/ryz. 1 miarka ryzu
odpowiada 0,2 litra wody. Zaznaczenia na garnku do gotowania pomagajg
réwniez ustali¢ ilos¢ wody, jaka nalezy dodac (Zaznaczenie 1: poziom wody
na filizanke ryzu).

- Dola¢ wody mniej lub wiecej w zaleznosci od wtasnych preferencji.

- Postawi¢ garnek do gotowania na palniku. Obréci¢ garnek w celu zapewnie-
nia odpowiedniego kontaktu z plytg grzejna.

- Zatozy¢ pokrywke

- Nacisng¢ na przetacznik gotowania. Zaswieci sie czerwony wskaznik.

- Nie podnosi¢ pokrywki w trakcie procesu gotowania.

- Po zakonczeniu gotowania, wskaznik bedzie migat.

- Wskaznik czerwony zgasnie.

- Zaswieci sig zielony wskaznik, co bedzie oznaczag, ze uruchomiona zostata
funkcja automatyczna utrzymania ciepta przy dostosowaniu sie do przedziatu
60° - 70°.

- Pokrywka powinna pozosta¢ zamknigta przez 10 minut az ryz bedzie w petni
gotowy.

Funkcja pary

- Funkcja ta moze by¢ stosowana tylko przy uzyciu tacy parowania

- Napetni¢ garnek do gotowania woda. llo$¢ wody bedzie zaleze¢ od rodzaju
produktéw zywnosciowych oraz ich ilosci.

- Umiescic tace parowania na brzegu garnka do gotowania

- Umiesci¢ produkty zywnosciowe, ktére majg by¢ gotowane na tacy parowa-
nia.

- Zatozy¢ pokrywke

- Wcisng¢ przefgcznik gotowania. Zaswieci si¢ czerwony wskaznik.

- Nie podnosi¢ pokrywki w trakcie procesu gotowania.

- Po zakonczeniu gotowania, wskaznik bedzie migat.

Wskaznik czerwony zgasnie i zaswieci si¢ wskaznik zielony, co bedzie
oznaczac, ze uruchomiona zostata funkcja automatyczna utrzymania ciepta
przy dostosowaniu sie do przedziatu 60° - 70°.

Po ! iu uzywania ur

- Wytaczy¢ urzadzenie z sieci elektrycznej.
- Pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia

- Wyczyscic¢ urzadzenie.

Uchwyty do przenoszenia:
- Urzadzenie to posiada uchwyt w czesci bocznej stuzacy do tatwego i wygod-
nego jego przemieszczania.

Czyszczenie

- Odtgczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢ az do ochtodzenia przed
przystapieniem do jakiegokolwiek czyszczenia.

- Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka zmoczong kilkoma kroplami ptynu i
nastgpnie osuszyc¢.

- Nie uzywac¢ do czyszczenia urzadzenia rozpuszczalnikéw, produktéw z
czynnikiem PH takich jak chlor, ani $rodkéw zracych.

- Zaleca sig regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie z niego pozostato$ci
produktéw zywnosciowych.

Ponizsze czg$ci mozna my¢ w cieptej wodzie z mydtem lub w zmywarce
(ustawiajgc najnizszy program):

- Szklanka miernicza

- Lopatka.

[

Nieprawidtowosci i naprawa

- W razie awarii zanie$¢ urzagdzenie do autoryzowanego Serwisu Techniczne-
go. Nie prébowac rozbiera¢ urzadzenia ani go naprawia¢, poniewaz moze to
by¢ niebezpieczne.

Dla urzgdzen wyprodukowanych w Unii Europejskiej i w przypadku wymagan
prawnych obowigzujgcych w danym kraju:

Ekologia i zarzadzanie odpadami

- Materiaty, z ktérych wykonane jest opakowanie tego urzadzenia, znajdujg
sie w ramach systemu zbierania, klasyfikacji oraz ich odzysku. Jezeli chcecie
Panstwo sie ich pozby¢, nalezy umiescic je w kontenerze przeznaczonym do
tego typu materiatow.

- Produkt nie zawiera koncentracji substancji, ktére mogtyby by¢ uznane za
szkodliwe dla $rodowiska.

Symbol ten oznacza, ze jesli chcecie sig Panistwo pozbyc¢ tego
produktu po zakoniczeniu okresu jego uzytkowania, nalezy go
przekazac¢ przy zastosowaniu okreslonych $rodkéw do
autoryzowanego podmiotu zarzadzajgcego odpadami w celu

[ przeprowadzenia selektywnej zbiérki Odpadéw Urzadzen
Elektrycznych i Elektronicznych (WEEE).

Urzadzenie spetniajgce wymogi Ustawy 2006/95/EC o Niskim Napigciu,
Ustawy 2004/108/EC o Zgodnosci Elektromagnetycznej, Ustawy 2011/65/EC o
gospodarce odpadami elektrycznymi i elektronicznymi i ustawy 2009/125/EC o
urzadzeniach konsumujgcych energie.
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Artpopdysipag puliod
Rice Chef/ rice chef compact

EkAekTé pag mweAdTn:

S EUXAPIOTOUPE TTOU OTTOQATITES TNV AYOPA HIAG NAEKTPIKAG OIKIOKAG
OUOKEURG TNG Hapkag TAURUS.

Me TV Texvoloyia, To axEDIO Kal TN AEIToUpyIKOTNTA TNG, Hadi PE TO yeyovog
0TI EETTEPVA TIG AUOTNPOTEPEG TIPOBIAYPAPEG TTOIOTNTAG Bt PEIVEIG ATTOAUTA
IKQVOTTOINPEVOG Yia TIOAU Kalpo.

Nepiypagn

AAaBA Tng TéTag

B Tama

C Katoapdha payeipépatog

D Zwpa

E AaBég

F AlakoTITNG payelpéuatog

G dwrevog Seiktng payelpéuatog (KOKKIVO QuTdki)

H dwrevdg deiktng Beppotntag (Mpdaivo ewTéki)

| ZméTouAa

J Bado pérpnong Séoewv

K Aiokog e€aépwang

L KaAwdio pedparog

- AlaBaoTe TIPOOTEKTIKG auTd TO QUAAGDIO 0BNYIWV TTPIV BECETE O€ AsiToupyia Tn
OUOKEUN Kal QUAGETE TO yia HEANOVTIKEG avagpopég. Eav Sev dlaBdoeTe Kal dev
TNPAOETE QUTEG TIG 0BNYiEG PTTOPET Vo TTPOKANBET aTixnua.

- MpIv XpNOILOTIOIACETE TO TTPOIGV I TTPWTN QOPd, KaBapPioTE Ta TUAATA TTOU
£pxovTal O ETIAQr e TPOPINA OTTWG aKPIBWG TTEPIYPAPETE GTO TTAPAPTNHA
KaBapiopou.

A TupBouAig kan
TIPOEIBOTIOINCEIS ACWPUAEIOG

- H ouokeur| autr) el oxediaoTel
omTAG & PGVOV yIa OIKIOKT XProm, OX
yia TTayYEAUATIKA 1 Bounxavikn. Aev
€x€l oxedIOOTE yIa VO XPNOIUOTTOIETON
aTTo TTEAATEG OE TTAVOOXEIQ, TUTTOU
UTTVOG JE TTPWIVO, EEVOBOXEIQ, UOTEA KI
GA\a TTEPIBAAOVTA OIKIOHWY, OUTE KAl
O€ KOTOAUPATO O€ OTTITIO AYPOTWV, )
o€ QVES KOUGVOG VIO TO TIPOCWITIKO
KOTOOTNUATWY, YPOPEiwV Kai GAa
TrEPIBAAOVTa Epyaoiag.

- AUTH| N CUOKEUr PTTOPE VOt
XPNOIUOTTOINBEN OTTO ATOUA JIE UEIEVEG,
OWHOMKES, AIoBNTPIES 1} SIVONTIKEG
IKOVOTNTEG, I GToUa e EANEYN EUTTEIRIOG
OTOV XEIPIOKO TNG, OAAG EVEQYWIVTOG
TIAVTO UTTO ETTITPNOT 1 TTOU VA X0UV
AABer odnyieg yia Tov 0oQaAr XEPIoKO
TNG OUOKEUNG Kall TTOU KOTAVOOUV TOUG
MOavoug KIVOUVOUG,.

- H ouokeur) aut prtopei va
XPNoiUoTToINBE omTd avBPWITTOUG TTOU
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Oev eival EEOIKEIEVOI JIE TNV XProT TG,
amT6 ATOMA E QVaTTNIaL ) KO TTaISIG
Avw Twv 8 €TWV, JE TNV TTPOUTTOBECN Va
yiveral pe TmRAEWn evnAikou, ) av £xouv
EKTTOIOEUTET OTNV 00PN Xprion TG
OUOCKEUNG KOl KOTAVOHOEl TOUG KIVOUVOUG
TIOU CUVETTAYETOL.

- Ta Traudick dev TIPETTEN VO EKTEAOUV

gpyooieg KaBopIopoU r UVTIPNONG TG
OUOCKEUNG, EKTOG KI Qv gival v Twv 8
€TV KaI UTTO TNV ETTRAEWN VOGS EVIAKAL.
- Na diompeital  cuokeur) ko To KAAWDIO
NG, MOKPEIG OO TTAISIG UIKPATERD TwV 8
ETWV.

- Ta Taidic Ba TTpETTEl Vo ETTRAETTOVTAN
WaTe va gioTe ofyoupol TTwg dev Trailouv
JJE TN CUOKEUN.

- Mn BuBiceTe T ouokeur) o€ vepd 1 MO
uypPd, KAl UNV TNV TOTTOBETEITE KATW OTTd T
Bpuon.

- 2& TrepiTrwon PAGBNG YETOPEPETE

TN OGUOKEU O€ £60UCIOO0TNIEVO

Kévrpo Texvikrig EGurmpémong. Mnv
TIPOOTIOBACETE VO TNV QVOIEETE A Vo TNV
ETMOKEUAOETE yIaTi gival ETKIVOUVO.

- Mpiv ouvdéoeTe TN ouokeur) oTo BikTUO, BeBalwBEITE 6TI N TGON TTOU
uTTodEIKVUETal OTNV TTAGKETA XOPAKTNPIOTIKWY TAIPIAZE! PE TV Taon SIKTUoU.

- ZUVBEOTE TN CUOKEUN OTNV TIAPEXOHEVN BATN WE YEIWTN Kal TTOU UTTOOTNPIZE!
TouAdixioTov 10 ApTrép.

- To BUOPA TNG CUOKEUNG TTPETTEN VA TAIPIAZE! JE TNV NAEKTPIKA Bdon Tng
TIapoxg NAEKTPIKOU pedpaTog. Mnv TpoTToTroIRCETE TTOTE TO BUCHA. Mnv
XPNOIUOTIOIEITE AVTATITOPEG BUCATOG.

- Mnv xpnoipoTrolgite TTOTE TO KAAWSIO YIa VA ONKWOETE, VA HETAPEPETE 1 Va
QTTOOUVOETETE TNV GUOKEU.

- EAéy€re TNV KatdoTaON TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou oUveang. Ta avakaTwpéva
KaAwdIa 1 auTd TTou £xouv BAGRN augavouv Tov KivBuvo va oag XTUTTAOE! TO
NAEKTPIKG pelpa.

- Mnv ayyigeTe TNV Trpida oUVBEDNG UE BpeyUEva XEPIa.

- Mnv xpnoipotrolgite TNV ouokeur 6tav £xel BAGRN 1o KaAwdio f n Tpida.

- AV OTTGOOUV KATTOIO OTTO Ta TTEPITUNYHATA TNG CUOKEUNG OTTOCUVOEDTE
APECWG TNV GUOKEUN aTT6 TO NAEKTPIKG BiKTUO YIa va aTro@UyETe TBavN
nAekTpOTTANEia.

- MnV XpNnOIPOTIOIEITE TNV GUCKEUN GV £XEI TIECEI, EQV UTTAPXOUV OpaTa
onuadia {nuidg f eav uTrapyel Slappor.

- KpatijoTe TNV {wvn o1rou £pyadeaBe kaBapr| kal KAAG QWTICUEV. ZTOUG
XWPOUG TToU EiVal AKATACTATOI KAl OKOTEIVOI, YivovTal TTEpIco6TEPa aTUXATA.
- Mnv BAgeTe TNV GUCKEUN TIAVW O€ KAUTEG ETTIPAVEIES, OTIWG YNOTIEPES, i
pama, i KAUOTAPES Uypagpiou, poUpvoug i TTapdpoIa.

- Na pnv XpnoIUoTIolEiTal N CUCKEUN, O€ TTEPITITWAN ATOPWY TTou Sev EXOUV
aioBnon Tng BeppoTNTAG (ETTEIDK N CUCKEUN EXEI ETTIPAVEIEG TTOU BeppaivovTal).

Xprion ka1 Tpocoxn:

- Mpiv amé kaBe xprion, §ETUAIGTE vTEAWS TO KaAWDIO TPOPodoaTiag TNG
GUOKEUNG.

- Mnv XpnoIPOTIOIEITE TNV CUCKEUN, EGQV Ta a§ECOUAP TNG BeV £XOUV OUVDEDBE
owaTd.

- Mnv xpnoipotolgite TNV ouokeur adeia, SnAadr xwpig yEpion.
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- Mnv BTeTe 0 AeiToupyia TNV CUTKEUR XWPig VEPO.

- Mn XpNOIHOTIOIEITE TNV CUOKEUN av Sev AEITOUPYEI O UNXAVIOHOG AeiToupyiag/
Tavong.

- Mnv KOUVATE Kal TNV CUCKEUN £V ival o€ AeIToupyia.

- Kavere xprion e/twv AaBrg/ AaBuwv, yia va TTIAVETE 1} JETAPEPETE TN
OUOKEUN.

- Mnv xpnoiuoTToleiTe TNV ouokeun o€ TTAGyIa B€on aAAd oUTe Kal avdTmoda.
- Mo va diatnpnBei o€ KaA Katdotaon n avTikoAANTIKA €MKGAUYN, PNV
XPNOILOTIOIEITE, 0UTE PETAAAIKG, OUTE QIXUNPG HAYEIPIKG OKEUN.

- Tnpeite Tn METIZTH KAI EAAXIZTH o168un (2x. 1)

- ATTOOUVDEDTE TNV OUOKEUN aTTé TO pelpa, dTav Sev TNV XPNOIUOTIOIEITE Kal
TIPIV ATT6 TV TTPAYHATOTIOINGT OTIOINCBNTIOTE EVEPYEIAG KaBapIouoU.

- KpatAoTe autAv TNV GUOKEUN JaKpIG atmd Ta Taidid kai/f atrd GTopa pe
€IBIKEG aVAyKeG.

- Na pnv QUAGTE TNV CUCKEUN, €av gival akopa JeoTn.

- Ta uypd TTou {eaTaivovTal OTNV GUOKEUR auTr PTTopei va Bpadouv Biaia.
MPOCEXETE KATG TOV XEIPIOPO TOU BOXEIOU TTOU TIEPIEXE! T UYPG.

- XpnoluoTroleiTe povaya epyaheia KatdAAnAa TTou va avtéXouv UWnAég
BeppoKpaTiES.

- MPOEIAOMOIHZH: Av 10 yuaAi gival payiopévo fi OTIaopévo, unv
XPNOIHOTIOIEITE TNV GUOKEUN.

- MTropei va TTpokAnBoUv udPATUOI OTIG ETTIPAVEIEG KAl OTA AVTIKEINEVA TTOU
BpiokovTal yUpw atré TNV CUCKEUN.

ZépBig:

- OTroladRATOTE PN KATAAANAN XPAoN A N GUPQWVN PE TIG 0BNYiEg XPATEIG
HTTOpEI Va gival ETTIKIVOUVN, aKUPWVEI TNV £yy0Nnon Kail Tnv euBuvn Tou
KATAOKEUQOTH.

08nyieg xpong

INUEIWCEIG TTPIV TV XpRAON:

- BeBaiwBeite 611 £xeTe ammooUpel OAQ T UAIKG CUOKEUQTTAG TOU TIPOIOVTOG.
MpIv va XPNOIUOTIOINCETE YA TIPWTN YOpPd TNV GUCKEUN, cuvioTatal va TNV
XPNOILOTIOINCETE HOVO PE VEPOD.

- MpIv XpNOILOTIOINCETE TO TTPOIGV YIA TIPWTN YOPA, KABAPIOTE Ta TUAKATA TTOU
£pPXOVTAI OE ETTAPR PE TPOPIUA OTTWG AKPIBWS TIEPIYPAPETE OTO TIAPAPTNHA
KaBapiopou.

Xprion:

- Z€TUAIgETE TeAEiwG TO KAAWBIO, TTPIV va BAAETE TNV GUOKEUT oTNV TTPila.
- ZUVOECTE TNV OUCKEUN OTO NAEKTPIKG KUKAWHA.

-To TIPacIvo GWTAKI Ba avayel dNAWVOVTAG 6TI To TIPOIGV gival £TOIHO Va
SOUAEWEL.

Aszitoupyia Bpacipatog pugiod

- CepioTe TNV KATOAPOAQ ATPO-paYEIPEPATOG HE PUEI, BiXwg va uTrepPeite Ta 10
TIOTAPIC PETPNONG, OTTWG BEiXVEl N idia N KaToapdAa.

- MpoobéoeTe vepd oTn katoapdAa. H avaloyia vepouU / pudl ival TTOAD
onuavtiki. 1 pétpnon pud icoduvapei pe 0,2 Aitpa vepou. Ta onuddia oTnv
KatoapoAa payeipépartog eTriong BonBouv oTo kaBopiopud TNG TToooTNTAG VEPOU
TIou Ba TTPéTTEl va TTpooTeBET (Znudd! 1: emitedo vepoU yia éva QAITdavi pud).
MpooBEaTe Aiyo - TTOAU vepd, avahoya € TNV apéokeld oag.

- BaATe Tn KaToOPOAQ HOYEIPEUATOG OTNV EOTIO TNG KOUZiVAG. ZTPEWETE TNV
KATOAPOAQ HAYEIPEPATOS VIO VO OIYOUPEUTEITE TIWG £XEI OPKETH ETTAQPN HE TNV
TIAGKa Béppavong.

- Bahte v tdmma.

- MatAoTe Tov SIOKOTITN PaYEIPEPATOG. To KOKKIVO QWTAKI HaYEIPEHATOS Ba
avayel.

- Na pnv avoiyete TV TATa Katd TV dladikacia JayeipéuaTog.

- MOAIg €xel TeAeiwoel To payeipepa, Ba avaBooBrivel o JIAKOTITNG.

To KOKKIVO QwTaKI Ba oBrOE!.

- Oa avdyel 1o TTPdaivo, SnAwvovTag TTwg N autdpaTn Aeiroupyia diaripnong
BeppdTNTaG £X€EI EVEPyOTTOINGET yia va diatnpn6ei o€ Beppokpaaia 60° - 70°.

- AiatnpAoTe TNV TaTTa KaAG KAEIopEVN yia 10 AeTTTd péxpl TTou To pUgI va £Xel
vyivel TeAgiwg.

AgiToupyia atpou

- H Aerroupyia autr pTropei va XpnaigotroinBei povaya e Tov dioko aépwaong.

- [epioTe pe vepd TV Katoapoha payelpépatog. H ToodtnTa vepou Ba dlapépel
avaloya pe To €id0G TNG TPOPAG Kal TNV TTOCOTNTA.

- ToroBeTroETE TOV BioKO EEAEPWANG OTNV AKPN TNG KATOAPOAAG HaYEIPEUATOG
- TOTTOBETAOTE T TPOPIUA TTOU TTPETTEI VA JAYEIPEUTOUV OTOV BioKO EEXEPWONG.
- Bahte v tdmma.

- MatAoTe Tov SIAKOTITN PaYEIPEPATOG. To KOKKIVO QWTAKI HaYEIPEHATOS Ba
avAawyel.

- Mnv avoigeTe TNV TaTa Katd TNV SIAPKEIN TOU JAYEIPENATOG.

- MOAIg €xel TeAeIwoel To payeipepa, Ba avaBooBrivel o JIAKOTITNG.

- Oa oBoel To KOKKIVO QWTAKI Kal Ba avayel To TTPAcIvo, SNAWVOVTAG TTwg

n autépaTn Asitoupyia Slathpnong BeppdTNTag £XEI EVEPYOTTOINGET yia va
SlatnpnBei ot Beppokpacia 60° - 70°.

MOAIG OTAPATACETE VO XPNOIKOTIOIEITE TNV CUCKEUN:

- BydAete Tn ouokeun amoé Ty Tpida Ayng pedparog.
- AQATETE VO KPUWOEI N GUOKEUN.

- KaBapioTe TNV ouokeun.

Aanj peragopdg:

- H ouokeun autr diaBETel pia AaBr} oTo dvw TNG PEPOG, yia va yivetal
EUKOAGTEPN Kall TTIO GVETN N HETAQOPE TNG.

KaBapiopog

- ATTOOUVSEGTE TNV CUOKEUR aTT6 TO NAEKTPIKO KUKAWUA KAl aproTE TNV va
KPUWOEI TIPIV EEKIVTETE OTTOIAdITTOTE EVEPYEIR KABAPIGHOU.

- KaBapioTe Tn ouoKeur| Pe uypd Travi eUTroTIoPEVO Ue Aiveg oTayoveg
ATTOPPUTTAVTIKOU KaIl UOTEPX OTEYVWOTE .

- Mn xpnoiyotrolgite JIGAUTIKG 1} TTpoidvTa e dEivo fi Baaikoé ph oTiwg n aNioiBa
1 TIPOIGVTA Agiavong yia Tov KaBapiopé TNG CUCKEUNG.

- ZUVIOTATAI O TAKTIKOG KABAPIOHAG TG GUOKEUNG Kal N ATTOUAKPUVOT AWV
TWV TPOPIKWY UTTOAEINPATWV.

Ta TrapakdTw TUAPATA gival katdAAnAa yia Tov KaBapiopé Toug o€ {e0TO
TaTToUVOVEPO f} OTO TTAUVTAPIO TIATWY (XPNOIMOTIOIWVTAG Eva ATTIO TTPOYPAHHa
TAUONG):

- Bago pétpnong déoswv

- ZméTouAa.

g

AucA&iToupyieg Kal ETIOKEUR

- Ze TrepiTITwon BAGBNG UETAPEPETE TN OUCKEUH O€ e§ouaiodoTnuévo Kévrpo
Texvikrig E§utnpétnong. Mnv TrpooTraBroeTe va TNV avoigeTe A va Tnv
ETTMIOKEVACETE yIaTi eival £TTIKIVOUVO.

Ma mpoidvta TNV Eupwraikrg ‘Evwong ri/kai o€ TepITITwaon TTou KATi TEToI0
arTraiTei n vopoBeaia oTny Xwpa TTPoEAEUTG 0ag:

OikoAoyia Kai SuvaTéTnTa AvaKUKAWGONG TOU TTPOIOVTOG

- Ta UNIKG TTOU aTTOTEAOUV TN CUOKEUATIO QUTAG TNG NAEKTPIKAG OIKIOKAG
OUOKEUNG, EVTIAooovTal O€ £va oUoTnua oUANOYAG, BlaAoyrg Kal avakUKAwoNG
TOUg.

- To Tpoidv eival atraAAaypéVO aTTé CUYKEVTPWOEIG CUTTATIKWY TTOU UTTOPET VO
BewpnBoUv BAaBepd yia To TrEPIBAGANOV.

AuT6 To GUPBOAO CNUAIVEI TIWG €AV ETTIBUEITE VO TIETAEETE TO
TIPOIGV PETA TO TTEPaAg {wiig Tou, Ba TIPETTEI Va TO KAVETE pE TOV
£VOEDEIYHEVO TPOTIO PECW EVOG POPEX DlaxXEIPIoNG ATTORARTWY,
££0UCI050TNUEVO YIa TNV ETTIAEKTIKA GUAOYA ATTOBARTWV
HAekTpIKWY Kal HAEKTpOVIKWY Zuokeuwv (AHHZ).

— P (A

To Tapdv Tpoidv ANpoi TV Odnyia 2006/95/EC Trepi XaunAig Taong, pe TNV
Odnyia 2004/108/EC Trepi HAekTpOPayVNTIKAG ZupBaTOTNTAG KAl PE TV Odnyia
2011/65/EK yia ToV TIEPIOPITHS XPATNG OPICHEVWY ETTIKIVOUVWY OUCIWV OE
NAEKTPIKEG KOl NAEKTPOVIKEG CUOKEUEG.
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PucoBapka
Rice Chef/ rice chef compact

YBaxaeMbIi nokynartens:

Bnaropapum Bac 3a 10, 4T0 Bbl 0CcTaHOBUNM CBOIA BbIGOP Ha anekTponputope
mapku TAURUS ans fomallHero cnonb3oBaHus.

MpumeHeHVe nepeoBbIX TEXHONOTMI, COBPEMEHHbI AN3aiH,
hyHKLMOHANLHOCTb, @ Takke cobniofeHne cTporux TpeGosaHuii k ka4ecTsy
rapaHTMpyloT Bam npogomkuTensHyio akcnnyartaumio npuéopa.

Onucaxue

A Pyuka KpbILKn

B Kpbiwka

C Kotenok ans Bapku puca

D Kopnyc

E Pyukn

F MepeknioyaTens npolecca Bapku

G CeetouHaukaTop Bapku (KpacHas curHanbHasi namnouyka)

H CseTonHaukatop Harpesa (3eneHas curHanbHas namnouka)

| Nonatka

J MepHas kpyxka

K JloTok Ansi npuroToBneHns Ha napy

L WHyp anekTponuTaHus

- I']epe,q TeM Kak nonb3oBaTbCs I'IpVIGOpOM, BHMMATENbHO NPOYTUTE AAHHYIO
VHCTPYKLIMIO N COXpaHsiiTe ee B TeYeHME BCEro Cpoka Xu3Hu npubopa.
HecobntofeHne Hopm 6e30nacHOCTU MOXET NPUBECTU K HECHACTHOMY Cyyalto.
- I']epe,q nepsbIM UCNOMb30BaHMEM TLWATENbHO npOMOI;iTE BCe Aertanu, KoTopble
HaxoAsTCs B HENOCPEACTBEHHOM KOHTaKTE C NULLIEN, Kak OnuncaHo B pasaene
YucTka n yxon.

A Pexomenpgaumm n Mepbl
6e3onacHocM

- JaHHbIA Mprbop npeaHasHaveH
VCKIKOMUTENBHO Arist AOMALLIHErO
1crnorns30BaHKA. He paspelLiaetcs
UCrOMb30BaTh €0 B NMPOMBILLITEHHBIX U
KoMmMepHeck X Lensix. JaHHbIn nprbop
He npeaHasHaYeH Ans UCronb30BaHNS

B YUPEXOEHUSIX, NPEOOCTARMSOLLIMX
YCITyr 10 BPEMEHHOMY Pa3VELLIEHNIO

1 NMPOXVBaHWIO, TaKX KaK MUH-
rocTyHuLbI «bed and breakfasty, otenn,
MOTENM 1 apyre oGbEKTbI BPEMEHHOMO
MPOXMBAHNS, B TOM YICTIE 3aropoaHbie
Typ6asbl Ui 30HbI OTAbIXa A1
riepcoHaria MarasviHoB, 0JOMCOB Y OPYTUX
MECT paboTbl.

- [aHHbIA MprBOop MOXET UCTONB30BATLCH
NMLAMN C OrPaHNHEHHBIMA
NCUXOON3UNHECKMMN 1 CEHCOPHBIMM
BO3MOXXHOCTSIMM, @ TaloKe nuamn, He
oGragaroLLYMM HaBblkammn paboTbl

C MSICOPYOKOW, ECTIN OHW HAXOOSTCA

rog, HaGrAEHEM UM MOMY4YAIn
COOTBETCTBYHOLLIYE MHCTPYKLIAN O
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©esornacHo paboTe ¢ NpMBopoM U
OCO3HAOT UMEHOLLIMIACS PUCK.

- [Mprbop MOXET MCMOrNL30BATHCA
JIMLaMM, HE 3HaKOMbIMM C MPUHLMMaMU
€ro paboTbl, NMLAMM C OrPaHUHEHHLIMN
GOMBNHECKMIM BOSMOXKHOCTAMU U
JETBMU C 8 NET, ECINM OHW HAaXoOATcs

oz HabrnraeHEM B3POCTTbIX U
MOMy4MIIM COOTBETCTBYHOLLIME UHCTPRYKLIMN
0 6esonacHo paborte ¢ MprbopoM n
OCO3HAKOT UMEHOLLIMECST PUCKIA.

- PaspelLaeTcsi OCyLLECTRIATb YNCTKY
nprbopa 1 opymve OeCTBUS C HAM
[OETSIM, ECIY OHVY CTapLue 8 NneT u
HaxoOATCA Nod HAGMHAEHEM B3POCTTbIX.
- Criepyet oepxarb Nprbop 1 ero aetanu,
obecrne4vBatoLLve MUTaHNE OT CETU,

B MECTaXx, He JOCTYMNHbIX Af19 AeTen
mriadLle 8 rer.

- He ocragnsiTe ero 6e3 nprcmorpa B
MecCTax, AOCTYMHbIX Arist AETEN.

- Hu B Koem cryyae He norpyxaire
Nproop B BOAY WK OPYTYHO KUOKOCTb, HE
MoMeLLiarTe ero nop, KpaH ¢ BOAOM.

- Ecrnm Bl 3ametunin HemcnpaBHOCTU

B pabore nprbopa, obpam1tecs B
ABTOPV3VPOBAHHbI CEPBUCHBIN LIEHTP.
He nbImaitech No4MHUTL Nprbop
CaMOCTOSATENbHO, 3TO MOXKET ObITb
oriacHo.

- Mepen noaknioyeHnem npubopa k anekTpuieckoit cetn ybeantecs, Yto
HanpshkeHue B Hen COOTBETCTBYET HanNpshKeHWto, ykasaHHOMY Ha Koprnyce.

- Mepen nogkntoyeHnem npubopa k anekTpuyeckon cet ybeautecs, 4to
poseTka paccuuTaHa He MeHee Yem Ha 10A.

- Bunka JNeKTponuTaHns AoMKHa COOTBETCTBOBATb CTaHAAPTY PO3ETOK,
KOTOpb\ﬁ WUCnonb3yeTcs B Ballem permoHe. He pekomeHayeTcsa Ucnonb3oBaTb
afanTepbl N UIMEHATb WTHIKOBOW KOHTAKT.

- Bosbmutech pyKOIZ 3a BUIKY W akKypaTHO BblHbTE ee, Npuaepxueas
po3eTky Apyroit pykol. He nogHumaiite n He nepemellainte npubop 3a WwHyp
aneKTponuTaHusa.

- I'Iposepb're COCTOsiHWE LWHYpa 3neKTponuTaHns. I‘Iospemqeuuue uwnn
3anyTaHHble WHYPbl NOBLILWAKT PUCK yaapa 3MeKTpUu4eCckUMM TOKOM.

- He TpOI’al;ﬁe BWIIKY 3MeKTPpONUTaHNsi MOKpbIMU pyKamu.

- He paspeluaetca ncnonb3osatk NpuGop B Cryvae NOBPEXASHUs LWHypa Unu
BWITKW 3NEKTPONUTaHUA.

- Ecnn Bbl 3ameTnnm kakne-nn6o nospesx/aerus kopnyca npubopa unu
Henonagku B ero paGDTe, HemMeaneHHo OTKNKYnTe I'Ipl/l60p n3 cetn
3neKTponuTaHus, BO unsbexxaHue yaapa anekTpu4eckMmM TOKOM.

- He paspeluaeTcs BKnrYaTb I'IpMGOp, €Cnn Ha HEM UMEKTCA BUaUMbIe crneabl
I'IOEpe)K/:leHIAIZ nnNn yTevkun.

- Pabouee mecto AOMKHO BbITb YUCTBIM U XOPOLLUO OCBEeLUEHHbIM.

HeakkypaTHoe, Nnoxo ocBeLleHHoe paboyee MecTo Yalle CTaHOBUTCA
MPUYMHOI HECHACTHBIX Crly4aes.
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- Henb3s pacnonarat npuGop Ha ropsumx NOBEPXHOCTAX, TakiX kak

an. KOHCHOPKW, ra3oBble POXKN, [yXOBKW UMM AP. HarpeBaTenbHbie
anekTponpubopsl.

- NioasiM, HeuyBCTBUTENbHBIM K BBICOKMM TemnepaTypam, He pekoMeHayeTcst
1cnonb30BaTh NPUBOP (Tak Kak B HEM eCTb HarpeBaloLNecst NOBEPXHOCTM).

P no W ANSA XN3HU 1 300POBbLA:
- Mepen nogkmnioyeHnem y6eanTech, YTO LHYP SNEKTPONUTaHNS MOMHOCTLI
pacnpasneH.

- He ucnonkayiite npubop, ecnm ero akceccyapbl Uk pacxoaHble Matepuans
He NPUCOEANHEHbI OMKHBIM 0GPa3oMm.

- He Bkntovaiite Gnengep BxonocTtyto (6e3 npoaykTos).

- He paspeluaeTtcs Bkniovath kodesapky 6es Boapl.

- He ucnonb3yiite npubop, ecnu y Hero HeucnpaeHa kHonka BKI/BbIKII.

- WcnonbayiiTte pyuky/v Ans TpaHCNOPTUPOBKM 1 NepemeLlieHus npubopa.

- WcnonbayiiTe pyyky/-u Ans TPaHCNOPTUPOBKM 1 NepemeLlieHus npubopa.

- He nepepguraiite n He nepeBopayusaiite npubop, korga oH paboTaeT.

- [INsi coxpaHeHs! 1 NOAAEPXKaHNS B XOPOLLIEM COCTOSHUM aHTUNPUrapHOro
NOKPBITUS, HE UCTONL3YIATE METanNMYeckie 1 OCTPbIe NPUCTOCOBNeHMs,
KOTOPbIE MOTYT NOBPEANTL MOKPLITUE NpUGopa.

- Hanonnute pesepayap Ao yposHs MAX - MIN (puc. 1).

- OTKMI0uMTE PPUTIOPHULIY 13 PO3ETKM. [loKAUTECH, MOKa OHa MOSTHOCTLIO
OCTbIHET Nepeq Tem, Kak NpUCTynaTh K YnCTKe.

- XpaHute npubop B MecTax, He[OCTYMNHbIX ANs AeTe n / unn
Hef1eecnocobHbIX NuLl.

- Mepen Tewm, kak yGpaTb NpuGOp Ha XpaHeHne, HEOGXOAMMO AaTh €My OCTbITh.
- XnakocTu, HarpeBaemble B 3TOM NpUGOpe, MOTYT CUMLHO KUNETb, GyabTe
OCTOPOXHbI NPy 0GpaLLEHUN C CoepX alLei NX eMKOCTbH0.

- Vicnonb3ayiiTe TONbKO NOAXOAALUME KyXOHHbIE MPUHAANEXHOCTH, KOTOpble
CNOCcOGHbI BblAEPXMBATL BbICOKUE TEMMNepaTypbl.

- BHUIMAHME: He ncnonbayiite Npubop co CoMaHHbLIM Wi NOTPECKaBLUMMCS
CTEKNoM.

- V3BeraiiTe KoHAEHCaLMM BOfb! HA MOBEPXHOCTAX 1 0GbekTax BGMN3mM
npuGopa.

TexHuuyeckoe o6cnyxusaHue

- JlioBoe HecooTBETCTBYIOLLEE UCMOMNb3oBaHWe NpuGopa unn HecobrioaeHne
VHCTPYKLWIA N0 SKCMNyaTaLmun 0CBOGOXAAIOT NPOU3BOAUTENS OT rapaHTUIHbIX
06A3aTeNLCTB M0 PEMOHTY, @ Takke CHUMAKOT OTBETCTBEHHOCTb C
M3roToBUTENS.

WHcTpykuma no akcnnyataummn

Mepea nepBbIM UCNONb30BaHNEM:

- Y6eauTech B TOM, 4TO Bbl NONHOCTLIO pacnakosanu npuéop.

- Bo Bpemsi nepBoro 1cnonb3oBaH1s pekoMeHayeTcst BKNOYUTL NPUBOp TomNbko
C BOAOMN.

- MNepen nepsbIM MCNONL30BaHWEM TLLATENLHO NPOMOWTE BCE AeTanu, KOTOpble
HaXOASTCS B HENOCPE/ICTBEHHOM KOHTaKTE C NULLeii, kak ONUcaHo B pasaene
YucTka u yxoa.

Skcnnyatauyua:

- MonHocTbIo pasmoTanTe LWHYP ANEKTPONUTaHMS.

- MopgkniouuTe NpuBOp K aNEKTPUYECKON CETH.

- BaropuTcs 3eneHas curHansHas lamMnoyka, ykasslsasi Ha 1o, YTo npuéop
roToB k paGote.

MpuroTtoenexune puca

- HanonHute Bapo4HbIin KoTenok pucom. Mpu 3TOM KONMYECTBO puca He
[NOMKHO NPEeBOCXOANTL 10 MOMHbIX MEPHBIX KPYXEK, kak ykasaHo Ha camom
KoTernke.

- No6aBuTb BOAbI B BAPO4HbIN KOTENOK. O4YeHb BaXHO COBNIOCTH NpasubHoe
COOTHOLLEHWe BoAbl/puca. 1 MepHas kpyxka puca cootsetcTayet 0,2 nuTpa
Bofibl. OTMETKI Ha BApPOYHOM KOTESTKE Takke NOMOraloT ONpeaeniTb HyXHoe
Kkonuyectso Boabl (OTMeTKa 1: ypoBeHb BoAbl, HeoBxoauMbIn Ans 1 MepHoit
KpYXKu puca).

- B 3aBMUCMMOCTH OT Balumx NYHbIX BKYCOBBIX NMPUCTPACTUI MOXHO A06aBUTL
HEMHOrO Gorblie UMK MeHbLLE BOAI.

- YCTaHOBUTL BapOYHbIN KOTENOK B prcoBapky. Crnerka nokpyTuTb BapOUHbIid
KOTenok, 4ToBbl 06ecneynTs ero NNOTHOE COMPUKOCHOBEHWE C 0GorpeBatoLLei
NANTON.

- 3aKpbITb KpbILLKOW

- HaxaTb Ha KHOMOYHbI NepekrioyaTens npouecca Bapku. 3aroputcst KpacHbIn
CBETOMHAMKATOP BapkM.

- BanpelLaeTcs OTKpLIBaTL KPbILLKY BO BPEMS NPOLIECCa Bapkit.

- Mpy rOTOBHOCTY pUCa NepeknioyaTens BEPHETCS B MCXOIHOE NONOXKEHNE.

- MOTYXHET KpacHas CUrHanbHas namnouka.

- BaropuTcs 3eneHas cUrHanbHasi lamMnoyka, 03Ha4aloLas, YTo BCTynun B
[EeNCcTBME PeXVUM NoaaepaHus puca TénnbiM, Npu Temnepartype 60° - 70°,

- MopepxwuTe KpbILLKy 3aKkpbIToi ewe 10 MUHYT, 4TOBbl PUC «NOTOMUACS» U
[l0LLIEN 710 OKOHYATENBHOM FOTOBHOCTM.

MpurotoBnexune Ha napy

- OTa hyHKUMS MOXKET NPUMEHSTLCS TONBKO NPU UCMOMNL30BAHUN
cneuuanbHOro noTka Ans NPUrotoBNeHUs Ha napy

- HanonHntb BapouHbIi koTenok Bopon. O6bem Boabl GyaeT BapbMpoBaThCsi B
3aBMCUMOCTW OT TUNa roTOBALLNXCA NPOAYKTOB U UX KonuyecTea.

- YCTaHOBUTL NOTOK ANS NPUrOTOBMEHUS Ha Napy Ha GOPTUK BApOYHOrO

KoTenka.

- BbINOXUTb Ha NIOTOK NPOAYKTHI, KOTOPbIE Bbl XOTUTE MPUrOTOBUTL Ha Napy.

- 3aKpbITb KPbILLKON

- HaxaTb Ha KHOMOYHBIN NepekioyaTerb NpoLecca Bapku. 3aroputcs KpacHbIn
CBETOMHAMKATOP BapKu.

- BanpeluaeTcs OTKPLIBaTL KPbILLKY BO BPEMSi NPOLiecca Bapkit.

- Mpu rOTOBHOCTY puca NepekriioyaTenb BEPHETCS B UCXOHOE MOMOXeEHMe.

- MOTYXHET KpacHas curHanbHasi Namnoyka 1 3aropuTcs 3eneHas curHanbHas
namnouyka, 03HavaloLas, YTo BCTYNNA B AECTBIE PEXMM MofAep)aHNs
FOTOBOIA NULLW TENNOW Npu Temnepatype 60° - 70°.

Mocne KaXAo0ro UCMONL30BaHUA:

- OTKNKOUMTE NPUGOP M3 CETU ANEKTPONUTAHMS.
- faiite npuGopy oxnaguTbes.

- BeiMoiiTe rpunb.

Pyuka/v ans TpaHCNOPTMPOBKMU:
- [aHHbIi Nprbop ocHaLLEH PYYKOW, PAcMoNOXeHHOM ¢ GOKOBOI CTOPOHbI
Kopryca. Pyuka Ucronb3yeTcs s NpocToThl 1 ynoGeTea nepeHocky npubopa.

Yuctka n yxon

- BbikrioqmnTe Npubop 13 poseTku 1 AOKAUTEC, NOKa OH MOMHOCTLIO OCTLIHET,
npexzae Yem NPUCTYNUTL K YNCTKE.

- MpoTpuTe kopnyc npuopa BNaxHO TPANOYKON C HEGOMbLUNM KONUYECTBOM
MOIOLLIEr0 CPEACTBA 1 3aTEM TLaTeNbHO NPOCyLLNTE.

- He ncnonbayitte pacTBopuTent, okUCNAIOWME, XIIOPHbIE UNi abpasueHble
BellecTsa Ans YNCTkV Npubopa.

- PekomeHayeTcs perynsipHo ounLiaTs Npubop 1 TUiaTenbHo ynansTe Bce
OCTaTKM MUK,

Cnenyiolme feTany Npubopa MOXHO MbITb B FrOpsiYer MblfbHOM BOAE UM B
NOCYOMOEYHON MalLnHe (MICNOMb3ys NPOrpaMMy ENNKATHOMO MbITbs):

- MepHas kpyxka.

- Nonatka.

g

; nn nx yct

- Ecniv Bbl 3aMeTunu HencnpasHocTu B paGoTe npubopa, obpatutecs B
aBTOPU3MPOBAHHbIN CEPBUCHBIA LIEHTP.

[ins NpoAyKTOB, M3rotaenneaembix B EBponeiickom cotose, n/unv B Tex
cnyyasix, Koraa B CTpaHe NPON3BOACTBA NMEIOTCS COOTBETCTBYIOLINE
HOPMaTUBbI:

3awmTa okpy " cpeabl U Ka npoaykTa

- B COOTBETCTBUM C TPEBOBAHUAMM MO OXPaHE OKPYXKatoLLEN Cpefbl,

ynakoBKa M3roTOBMEHa 13 MaTepuaros, NpeiHa3HaueHHbIX A5 BTOPUYHOM
nepepaBoTk1. ECnn Bbl 3aX0TUTE €e BbIGPOCUTL, TO MOXETE BOCTIONbL3OBATLCS
cneumnansHeIMI KOHTEMHepaMI [iMs KaXaoro Tna maTtepuana.

- Hu cam npuBop, HU ero ynakoska He COAePXaT BeLeCTs, NPeACTaBnsiounx
ONacHOCTb /11151 OKPYXKAIOLLEN Cpefibl.

[laHHbIA CMMBOI 03HAYAET, YTO MO OKOHYAHWM MONESHOM KU3HN
npuBopa cneayeT nepeaaTk ero B NyHKT NPUEMa OTCIYKMBLIMX
ANEKTPUYECKUX U ANEKTPOHHBIX NpuGopos (RAEE) unu B pykn
NpeaCcTaBnTENs COOTBETCTBYIOLEI OpraHM3aLnm.

MpuBop usrotosnex B cootBeTcTBMM C [upekTusorn 2006/95/EC

No HW3KOBOMNLTHOMY 06opyaoBaHuio, [ivpekTuson 2004/108/EC no
AMeKTPOMAarHUTHoN coBmecTUMocTw, upektneon 2011/65/EC no orpaHuyernio
nCcnonNb3oBaHUS onpegeneHHbIX onacHelX MaTepuanos Ans NpoM3BoAcTBa
ANEKTPUYECKOrO U ANEKTPOHHOTO 06opyaoBaHus u [upektuson 2009/125/EC,
yupexaatoLeit cuctemy TpeBGoBaHuii K 9KONMOrnYeckoMy NpOeKTUPOBaHUIO
NPOAYKLWW, CBSA3AHHOWN C dHepronoTpetneHnem.
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Robot pentru prepararea orezului
Rice Chef/ rice chef compact

Stimate client,

Va multumim ca ati ales un produs electrocasnic marca TAURUS.

Designul, performantele si tehnologia acestui aparat, cat si controalele stricte
in ceea ce priveste calitatea in timpul procesului de fabricatie, va vor furniza
satisfactii depline pentru multi ani.

Descrierea

A Maner capac

B Capac

C Vas de gatit

D Corp

E Manere

F Intrerupétor gatit

G Beculet gatit (Beculet rosu)
H Beculet caldura (Beculet verde)
| Spatula

J Vas de masurat

K Tava aburi

L Cablu de curent

- Cititi cu atentie acest manual de instructiuni inainte de a pune aparatul in
functiune si pastrati-I pentru consulte ulterioare. Necitirea si nerespectarea
acestor instructiuni pot avea ca rezultat un accident.

- Inainte de prima utilizare a produsului, se vor curéta pértile care intra in con-
tact cu alimentele conform instructiunilor din sectiunea privind curatarea.

A\ Sfaturi si avertizari privind
sigurant

- Acest aparat este conceput doar
pentru utilizare domestica si nu pentru
utilizare profesionala sau industriala.
Nu este conceput pentru a fi utilizat
pentru persoanele cazate in locatii de
cazare precum bed and breakfast,
hoteluri, moteluri si alte tipuri de medii
rezidentiale, inclusiv pensiuni sau spatii
de odihna destinate personalului care
lucreaza in magazine, birouri sau alte
medii de lucru.

- Acest aparat poate fi utilizat de per-
soane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse, sau persoane
care nu detin experienta in manipu-
larea acestuia, atata timp cat acestea
actioneaza sub supraveghere sau au
primit instructiuni privind manipularea
in conditii de siguranta a aparatului Si
inteleg posibilele riscuri.

- Acest aparat poate fi utilizat de per-
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soane care nu sunt familiarizate cu uti-

lizarea sa, persoane cu dizabilitati sau
copii sub 8 ani doar sub supraveghere
sau dupa ce au fost instruitj cu privire la
utilizarea in siguranta a aparatului si au
inteles pericolele care pot aparea.

- Copiii nu trebuie sa realizeze
operatiuni de spalare sau operatiuni de
intretinere decat daca au peste 8 ani si
sub supravegherea unui adult.

- Nu lasati aparatul si conexunea sa la
retea la indeméana copiilor sub 8 ani.

- Acest aparat nu este o jucarie.Copiii
trebuie supravegheati pentru a garanta
ca nu se joaca cu acest aparat.

- Nu cufundatj aparatul in apa sau alt
lichid si nuH puneti sub jet de apa.

- In cazul aparitiei unor anomalii la
cablul de alimentare, nu incercati sa
schimbati cablul, ar pute fi periculos.
Duceti aparatul la un service autorizat.

- Inainte de a conecta aparatul la reteaua electrica, verificati dacé tensiunea
indicata pe placuta cu caracteristici coincide cu tensiunea retelei.

- Conectati aparatul la o priza de curent care sa poata furniza minim 10 amperi.

- Stecéarul aparatului trebuie s& coincida cu priza. Nu modificati niciodata
stecarul. Nu folositi adaptor pentru stecar.

- Nu folositi niciodata cablul electric pentru a ridica, transporta sau scoate din
priza aparatul.

- A se verifica starea cablului electric de conexiune. Cablurile deteriorate sau
ncalcite cresc riscul de soc electric.

- Nu atingeti stecarul cu mainile ude.

- Nu utilizati aparatul daca stecarul sau cablul electric sunt deteriorate.

- Daca una din carcasele aparatului se deterioreaza, deconectati imediat apa-
ratul de la reteaua electrica pentru a evita posibilitatea unei electrocutari.

- Nu utilizati aparatul dacé acesta a cazut, daca prezinta semne vizibile de
daune sau daca exista o scapare.

- Mentineti curata zona de lucru si asigurati o buna iluminare. Zonele neingrijite
si intunecoase faciliteaza accidentele.

- Nu puneti aparatul pe suprafete incalzite cum ar fi plite de gatit, arzatoare pe
gaz, cuptoare sau altele de acest tip.

- Nu utilizati aparatul, in cazul persoanelor insensibile la célduré (deoarece
aparatul are suprafete incalzite).

Utilizare si ingrijire:

- Inaintea fiecarei utilizari, desfasurati in mod complet cablul electric al
aparatului.

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile si filtrele sale nu sunt cuplate
corespunzator.

- Nu utilizati aparatul in gol, adica fara incarcatura.

- Anu se pune aparatul in functiune fara apa.

- Nu utilizati aparatul daca dispozitivul de pornire / oprire nu functioneaza.

- Nu miscati aparatul in timpul utiliz&rii.

- Utilizati manerul/manerele pentru a transporta aparatul.

- Nu utilizati aparatul inclinat si nici nu-l rasturnati.

- Pentru a conserva suprafata antiadeziva, nu folositi pe aceasta ustensile
metalice sau ascutite.

- Respectati nivelurile MAXIM SI MINIM (Fig. 1)

- Deconectati aparatul de la reteaua electrica atunci cand nu-I mai folositi si
nainte de a efectua orice operatiune de curatare.

- Nu |asati acest aparat la indemana copiilor si/sau persoanelor handicapate.
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- Nu puneti la loc aparatul daca inca este cald.

Lichidele incélzite in acest aparat pot clocoti in mod violent, aveti grija la
manipularea recipientului ce le contin.

- Utilizati doar ustensile adecvate sa suporte temperaturi ridicate.

- AVERTIZARE: Nu utilizati aparatul daca sticla este fisurata sau sparta.

- Evitati condensaérile de apa pe suprafetele si obiectele situate in imediata
vecinatate a aparatului.

Service:
- Orice utilizare incorecta sau in dezacord cu instructiunile de folosire, anuleaza
garantia si responsabilitatea fabricantului.

Mod de utilizare

Observatii inainte de utilizare:

- Asigurati-va c& s-a retras tot materialul de ambalaj al produsului.

Tnainte de prima utilizare a produsului, este recomandabil s& 7l utilizati doar
cu apa.

- Inainte de prima utilizare a produsului, se vor curéta pariile care intré in con-
tact cu alimentele conform instructiunilor din sectiunea privind curatarea.

Utilizare:

- Desfasurati complet cablul inainte de a porni aparatul.

- Conectati aparatul la reteaua electrica.

- Beculetul verde se aprinde indicand astfel c& produsul este pregatit pentru
functionare.

Functie orez

- Umpleti vasul de gatit cu orez fara a depasi cele 10 vase de masurat, asa
cum arata vasul corespunzator.

- Adaugati apa in vas. Proportia de apa/orez este foarte importanta. 1 masura
de orez este echivalentul a 0,2 litri de apa. Insemnele de pe vasul de gatit

au un rol la fel de important in stabilirea cantitatii de apa care trebuie sa fie
adaugata (insemn 1: nivel de apa pentru o cana de orez).

Adaugati o cantitate mai mare sau mai mica de apa dupa gust.

- Puneti vasul de gatit in masina de gatit. Rotiti vasul de gtit pentru a asigura
un contact suficient cu placa de incalzire.

- Punetj capacul

- Apasati intrerupatorul de gatit. Beculetul rosu de gétit se aprinde.

- Nu ridicati capacul in timpul procesului de gatit.

- Odata procesul de gatit incheiat, intrerupatorul revine la pozitia initiala.

- Beculetul rosu se stinge.

- Beculetul verde se aprinde, indicand c& functia de conservare automata a
caldurii s-a activat pentru a mentine un interval de 60° - 70°.

- Nu ridicati capacul timp de 10 minute pana cand orezul nu este preparat
complet.

Functie aburi

- Aceasta functie poate fi utilizata doar cu tava aburi

- Umpleti vasul de gatit cu apa. Cantitatea de apa va varia in functie de tipul de
alimente si cantitate.

- Puneti tava aburi pe marginea vasului de gatit.

- Puneti alimentele care trebuie sa fie preparate pe tava aburi.

- Puneti capacul

- Apasati intrerupatorul de gétit. Becul rosu de gétit se aprinde.

- Nu ridicati capacul in timpul procesului de gatit.

- Odata procesul de gatit incheiat, intrerupatorul revine la pozitia initiala.

- Beculetul verde se aprinde, indicand ca functia de conservare automata a
caldurii s-a activat pentru a mentine un interval de 60° - 70°.

Odata incheiata utilizarea aparatului:

- Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
- Lasati aparatul sa se rdceasca

- Curatati aparatul.

Maner/e de Transport:
- Acest aparat dispune de un maner pe partea sa laterara pentru un transport
usor si comod.

Curétirea

- Scoateti aparatul din priza si lasati-l sa se raceasca nainte de a initia orice
operatiune de curatare.

- Curatati aparatul cu un prosop umed impregnat cu cateva picaturi de deter-
gent si apoi stergeti-I.

- Nu utilizati dizolvanti, produse cu un factor ph acid sau bazic precum lesia,
sau produse abrazive pentru a curata aparatul.

- Se recomanda curatarea periodica a aparatului si eliminarea tuturor resturilor
de alimente.

- Urmatoarele piese pot fi curatate in apa calda cu sapun sau in spalatorul de
vase (utilizand un program usor de spélare):

- Vas de masurat.

- Spatula.

[

Anomalii si reparatii
- In cazul aparitiei unor anomalii la cablul de alimentare, nu incercati sa schim-
bati cablul, ar pute fi periculos. Duceti aparatul la un service autorizat.

Pentru produsele provenite din Uniunea Europeana si/sau in cazul in care
acest lucru este solicitat de reglementérile din tara de origine:

Caracterul si al pr
Materialele care alcatuiesc ambalajul acestui aparat sunt integrate intr-un
sistem de colectare, clasificare si reciclare.

- Produsul nu contine concentratii de substante care pot fi considerate
daunatoare pentru mediul inconjurétor.

- Acest simbol semnaleaza c&, daca doriti sé va debarasati de
acest produs odata incheiata durata sa de viata, trebuie sa il
predati, cu ajutorul mijloacelor adecvate, unui colector de
deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE).

Acest aparat este in conformitate cu Directiva 2006/95/CE de Tensiune joasd,
cu Directiva 2004/108/CE de Compatibilitate electromagnetica, cu Directiva
2011/65/CE privind restrictiile la utilizarea unor anumite substante periculoase
la aparate electrice si electronice si cu Directiva 2009/125/CE privind cerintele
de design ecologic aplicabil produselor care au legatura cu energia.
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Bbnrapcku

Ypep 3a roTBeHe Ha opu3
Rice Chef/ rice chef compact

YBaxaemu KnmeHTu:

Bnaropapum Bu, ye 3akynuxte enektpoypes ¢ mapkata TAURUS.
HeroBata TexHonorus, Au3aiH u pyHKLMOHANHOCT, Hapes ¢ dakTa, Ye
Hagsuwaea n HaVI-CTpVIKTHVITe HOpMU 3a Ka4ecCTBo, Lie Bu AOCTaBAT NbIHO
YyAoBneTsopeHue 3a AbNro Bpeme.

OcHOBHM YacTu

A lpbxKa Ha kanaka

B Kanak

C TeHpkepa 3a roteeHe

D Tano

E [pbxkn

F ByToH npekbcBay 3a roteeHe

G CeeTnuHeH MHanKaTop 3a roteeHe (YepseH GyToH)

H CBeTnuHeH nHankaTtop 3a TonnuHa (3eneH GyToH)

| Wnatyna

J Yawa 3a usmepsaHe

K Mpucraska 3a napa

L 3axpaHBaty kaben

- MpouyeTeTe BHUMATENHO Taan GpoLuypa npeav Aa nycHeTe ypesa B AeiicTBYe
1 A 3anaseTe 3a NO-HaTaTbLIHM CpaBkW. HecnassaHeTo Ha MHCTpyKUMNTe
MOoXe Aa AoBeqe [0 3nonosyka. HecnassaHeTo Ha MHCTPpYKUMUTE MoXe Aa
[fosene /10 3nonoryka.

- npe/:llli Aa u3nonasarte en. ypeaa 3a NbpeU NbT, NOYNCTETE BCUYKN HacTh,
KOMTO Ca B KOHTAKT C XpaHUTENHUTE NPOAYKTH, CJ'Ie/:[EaVIKM ynbTBaHUATa OT
pasgen “lMouncTsaHe”.

A Cueem 1 npepynpexxpeHus
3a 6esonacHocTt

- Toav ypen Moxe a Obae U3rornasaH

OT XOpa, KOUTO He 3HasAT Aa OopaBsT C

TO3M BIZ, NMPOZYKTU, XOpa C hranHeCcKm
YBPEXOAHMS W [ELia CaMO U EOMHCTBEHO
aKo ca Moa, HAA30PA Ha HAKOV Bb3pacTeH
YOBEK I aKO MPEABAPUTENHO UM €
00sICHEHO KaK TpsidBa Aa U3Mon3ear

ypena o CUrypeH HauuH 1 ako pasovpar
CBLLIECTBYBALLITE PUCKOBE.

- Toav anapar Moxe Ada ce uanornaea ot
nmua ¢ UBNHECK, CETVIBH U YMCTBEHN
YBPEXOEHVISI I OT LI, KOUTO HAMaT
OMNUT C YMPARIEHVETO My, NMPK YCIIOBYE,

Ye Ca KOHTPOIMPaHN U ca Momy-nn
VHCTPYKLWM 3a BesonacHara yrorpeba Ha
anapara 1 pasdupaT BL3MOXHUTE PYCKOBE.
- Toav ypen Mmoxe fa Obae U3rornasaH

OT XOpa, KOUTO He 3HasAT Aa GopaesT ¢

TO3M BIA, NMPOAYKTU, XOpa C hranHeckm
YBPEXOaHWS U AeLia Hag, 8 roauHw,

CaMO 1 €0VHCTBEHO aKo ca Mo Haazopa
Ha HSIKOW Bb3pacTeH YOBEK U ako
NpeaBapUTESTHO MM € 0BSICHEHO Kak Tpsibea
[a 13rornsear ypeaa no CUrypeH HauvH 1
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aKo pasdupaT ChLLIECTBYBALLIATE PUCKOBE.
- [euara He TpsibBa Aa M3BbLPLLBAT
MO4MCTBAHETO M MoAAPbKKATA Ha Ypeaa,
OCBEH aKo Te ca HaA 8 rogyHn U m
OCBLLIECTBABAT M0, HaA30pa Ha HAKON
Bb3PaCTEH YOBEK.

- CbxpaHsiBarTe ypeaa v HeroBUST
3axpaHBalLL, kabern Janeq or AoCTba Ha
JeLia noa 8 roouHu.

- Tosu ypen He e upadka. Habnronasarre
[JeLara, 3a 1a CTe CUIypHU, Ye He Cv UrpastT
cypena.

- He noranswite ypena BbB BOda Wi Apyra
TEYHOCT, HUTO O MOCTaBAWTE Mo, KpaHa Ha
Yyelmara.

- AKO 3axpaHBaLLMST Kaber e NoBPeneH,
TpsibBa Aa ce noamMeHn. 3aHeceTe ypeda

B OTOPM3VPaH CEPBU3 3a TEXHNHECKO

obcnyxeaHe. He ce onvearite ga ro
pasrrobuTe 1N peMOHTUPATE, Thi KaTo
TOBA MOXE [1a CE OKaKe OMacHo.

- Mpeav aa cebpxeTe ypesa KbM Mpexara, NPOBEpeTe Aanu Noco4eHoTo

Ha Taberkara C TEXHUYECKITE XapaKTEPUCTUKN HanpeXeHne CbBnaja ¢
HanpexXeHNeTo Ha enekTpuYeckaTa Mpexa.

- BkrlioveTe ypeaa B 3a3eMeH U3TOYHUK Ha eNeKTPUYecky ToK, KOUTO Aa
nagbpka Han-manko 10 amnepa.

- LlencensT Ha ypeaa TpsibBa f1a CbBNaaa C eNnekTpuyeckus KOHTakT. He ro
moanduumpaiite. He usnonasaiite agantopu.

- Hukora He ro u3non3saiite 3a NoBAuUraHe, NPeHacsiHe Ui U3KIIoYBaHe Ha
ypena.

- MpoBepsiBaiiTe CbCTOSHMETO Ha 3axpaHBalums kabern. MospeaeHuTe Unu
onneTeHn kabenu noBuILABAT pUcka OT TOKOB y/ap.

- He nunaiiTe wencena 3a BKnio4BaHe B MpeXara C BaxHi pblie.

- He n3nonasaitte ypeaa npy nospeaeH kaben unu Lencen.

- AKO HSIKOS! BBHLUHA YaCT Ha ypea ce Cyynu, HeaaBaBHo ro U3KIioyeTe ot
3axpaHBalliaTa Mpexa 3a fja IpeaoTBPaTUTe ONacHOCTTa OT enekTpoyaap. He
u3ronasarTe ypeaa C MOKPY pblie 1 Kpaka, HUTO Gocu.

- He n3nona3saitte ypeaa ako e najar, ako uMa BUAUMI NOBPEAM UMK Teu.

- Moaabpxkaiite paBoOTHOTO MSICTO YMCTO 1 J0GPE OCBETEHO. Pa3xBbprisiHUTE 1
TBMHM MecTa Morat Aa fJoBe/aT 710 3M0nomnyKi.

- He nocragsiiTe ypesia BbpXy TOMMM NOBBPXHOCTM KATO MIO4M 3@ roTBEHe,
ra3oBK KOTIOHM, chypHM 1 [Ip.

- He n3nonasaitte ypeaa, ako CTe HeYyBCTBUTENHN KbM TOMMWHATAa (Thil kaTo
ypeaa 1ma Tonmu NoBbPXHOCTH).

W3non3BaHe U noaApbLXKKa:

- Mpeav ynoTpeba passuiiTe HaMbIHO 3axpaHBalLums kaben Ha ypeaa.

- He n3nonasaiite ypeaa ako HEroBUTe NpUCTaBKM 1 UNTPN HE Ca NPaBMUIHO
crnoGenu.

- He nanonasBaiite ypena npaseH, T.e. 6e3 Aa e 3apefeH.

- He nyckaiiTe ypeaa B aencteve 6e3 Boga.

- He n3nonasaitte ypeaa npyu nospeaeH GyToH 3a BKIT./M3KI.

- He iBkeTe, HUTO MecTeTe ypeaa korato pabotu.

- ManonagaiiTe ApbXKUTE, 3a f1a XBaHETE UMK NpeHeceTe ypeaa.

- He n3nonasaitte ypeaa HaknoHeH, HUTO oGbpHaT.

- 3a [1a MOXe He3areneallara noBbPXHOCT fla Ce CbXpaHi B 1060
CbCTOsIHME, HE U3MON3BAIATE METAIHI UMK OCTPU NPUGOpPH.

- Cnassarite MAKCUMAJTHOTO N MUHUMAJTHOTO Huso (dur. 1)

- U3knioyeTe ypeaa oT 3axpaHeallata Mpexa, Korato He ro u3nonssare
npeav fia ro noyucTeare.

- CbxpaHsiBaiiTe ypesa arned ot aeua u/nnu nHeanuau.

- He npuGupatite ypeaa, ako Bce oLl € Tombf.

- TEYHOCTUTE TOMMEHN B TO3W YPE/1 KUMAT MHOTO CUMHO, BHUMaBaiTe npu
6GopaseHe ¢ ypeaa.

- M3nonagaiiTe eAMHCTBEHO YCTOMYMBY Ha BUCOKA TeMnepaTtypa npuopu.
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- BABEJIEXKA: He nanonasaiite ypeaa, ako CTLKIOTO € NYKHATO UMK CHYNeHo.
- V3bsirBaiiTe koHAeH3aLmMsTa Ha BoAa BbPXY MOBLPXHOCTUTE W NpeaMeTUTe
pasnonoxeHn B GNU3ocT Ao ypeaa.

CepBus:

- HeﬂpaBMﬂHOTO unsnonssaHe Ha ypeaa unun HecnassaHeTo Ha UHCTpyKuunUTe
3a paGo‘ra € 0MacHo, aHynupa rapasuuaTa n ocsoﬁo»q:laaa npoussoauTens
OT OTFOBOPHOCT.

HauuH Ha ynotpe6a

MNpeaw ynotpe6a Ha ypeaa:

- YBepeTe ce, Ye CTe OTCTPaHUNM LsinaTta onakoska oT ypeaa.

Mpean nbpeata ynotpebara Ha ypeaa, Ce Npenopbyea Aa ce U3Monasa camo
¢ Boda.

- MNpeau pa nsnonseate en. ypeaa 3a NbpeuM NbT, NOYUCTETE BCUYKM HaCTH,
KOWTO Ca B KOHTAKT C XpaHUTENHUTE NPOAYKTH, cneasanku ynbTBaHuATa OT
paspen ‘TouncteaHe”.

Ynorpe6a:

- Mpeny ynotpe6a passuiiTe HaNbNHO 3axpaHBaluus kaben Ha ypeaa.
- BkritoyeTe ypeaa B enekTpudeckara Mpexa.

- 3enenws GyTOH Lye CBETHE, KoraTo ypeaa e roTos 3a ynotpeba.

DyHKUWA OpU3

- HanbnHeTe TeHpxepaTa 3a roTBeHe ¢ 0pu3 kaTo He Haasuwasate 10-Te
yalum 3a 3MepBaHe, KakTo e OBSICHEHO Ha camaTa TeH/Kepa.

- NoGaseTe Boga B TeHmkeparta. [ponopuusta BoAa/opna € MHOro BaxHa. 1
msipka opus oTroBaps Ha 0,2 nuTpa Boaa. MapkupoBkuTe Ha TeHpkepaTa 3a
rOTBEHE CbLLO NOMaraT 3a onpe/ensiHe Ha KONM4YECTBOTO BOAA, kOeTo TpsiGea
na ce fo6asu (MapkupoBka 1: HUBO Boja 3a efjHa Yalua opus).

[o6aBeTe noseye Unu No-mMarnko Boaa no Balll BKYC.

- MocTaseTe TeHaXepaTa 3a rOTBEHE Ha KOTNOHA. YBEPETE Ce, Ye TeHaKepaTa
0CbLLECTBABA MbEH KOHTAKT C KOTIOHa (3aBbpTeTe s B Cryyaii Ha
HeobxoanumMocT).

- MocraseTe kanaka.

- HatucHeTe GyToHa 3a rotBeHe. YepBeHusT ByTOH Lie CBETHE.

- He oTBapsitTe kanaka no Bpeme Ha npoueca Ha roTeBeHe.

- Cnen KaTo npolieca Ha roTeeHe NpukIioum, GyToHa Lile Ce BbpHE B Ha4anHoTo
nonoxeHue.

YepBeHUAT BYTOH Lie n3racHe.

- LLle cBeTHe 3eneHusT GyTOH KOWNTO Noka3sea, Ye hyHKLMSTa 3a aBTOMATUHHO
KOHCEpBMPaHe Ha TONNMHaTa ce e akTMBMpana, 3a Aa noaAbpXa Temnepatypa
B WHTepBan ot 60° go 70°.

- OcTaBeTe kanaka 3aTBOpeH okono 10 MUH, J0KaTo Opu3a e HaNbIHO CBapeH.

DyHKUMA Napa

- Taau chyHKUMA MOXe Aa ce ynoTpeBsiBa eMHCTBEHHO C NpUCTaBKaTa 3a napa.
- HanbnHeTe TeHmkepaTa 3a roTeeHe ¢ Bofia. KonuyecTsoTo Boaa Lie e
Pa3NnYHO B 3aBUCMMOCT OT BIAA MPOYKTU 1 OT TAXHOTO KOMMYECTBO.

- MocTaseTe NpucTaBKkaTa 3a Napa B kpasi Ha TeHpkepaTa 3a roTeeHe.

- MocTaseTe NpofyKTATE, KOUTO XenaeTe Aa CroTBUTe B NpUCTaBkaTa 3a napa.
- MocraseTe kanaka.

- HatucHeTe ByToHa 3a rotBeHe. YepBeHusT ByTOH Lie CBETHE.

- He oTBapsitTe kanaka no Bpeme Ha npoueca Ha roteBeHe.

- Cnen KaTo npolieca Ha roTeeHe NpukIioum, GyToHa Lile Ce BbpHE B Ha4anHoTo
nonoxexue

- LLle cBeTHe 3eneHusT GyTOH KOWNTO Noka3sea, Ye yHKLMSTa 3a aBTOMATUHHO
KOHCEpBMPaHe Ha TONNMHaTa ce e akTMBMpana, 3a Aa noaAbpXa Temnepatypa
B WHTepBan ot 60° go 70°.

Cnep ynotpe6a Ha ypeaa:

- N3knioyeTe ro oT 3axpaHBallaTa Mpexa.
- OcTaBeTe ypefa aa ce oxnagu.

- Mouucrete ypena.

Lpbxka/apbxku 3a MpeHoc:
- Tosu ypen pasnonara ¢ Apbxka B fopHaTa C1 4acT 3a No-neceH 1 no-ynobeH
npeHoc.

MouncteaHe

- N3knioyeTe ypeaa OT 3axpaHsaLliaTa Mpexa v ro ocTaseTe /ia e oxnaan
npeav fia 3anoyHeTe Aa ro noyncTeare.

- MouucTeTe ypena ¢ BNaxHa Kbpra, HanoeHa ¢ HAKOMKO Kanki MyeLL,
npenapar 1 nocre ro noacyLueTe.

- 8a No4MCTBAHETO My He M3NON3BaiiTe Pa3TBOPUTENN U Npenapaty ¢
KUCENUHEH 1N ocHoBeH pH chakTop, kato GenuHa 1 abpaansHi NPOAYKTH.
- MpenopbynTenHO € 1a NoYMcTBaTe en. ypeaa PeaoBHO U fja OTCTpaHsiBaTe
ocTaTbUMTE OT XpaHa.

- CrieaHnTe YacTy MoraT f1a Ce MUSIT B TOMMa CanyHeHa BOAa Ui B MUsinHa
MallvHa (M3non3BaiiTe HCKa Nporpama 3a MUeHe):

- Yawa 3a u3mepsaHe

- Wnaryna.

[

Hen3npaBHOCTM 1 PeMOHT

- B criyuait Ha HEM3NPaBHOCT, 3aHeceTe ypesa B 0TOPU3MPaH CepBu3
3a TexHuuecko obenyxsaHe. He ce onuTeaiiTe aa ro pasrnobure unu
peMOHTMpaTe, Thil KaTO TOBA MOXE [ Ce OKaXe OMacHo.

Ba npoaykTu ot EBponerickus Cbio3 u/unu B criyyai, Ye Taka ro usncksa
HopMaTuBaTa BbB Balara cTpaHa:

Ona3BaHe Ha OKoONHaTa cpeAa U Bb3MOXHOCT 3a peuuKnupaHe Ha ypeaa
- MaTtepunanuTe, oT KOUTO Ce CbCTOW OMakoBKaTa Ha TO3M enekTpoypes, ca
BKIIOYEHMN B cUCTEMA 3a TAXHOTO CbbupaHe, knacuduumpaHe 1 peunknnpaHe.
- B npopaykTa HAMa KOHLIEHTpaLi Ha BellecTsa, KOUTO MoraT Aia ce cMaTaT
BpeHU 3a OKonHaTa cpeaa.

To3n cumBon 03Ha4aBa, Ye ako xeraete fja ce ocBo6oanTe ot

ypefia, crie} Kato eKCrnoaTaunoHHUST My XUBOT € U3TEKbI1,

TpsibBa Aa ro NpeaajeTe no NoAXoasiy HaunH Ha dupma 3a

npepaboTka Ha OTNagbLM, OTOPU3MPaHa 3a PasaenHo cbbupaHe

Ha OTNaAbLY OT eNEKTPUYECKO 1 ENEKTPOHHO 0GopyaBaHe
L (OEEO).

Toau ypeq otroBapsi Ha [upektua 2006/95/EC 3a HUCKO HanpexeHue,
[Mvpektnea 2004/108/EC 3a enekTpomMarHuTHa CbBMECTUMOCT, [lupekTusa
2011/65/EC oTHOCHO orpaHuyeHueTo 3a ynotpebarta Ha onpefeneHn onacHu
BeLLeCTBa B €MeKTPUYECKOTO 1 €NEKTPOHHOTO 0GopyABaHe 1 IvpekTusa
2009/125/EC 3a cb3aaBaHe Ha paMka 3a onpefaensiHe Ha U3KcKBaHKUsTa 3a
eKo/n3aliH KbM MPOKTU, CBbP3aHM C eHepronoTpe6rneHneTo,
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Gl el 3l
Fice Chefitice: Chef tompact
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taurus
Avda. Barcelona, s/n
E 25790 Oliana
Spain
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Rice Chef

Net weight: 2,325 Kg Aprox.
Gross weight: 2,680 Kg Aprox.
Rice Chef Compact

Net weight: 1,400Kg Aprox.
Gross weight: 1,650 Kg Aprox.
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