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Espaiiol

Heladera
Tasty n’ cream

Distinguido cliente:

Le agradecemos que se haya decidido
por la compra de un producto de la
marca TAURUS.

Su tecnologia, disefio y funcionali-
dad, junto con el hecho de superar
las més estrictas normas de calidad
le comportaran total satisfaccion
durante mucho tiempo.

A

Descripcion

Cuerpo motor
Interruptor marcha/paro
Tapa

Eje

Espatula

Bol interno

Bol externo

OTMMoOOwW>

Consejos y advertencias de seguridad

- Leer atentamente este folleto de
instrucciones antes de poner el apara-
to en marcha y guardarlo para poste-
riores consultas. La no observacién y
cumplimiento de estas instrucciones
pueden comportar como resultado un
accidente.

- Antes del primer uso, limpiar todas
las partes del producto que puedan
estar en contacto con alimentos,
procediendo tal como se indica en el
apartado de limpieza.

Entorno de uso o trabajo:

- No colocar el aparato sobre super-
ficies calientes tales como placas de
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coccion, quemadores de gas, hornos
o similares.

- Mantener alejados a nifios y curio-
sos mientras maneje este aparato.

- El aparato debe utilizarse y colo-
carse sobre una superficie plana y
estable.

Seguridad eléctrica:

- No utilizar el aparato con el cable
eléctrico o la clavija dafiada.

- Antes de conectar el aparato a la
red, verificar que el voltaje indicado
en la placa de caracteristicas coinci-
de con el voltaje de red.

- Conectar el aparato a una base de
toma de corriente que soporte como
minimo 10 amperios.

- La clavija del aparato debe coincidir
con la base eléctrica de la toma de
corriente. Nunca modificar la clavija.
No usar adaptadores de clavija.

- No utilizar ni guardar el aparato a la
intemperie.

- Si alguna de las envolventes del
aparato se rompe, desconectar
inmediatamente el aparato de la red
para evitar la posibilidad de sufrir un
choque eléctrico.

- No utilizar el aparato si ha caido,

si hay sefales visibles de dafios, o si
existe fuga.

- No forzar el cable eléctrico de co-
nexion. Nunca usar el cable eléctrico
para levantar, transportar o desenchu-
far el aparato.

- Verificar el estado del cable eléctri-
co de conexion. Los cables dafiados
o enredados aumentan el riesgo de
choque eléctrico.

- No tocar la clavija de conexién con
las manos mojadas.

@
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Seguridad personal:

- No tocar las partes moviles del
aparato en marcha.

Utilizacion y cuidados:

- Antes de cada uso, desenrollar com

pletamente el cable de alimentacion

del aparato.

- No usar el aparato si sus accesorios

no estan debidamente acoplados.

- No usar el aparato si su disposi -

tivo de puesta en marcha/paro no

funciona.

- No mover o desplazar el aparato

mientras esté en funcionamiento.

- No dar la vuelta al aparato mientras

estd en uso o conectado a la red.

- No forzar la capacidad de trabajo

del aparato.

- Desenchufar el aparato de la red
@ cuando no se use y antes de realizar

cualquier operacién de limpieza.

- Este aparato estd pensado Unica -

mente para un uso doméstico, no

para uso profesional o industrial

- Este aparato est4 pensado para

que lo usen adultos. No permitir

que lo usen personas no familiariza-

das con este tipo de producto,

personas discapacitadas o nifos.

- Este aparato no es un juguete. Los
nifos deben estar bajo vigilancia

para asegurar que no jueguen con el
aparato.

- Guardar este aparato fuera del
alcance de los nifios y/o personas
discapacitadas.

- Mantener el aparato en buen esta -
do. Compruebe que las partes mdviles
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no estén desalineadas o trabadas,

que no haya piezas rotas u otras con -
diciones que puedan afectar al buen
funcionamiento del aparato.

- Comprobar que la tapa esté perfec -
tamente cerrada antes de poner en
marcha el aparato.

- Como orientacion en la tabla anexa
se indican una serie de recetas, que
incluyen la cantidad de alimento a
procesar.

Servicio:

- Toda utilizacién inadecuada, o en
desacuerdo con las instrucciones de
uso, puede comportar peligro, anulan -
do la garantia y la responsabilidad del
fabricante.

Q
Modo de empleo @

Notas previas al uso:

- Asegurese de que ha retirado todo el
material de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por prime -
ra vez, limpie las partes en contacto
con alimentos tal como se describe

en el apartado de Limpieza.

- 12h antes del uso introduzca el bol
interno (F) en el congelador.

- Prepare la mezcla del helado o sor -
bete en un recipiente y déjelo enfriar
en la nevera.

ADVERTENCIA: Una vez congelado el
bol interno (F), no toque su interior
con las manos mojadas o humedas,

se le pueden pegar en el metal. Es
importante que coja la cubeta con un
pafo seco.
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Uso:

- Desenrollar completamente el cable
antes de enchufar.

- Enchufar el aparato a la red
eléctrica.

- Inserte el cuerpo motor en la
cavidad de la tapa presionando firme-
mente hasta encajar

- Introduzca el eje (D) en el agujero
del motor y enganche el mezclador.

- Introducir el bol interno (F) en el bol
externo (G).

- Cologue la tapa sobre el bol interno,
encaje las ranuras y gire en sentido
anti horario para cerrar.

- Poner el aparato en marcha, accio-
nando el interruptor marcha/paro.

- Introduzca por el agujero de la

tapa el alimento con el aparato en
funcionamiento.

- Deje batir la mezcla hasta que
alcance la consistencia deseada. Esto
puede llevar 20-40 minutos.

Una vez finalizado el uso del aparato:
- Parar el aparato, accionando el
interruptor marcha/paro.

- Desenchufar el aparato de la red
eléctrica.

- Limpiar el aparato

Protector térmico de seguridad:

- El aparato dispone de un dispositivo
térmico de seguridad que protege el
aparato de cualquier sobrecalenta-
miento.

- Si el aparato se desconecta por si
mismo y no vuelve a conectarse ,
proceder a desenchufarlo de la red,
esperar unos 15 minutos antes de
volver a conectarlo, Si sigue sin fun-
cionar, acudir a uno de los servicios
de asistencia técnica autorizados.
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Limpieza

- Desenchufar el aparato de la red y
dejarlo enfriar antes de iniciar cual-
quier operacion de limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafio
himedo impregnado con unas gotas
de detergente y secarlo después.

- No utilizar disolventes, ni productos
con un factor pH &cido o basico como
la lejia, ni productos abrasivos, para
la limpieza del aparato.

- No sumergir el aparato en agua u
otro liquido, ni ponerlo bajo el grifo.

- Las siguientes piezas son aptas para
su limpieza en agua caliente jabonosa
o en el lavavajillas (usando un progra-
ma suave de lavado):

- Tapa (sin el cuerpo motor)

- Eje

- Espétula

- Bol externo

&

Anomalias y reparacion

- En caso de averia llevar el aparato
a un Servicio de Asistencia Técnica
autorizado. No intente desmontarlo o
repararlo ya que puede existir peligro.
- Si la conexion red esta dafada,
debe ser substituida, proceder como
en caso de averia.

Para las versiones EU del producto
y/o en el caso de que en su pais
aplique:

Ecologia y reciclabilidad del producto

- Los materiales que constituyen

el envase de este aparato, estéan
integrados en un sistema de recogida,
clasificacioén y reciclado de los
mismos. Si desea deshacerse de

@
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ellos, puede utilizar los contenedores
publicos apropiados para cada tipo
de material.

- El producto esté exento de con-
centraciones de sustancias que se
puedan considerar dafinas para el
medio ambiente.

Este simbolo significa que
si desea deshacerse del
producto, una vez
transcurrida la vida del
mismo, debe depositarlo por
los medios adecuados a
manos de un gestor de residuos
autorizado para la recogida selectiva
de Residuos de Aparatos Eléctricos y
Electrénicos (RAEE).

Este aparato cumple con la Directiva
2006/95/EC de Baja Tension y con la
Directiva 2004/108/EC de Compati-

bilidad Electromagnética.

Receta Ingredientes

Elaboracién

obtener la textura deseada.

HELADOS: Una vez hecha la mezcla, introducirla en el aparato en marcha hasta

350ml leche desnatada | Mezcle todos los ingredientes en
Nata 150ml nata para montar | un bol e introduzca la mezcla en el
40gr azlcar glas aparato en funcionamiento.
1 platano maduro Triture el platano hasta tener puré en
Platano 200ml leche desnatada | un bol a parte, introduzca el resto de
100ml nata para montar | ingredientes y mezcle.
50gr azlcar glas
Frambue- | 200gr frambuesas Triture las frambuesas hasta obtener
sa 200ml yogurt natural puré. Introduzca el yogut, el azticar
100gr de azlcar glas y mezcle.
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Receta

Ingredientes

Elaboracién

200ml leche desnatada

Introduzca la leche y el aztcar en un
cazo, y revuelva a fuego lento hasta
que el azlcar se haya disuelto y deje

Chocolate | 200ml nata para montar | enfriar. Introduzca la nata y el extrac-
y menta 50gr azlcar glas to de menta y revuelva.
50gr chocolate rallado Introduzca la mezcla en el aparato
Extracto de menta en funcionamiento y cuando empiece
a helarse introduzca el chocolate
rallado.
250gr fresas
100ml nata para montar | Triture las fresas hasta obtener puré
Fresa 100gr azlcar glas en un bol a parte e introduzca el resto
Y2 cucharada de zumo de ingredientes y mezcle.
de limén
200ml leche desnatada | Hervir la mitad de la leche con la piel
200ml nata para montar | de limén, la vainillay el aztcar. En
@ 50gr azlcar glas otro recipiente, batimos las yemas
Natillas 2 yemas de huevo con el resto de leche y lo mezclamos
vainilla Vaina de vainilla en el cazo a fuego lento hasta que

Piel de limén

espese y dejar enfriar. Ailadimos la
nata montada, mezclamos y llevamos
la crema a la heladera.

cuando se h

SORBETES: Una vez realizada la mezcla,
aga helado, manténgalo en el congelador durante ¥2 hora.

viértala en el aparato en marcha y,

Ralle la piel de 5 limones y exprima

Y cucharada de zumo
limén

6 limones los 6. Deje que el azlcar se disuelva
Limon 290 gr azlcar en agua a fuego lento y afiada las
435ml de agua ralladuras de limén, afada el zumo
de limén y deje enfriar.
435gr de fresas
145ml de agua Ponga el agua a hervir con el azticar
Fresa 90gr azlcar glas y deje enfriar. Afiadele las fresas y el

resto de ingredientes y tritdrelos.
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Geladora
Tasty n’ cream

Benvolgut client,

Us agraim que us hagiu decidit a
comprar un producte de la marca
TAURUS.

La seva tecnologia, disseny i funcio-
nalitat, i el fet d’haver superat les
normes de qualitat més estrictes,

us garanteixen una satisfaccio total
durant molt de temps.

Descripcio

Cos motor

Interruptor d’engegada / aturada
Tapa

Eix

Espatula

Bol intern

Bol extern

A

Consells i advertiments de seguretat

- Abans d’engegar I'aparell, llegiu
atentament aquest full d’instruccions
i conserveu-lo per a consultes poste-
riors. El fet de no seguir aquestes ins-
truccions pot comportar un accident.
- Abans d’utilitzar-lo per primera
vegada, netegeu totes les parts del
producte que puguin estar en contac-
te amb els aliments, tal com s’indica
en l'apartat de neteja.

OTMMmoOOw >

Entorn d’is o treball:

- No col-loqueu I'aparell sobre su-
perficies calentes, com per exemple
plagues de coccié, cremadors de gas,
forns o similars.

- Manteniu allunyats a nens i curiosos
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mentre feu servir I'aparell

- L'aparell s’ha d’utilitzar i col-locar-
se sobre una superficie plana i
estable.

Seguretat eléctrica:

- No utilitzeu I'aparell amb el cable
eléctric o la clavilla malmesos.

- Abans de connectar I'aparell a la
xarxa, verifiqueu que el voltatge que
s’indica a la placa de caracteristiques
coincideix amb el voltatge de xarxa.

- Connecteu l'aparell a una base de
presa de corrent que suporti com a
minim 10 ampers.

- La clavilla de I'aparell ha de
coincidir amb la base eléctrica de la
presa de corrent. No modifiqueu mai
la clavilla. No feu servir adaptadors
de clavilla.

- No utilitzeu ni guardeu I'aparell a la
intempeérie.

- Si algun dels embolcalls de I'aparell
es trenca, desconnecteu I'aparell
immediatament de la xarxa per evitar
la possibilitat d’un xoc eléctric.

- No utilitzeu I'aparell si ha caigut, si
hi ha senyals visibles de danys o si hi
ha una fuita.

- No forceu el cable eléctric de
connexié. No feu servir mai el cable
eléctric per aixecar, transportar o
desendollar I'aparell.

- Verifiqueu I'estat del cable electric
de connexid. Els cables malmesos o
embolicats augmenten el risc de xoc
electric.

- No toqueu mai la clavilla de conne-
xi6 amb les mans molles.

Seguretat personal:

- No toqueu les parts mobils de
I'aparell en marxa.
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Utilitzacié i cura:

- Abans de cada Us, desenrotlleu
completament el cable d’alimentaci6
de I'aparell.
- No useu I'aparell si els accessoris
no estan correctament acoblats.
- No useu I'aparell si el dispositiu
d’engegada/aturada no funciona.
- No moveu o desplaceu l'aparell
mentre estigui en funcionament.
- No capgireu I'aparell mentre esta en
Us o connectat a la xarxa.
- No forceu la capacitat de treball de
I'aparell.
- Desendolleu I'aparell de la xarxa
quan no l'utilitzeu i abans de netejar-
lo.
- Aquest aparell esta pensat ex -
clusivament per a Us doméstic, no
professional o industrial.

@ - Aquest aparell esta pensat
perqué el facin servir els adults.
No permeteu que I'utilitzin persones
no familiaritzades amb aquest
tipus de producte, persones
discapacitades o nens.

- Aquest aparell no és una joguina.
Els nens han d'estar sota vigilancia
per assegurar que no juguin amb
I'aparell.

- Deseu aquest aparell fora de I'abast
dels nens i/o persones discapacita -
des.

- Manteniu I'aparell en bon estat.
Comproveu que les parts mobils no
estiguin desalineades o travades, que
no hi hagi peces trencades o altres
condicions que puguin afectar el bon
funcionament de l'aparell.

- Comproveu que la tapa estigui per -
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fectament tancada abans d’engegar
l'aparell.

- Com a orientaci, a la taula annexa
s'indiquen un seguit de receptes que
inclouen la quantitat d'aliments per
processar.

Servei:

- Una utilitzacié inadequada o en
desacord amb les instruccions d’us
suposa un perill i anul-la la garantia i
la responsabilitat del fabricant.

Instruccions d’us

Notes previes a I'Us:

- Assegureu-vos que heu retirat tot el
material d’embalatge del producte.

- Abans d'usar el producte per primer
cop, netegeu les parts en contacte @
amb aliments tal com es descriu a
I'apartat de neteja.

- 12 hores abans de I'Us, introduiu el
bol intern (F) al congelador.

- Prepareu la barreja del gelat o
sorbet en un recipient i deixeu-lo
refredar a la nevera.

ADVERTENCIA: Una vegada congelat
el bolintern (F), no en toqueu
I'interior amb les mans molles ni
humides, se us podrien enganxar al
metall. Es important que agafeu la
cubeta amb un drap sec.

Us:

- Desendolleu completament el cable
abans d’'endollar-lo.

- Connecteu l'aparell a la xarxa
electrica.

- Inseriu el cos motor a la cavitat de
la tapa pressionant fermament fins

® T
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que hi encaixi.

- Introduiu I'eix (D) al forat del motor
i enganxeu el barrejador.

- Introduiu el bol intern (F) al bol
extern (G).

- Col-loqueu la tapa sobre el bol
intern, encaixeu les ranures i gireu-la
en sentit antihorari per a tancar-lo.

- Engegueu I'aparell accionant el botd
d’engegada/aturada.

- Introduiu I'aliment pel forat de la
tapa, amb I'aparell en funcionament.
- Deixeu batre la barreja fins que
arribi a la consistencia desitjada. Aixo
pot portar entre 20 i 40 minuts.

Un cop finalitzat I'iis de I'aparell:

- Atureu I'aparell accionant
I"interruptor engegada/aturada.

- Desendolleu I'aparell de la xarxa
eléctrica.

- Netegeu I'aparell.

Protector térmic de seguretat:

- L'aparell disposa d'un dispositiu
térmic de seguretat que el protegeix
de qualsevol sobreescalfament.

- Si I'aparell es desconnecta tot sol i
no torna a connectar-se, desendolleu-
lo de la xarxa i espereu uns 15 mi-
nuts abans de tornar a connectar-lo.
Si segueix sense funcionar, adreceu-
vos a un dels serveis d’assisténcia
técnica autoritzats.

Neteja

- Desendolleu I'aparell de la xarxa

i deixeu-lo refredar abans de dur a
terme qualsevol operacié de neteja.
- Netegeu I'aparell amb un drap
humit impregnat amb unes gotes de
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detergent i després eixugueu-lo.

- Per netejar I'aparell, no utilitzeu
dissolvents ni productes amb un
factor pH acid o basic, com el lleixiu,
ni productes abrasius.

- No submergiu I'aparell en aigua ni
en cap altre liquid, ni el poseu sota
|"aixeta.

- Les seglients peces sén aptes per a
netejar amb aigua calenta sabonosa
o en el rentavaixelles (utilitzant un
programa suau de rentat):

- Tapa (sense el cos motor)

- Eix

- Espatula

- Bol extern

(N

Anomalies i reparacio

- En cas d’avaria, porteu I'aparell a
un servei d’assisténcia tecnica auto-
ritzat. No intenteu desmuntar-lo ni
reparar-lo ja que pot haver-hi perill.
- Si la connexi6 a la xarxa esta mal-
mesa, cal substituir-la i actuar com
en cas d’avaria.

Per a productes de la Uni6é Europea
i/o en cas que aixi ho exigeixi la nor-
mativa en el seu pais d’origen:

Ecologia i reciclabilitat del producte

- Els materials que componen I'envas
d’aquest electrodomestic estan
integrats en un sistema de recollida,
classificacio i reciclatge. Si desitja
desfer-se’n, pot utilitzar els conte-
nidors publics apropiats per a cada
tipus de material.

Aquest producte esta exempt de
concentracions de substancies que es
puguin considerar perjudicials per al
medi ambient.
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Aquest simbol significa que

si us voleu desfer del

producte, un cop exhaurida

la vida de I'aparell, I'heu de
mmm dipositar, a través dels

mitjans adequats, a mans
d’un gestor de residus autoritzat per a
la recollida selectiva de Residus
d’'Aparells Electrics i Electronics
(RAEE).

Aquest aparell compleix la Directiva
2006/95/EC de Baixa Tensi¢ i la
Directiva 2004/108/EC de Compati-
bilitat Electromagnética.

Recepta Ingredients

Elaboracio

obtenir la textura desitjada.

GELATS: Una vegada feta la barreja, introduiu-la a I'aparell en marxa fins a

Nata 350 ml llet desnatada
150 ml nata per a muntar
40 gr. sucre de Ilustre

Barregeu tots els ingredients en
un bol i introduiu la barreja en
I"aparell en funcionament

50 gr. sucre de llustre
50 gr. xocolata ratllada
Extracte de menta

Platan 1 platan madur Tritureu el platan fins a obtenir
200 ml Ilet desnatada puré en un bol a part, introduiu
100 ml nata per a muntar la resta d’ingredients i barregeu-
50 gr. sucre de llustre ho tot.

Gerd 200 gr. de gerds Tritureu els gerds fins a obtenir
200 ml iogurt natural puré. Introduiu-hi el iogurt i el
100 gr. sucre de llustre sucre, i barregeu.

Xocolata 200 ml llet desnatada Introduiu la llet i el sucre en

i menta 200 ml nata per a muntar un cassd, remeneu a foc lent

fins que el sucre s’hagi dissolt i
deixeu-ho refredar. Introduiu la
barreja a I'aparell en funciona-
ment i quan comenci a gelar-se
afegiu-hi la xocolata ratllada.
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Recepta

Ingredients

Elaboracié

Maduixa

200 gr. de maduixes

100 ml nata per a muntar
100 gr. sucre de Ilustre
Y2 cullerada de suc de
[limona

Tritureu les maduixes fins a
obtenir puré en un bol a part,
introduiu la resta d’ingredients i
barregeu-ho tot.

Natilles
vainilla

200 ml llet desnatada
200 ml nata per a muntar
50 gr. sucre de llustre

2 rovells d’ou

Beina de vainilla

Pell de llimona

Bulliu la meitat de la llet amb

la pell de llimona, la vainilla i

el sucre. En un altre recipient,
bateu els rovells amb la resta de
la llet i barregeu-ho tot al cassé
a foc lent fins que s’espesseixi.
Després deixeu-ho refredar.
Afegiu-hi la nata muntada,
barregeu-ho tot i porteu la crema
a la geladora.

SORBETS: Una vegada realitzada la barreja
quan s’hagi gelat, manteniu-la al congelador durant 1/2 hora.

aboqueu-la a I'aparell en marxa i,

Llimona

6 llimones
290 gr. sucre
435 ml d'aigua

Ratlleu la pell de 5 llimones i
exprimiu-les totes 6. Deixeu que
el sucre es dissolgui en aigua a
foc lent i afegiu-hi les ratlladures
de Illimona. Afegiu-hi el suc de
[limona i deixeu-ho refredar.

Maduixa

435 gr. de maduixes
145 ml d'aigua

90 gr. sucre de llustre
Y2 cullerada de suc de
[limona

Poseu I'aigua a bullir amb

el sucre i deixeu-ho refredar.
Afegiu-hi les maduixes i la resta
d’ingredients, i tritureu-ho tot.
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Ice cream maker
Tasty n’ cream

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase
a TAURUS brand product.

Thanks to its technology, design and
operation and the fact that it exceeds
the strictest quality standards, a fully
satisfactory use and long product life
can be assured.

Description
Motor body
On/off switch
Lid

Shaft
Spatula
Inner bowl
Outer bowl

A

Safety advice and warnings

- Read these instructions carefully
before switching on the appliance
and keep them for future referen-
ce. Failure to follow and observe
these instructions could lead to an
accident.

- Clean all the parts of the product
that will be in contact with food, as
indicated in the cleaning section,
before use.

OMMoOOw >

Working environment:

- Do not place the appliance on hot
surfaces, such as cooking plates, gas
burners, ovens or similar.

- Keep children and bystanders away
when using this appliance.
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- The appliance must not be placed
below a power socket.

Electrical safety:

- Do not use the appliance if the
cable or plug is damaged.

- Ensure that the voltage indicated
on the rating label matches the
mains voltage before plugging in the
appliance.

- Connect the appliance to a socket
that can supply a minimum of 10
amperes.

- The appliance’s plug must fit

into the mains socket properly. Do
not alter the plug. Do not use plug
adaptors.

- The appliance is not suitable for
outdoor use.

- If any of the appliance casings
breaks, immediately disconnect the
appliance from the mains to prevent
the possibility of an electric shock.

- Do not use the appliance if it has
fallen on the floor, if there are visible
signs of damage or if it has a leak.

- Do not force the power cord. Never
use the power cord to lift up, carry or
unplug the appliance.

- Check the state of the power cord.
Damaged or tangled cables increase
the risk of electric shock.

- Do not touch the plug with wet
hands.

Personal safety:
- Do not touch any of the appliance’s
moving parts while it is operating.

Use and care:

- Fully unroll the appliance’s power
cable before each use.

- Do not use the appliance if its

@
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accessories are not properly fitted.

- Do not use the appliance if the on/
off switch does not work.

- Do not move the appliance while

in use.

- Do not turn the appliance over while
it is in use or connected to the mains.
- Do not force the appliance’s work
capacity.

- Disconnect the appliance from the
mains when not in use and before
undertaking any cleaning task.

- This appliance is for household use
only, not professional, industrial use.
- This appliance is intended for adult
use. Ensure that this product is not
used by the disabled, children or
people unused to its handling.

- This appliance is not a toy. Children
should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

- This appliance should be stored

out of reach of children and/or the
disabled.

- Keep the appliance in good con-
dition. Check that the moving parts
are not misaligned or jammed and
make sure there are no broken parts
or anomalies that may prevent the
appliance from operating correctly.

- Check that the lid is closed properly
before starting the appliance.

- As a reference in the annexed table
appears several recipes, that include
the amount of food to process.

Service:

- Any misuse or failure to follow
the instructions for use renders the
guarantee and the manufacturer’s
liability null and void.
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Instructions for use
Before use:

- Make sure that all the product’s
packaging has been removed.

- Before using the product for the first
time, clean the parts that will come
into contact with food in the manner
described in the cleaning section.

- 12h before using appliance introdu-
ce inner bowl (F) in the freezer.

- Prepare the ice cream or sorbet
mixture into a bowl and let cool in
the fridge.

CAUTION: Once inner bow! (F) is
frozen, do not touch the inside of
frozen bowl with wet or damp hands,
as your fingers may stick to the metal.
It is important to hold the bow! with

a dry cloth.

Use:
- Unroll the cable completely before
plugging it in.

- Connect the appliance to the mains.
- Insert body motor on the lid’s cavity
pressing firmly until fit.

- Insert the shaft (D) into motor hole
and fit spatula.

- Insert inner bowl (F) into outer
bowl (G)

- Place the lid on the inner bowl, fit
the slots and turn anticlockwise to
close.

- Turn the appliance on, by using the
on/off switch.

- Introduce food through lid hole
while appliance working.

- Leave beat the mixture until it
reaches the desired consistency. This
can take 20-40 minutes.
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Once you have finished using the
appliance:

- Stop the appliance by releasing the
on/off switch.

- Unplug the appliance from the
mains.

- Clean the appliance.

Safety thermal protector:

- The appliance has a safety device,
which protects the appliance from
overheating.

- If the appliance turns itself off and
does not switch itself on again, dis-
connect it from the mains supply, and
wait for approximately 15 minutes
before reconnecting. If the machine
does not start again seek authorised
technical assistance.

Cleaning

- Disconnect the appliance from the
mains and allow it to cool before
undertaking any cleaning task.

- Clean the equipment with a damp
cloth with a few drops of washing-up
liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products
with an acid or base pH such as
bleach, or abrasive products, for
cleaning the appliance.

- Never submerge the appliance in
water or any other liquid or place it
under running water.

- The following pieces may be washed
in a dishwasher (using a soft cleaning
program):

- Lid (without motor body)

- Shaft

- Spatula

- Outer bowl

Manual Tasty n'Cream.indb 16

Anomalies and repair

- Take the appliance to an authorised
technical support service if product is
damaged or other problems arise. Do
not attempt to disassemble or repair
the appliance yourself as this may be
dangerous.

- If the connection to the mains has
been damaged, it must be replaced
and you should proceed as you would
in the case of damage.

For EU product versions and/or in
case that it is requested in your
country:

Ecology and recyclability of the product
- The materials of which the packa-
ging of this appliance consists are
included in a collection, classification
and recycling system. Should you
wish to dispose of them, use the
appropriate public recycling bins for
each type of material.

- The product does not contain
concentrations of substances that
could be considered harmful to the
environment.

This symbol means that in

case you wish to dispose of

the product once its working

life has ended, take it to an
Em 2uthorised waste agent for

the selective collection of
Waste from Electric and Electronic
Equipment (WEEE).

This appliance complies with Direc-
tive 2006/95/EC on Low Voltage and
Directive 2004/108/EC on Electro-
magnetic Compatibility.

®
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Recipe

Ingredients

Preparation

ICE CREAM: Once mixture is done, introduce in the appliance running until obtain
desired texture.

Cream

350ml skimmed milk
150ml Heavy cream
40gr confectioner’s sugar

Mix all the ingredients in a sepa-
rated bowl and introduce mixture
into appliance while working.

Banana

1 large ripe banana
200ml skimmed milk
100ml heavy cream

50gr confectioners’ sugar

Grind banana in a separate bowl,
place the other ingredients and
mix.

Raspberry
frozen
yoghurt

200gr fresh raspberries
200ml natural yoghurt
100gr confectioners’ sugar

Mash raspberries until obtain a
puree. Introduce yogurt, confec-
tioners’ sugar and mix.

Chocolate
mint

200ml skimmed milk
200ml heavy cream

50gr confectioners’ sugar
50gr grated chocolate
Peppermint extract

Place milk and sugar into a
sauce pan. Place over a low heat
and stir until dissolve sugar, then
leave it cold. Introduce heavy
cream and peppermint extract
and stir. Pour the mixture into
inner bowl with spatula running.
When the mixture starts to
freeze, add the grated chocloate
down the chute. Allow to freeze
until de desired consistency is
achieved.

Strawberry

250gr fresh strawberries
100ml heavy cream

100gr confectioners’ sugar
Y2 spoonful of lemon juice

Puree strawberies until smooth
in a separate bowl, add the
remaining ingredients and stir.
Pour the mixture into inner bowl
with spatula running.
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Preparation

In a saucepan slowly bring half
of the milk with sugar and lemon
skin to boiling point. In a separa-
te recipient, beat egg yolks with
the rest of milk and we place it
into sauce pan until thickens
and then leave it cold. Pour he-
avy cream, stir and pour mixture
into appliance while working.

e mixture is done, introduce in the appliance running. Once the ice
e in the appliance, put the mixture into freezer for half an hour.

Grate the rind of 5 lemons and
squeeze all of them. Leave the
sugar to dissolve in hot water
for few minutes and add the
garted lemon rind. Add the juice
from the lemons and leave it to
cool. Pour the mixture into the
appliance running.

Recipe Ingredients
Custard 200ml skimmed milk
vainilla 200ml heavy cream
50gr confectioners’ sugar
2 egg yolks
Vainilla extract
Lemon skin
SORBET: Onc
cream is don
Lemon 6 lemons
290 gr sugar
435ml water
Strawberry | 435gr fresh strawberries
145ml water
90gr sugar
Y2 spoonful of lemon
juice

Bring water to boil with sugar
until dissolve and leave it to
cool. Add the rest of ingredients
and crush them.
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Sorbetiére
Tasty n’ cream

Cher Client,

Nous vous remercions d’avoir choisi
d’acheter un appareil ménager de
marque TAURUS.

Sa technologie, son design et sa fonc-
tionnalité, s'ajoutant au fait qu’elle
répond amplement aux normes de
qualité les plus strictes, vous permet-
tront d’en tirer une longue et durable
satisfaction.

Description

Corps moteur
Interrupteur marche/arrét
Couvercle

Axe

Spatule

Bol intérieur

Bol extérieur

OTMMoOOw >

A

Conseils et mesures de sécurité

- Lire attentivement cette notice
d’instructions avant de mettre
I"appareil en marche, et la conserver
pour la consulter ultérieurement. La
non observation et application de
ces instructions peuvent entrainer un
accident.

- Avant la premiére utilisation,

laver les parties en contact avec les
aliments comme indiqué a la section
nettoyage.

Environnement d’utilisation ou de
travail:
- Ne pas placer I'appareil sur des sur-
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faces chaudes, plaques de cuisson,
cuisiniéres a gaz, fours ou similaires.
- Tenir I'appareil hors de portée des
enfants et des curieux.

- L'appareil doit étre utilisé et placé
sur une surface plane et stable.

Sécurité électrique:

- Ne pas utiliser I'appareil si son
cable électrique ou sa prise est
endommagé.

- Avant de raccorder I'appareil au sec-
teur, s’assurer que le voltage indiqué
sur la plaque signalétique correspond
a celui du secteur.

- Raccorder I'appareil a une prise
pourvue d’une fiche de terre et sup-
portant au moins 10 ampéres.

- La prise de courant de I'appareil
doit coincider avec la base de la
prise de courant. Ne jamais modifier
la prise de courant. Ne pas utiliser
d’adaptateur de prise de courant.

- Ne pas exposer |'appareil aux
intempéries.

- Si une des enveloppes protectrices
de I'appareil se rompt, débrancher
immédiatement I"appareil du secteur
pour éviter tout choc électrique.

- Ne pas utiliser I'appareil s'il est
tombé, s’il y a des signes visibles de
dommages ou en cas de fuite.

- Ne pas forcer le cable électrique de
connexion. Ne jamais utiliser le cable
électrique pour lever, transporter ou
débrancher I'appareil.

- Vérifier I'état du cable
d’alimentation électrique. Les cables
endommagés ou emmélés augmen-
tent le risque de décharge électrique.
- Ne pas toucher la prise de raccorde-
ment avec les mains mouillées.
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Sécurité personnelle:

- Ne pas toucher les parties mobiles
de I'appareil en marche.

Utilisation et précautions:

- Avant chaque utilisation, dérouler
completement le cable d’alimentation
de I'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil si ses
accessoires ne sont pas diment
accouplés.

- Ne pas utiliser I'appareil si son
dispositif de mise en marche/arrét ne
fonctionne pas.

- Ne pas faire bouger I'appareil en
cours de fonctionnement.

- Ne pas retourner I'appareil quand il
est en cours d'utilisation ou branché
au secteur.

- Ne pas forcer la capacité de travail
de l'appareil.

- Débrancher I'appareil du secteur
tant qu'il reste hors d’usage et avant
de procéder a toute opération de
nettoyage.

- Cet appareil est uniquement destiné
a un usage domestique et non profes -
sionnel ou industriel.

- Ne pas laisser des personnes

non familiarisées avec ce type

de produit, des personnes
handicapées ou des enfants I'utiliser.
- Cet appareil n’est pas un jouet. Les
enfants doivent étre surveillés pour
s'assurer qu'ils ne jouent pas avec
I'appareil.

- Laisser I'appareil hors de portée

des enfants et/ou des personnes
handicapées.
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- Maintenir I'appareil en bon état.
Vérifier que les parties mobiles ne
sont pas désalignées ou entravées,
qu'il n'y a pas de piéces cassées ou
d’autres conditions qui pourraient
affecter le bon fonctionnement de
I'appareil.

- Vérifier que le couvercle est par -
faitement fermé avant de mettre en
marche 'appareil.

- Nous vous proposons dans le
tableau annexe, quelques recettes
avec les quantités d'aliments recom -
mandées.

Service:

- Toute utilisation inappropriée

ou non conforme aux instructions
d'utilisation annule la garantie et la
responsabilité du fabricant.

Mode d'emploi

Remarques avant utilisation :

- Assurez-vous que vous avez retiré
tout le matériel d’emballage du
produit.

- Avant la premiére utilisation, laver
le panier et la cuve a I'eau et au
détergent, bien rincer afin d’éliminer
les restes de détergent et ensuite,
sécher.

- 12h avant l'usage, placez le bol
intérieur (F) dans le congélateur.

- Préparez le mélange de glace ou de
sorbet dans un récipient a part, puis
laissez-le refroidir au réfrigérateur.
AVERTISSEMENT : Une fois que

le bol intérieur (F) sera congelé,

ne pas toucher l'intérieur avec les

®
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mains mouillées ou humides, elles
pourraient rester collées au métal.
Veillez a prendre le bac a I'aide d'un
chiffon sec.

Usage :

- Dérouler complétement le cable
avant de le brancher.

- Brancher I'appareil au secteur.

- Introduire le corps moteur dans
I"ouverture du couvercle en appuyant
fermement jusqu’a I'encastrer.

- Introduire I'axe (D) dans I'ouverture
du moteur, puis encastrer le mélan-
geur.

- Introduire le bol intérieur (F) dans le
bol extérieur (G).

- Placez le couvercle sur le bol
intérieur, en encastrant les rainures,
puis tournez dans le sens antihoraire
pour le fermer.

- Mettre I'appareil en marche en
actionnant Iinterrupteur de marche/
arrét.

- Introduire I'aliment a travers
I'ouverture du couvercle, avec
|"appareil en marche.

- Laissez battre le mélange jusqu’a
obtenir la consistance voulue. Ce qui
peut prendre de 20 a 40 minutes.

Lorsque vous avez fini de vous servir de
I'appareil:

- Arréter I'appareil en appuyant sur
I"interrupteur de marche/arrét.

- Débrancher I'appareil du secteur.

- Nettoyer I'appareil.

Protecteur thermique de siireté:

- L'appareil dispose d’un dispositif
thermique de sireté qui protége
I"appareil de toute surchauffe.

- Si I'appareil se déconnecte tout seul
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et que vous ne parvenez pas a le re-
connecter, débranchez-le et attendez
environ 15 minutes avant de le re-
brancher. S'il ne fonctionne toujours
pas, faites appel a I'un des services
d’assistance technique autorisés.

Nettoyage

- Débrancher I'appareil du secteur et
attendre son complet refroidissement
avant de la nettoyer.

- Nettoyer le dispositif électrique
avec un chiffon humide et le laisser
sécher.

- Ne pas utiliser de solvants ni de
produits a pH acide ou basique tels
que I'eau de javel, ni de produits
abrasifs pour nettoyer I'appareil.

- Ne pas immerger I'appareil dans
I’eau ou tout autre liquide, ni le
passer sous un robinet.

Les piéces ci-dessous peuvent se
laver a I'’eau chaude savonneuse ou
au lave-vaisselle (en mode délicat) :
- Couvercle (sans le corps moteur)

- Axe

- Spatule

- Bol extérieur

(N

Anomalies et réparation

- En cas de panne, remettre "appareil
a un service d’assistance technique
autorisé. Ne pas tenter de procéder
aux réparations ou de démonter
I'appareil; cela implique des risques.
- Si le branchement au secteur est
endommagg, il doit étre remplacé.
Procéder alors comme en cas de
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panne.

Pour les produits de I’'Union Euro-
péenne et (ou) conformément a la
réglementation en vigueur de votre
pays d’origine :

Ecologie et recyclage du produit

- Les matériaux dont I'emballage de
cet appareil est constitué intégrent
un programme de collecte, de
classification et de recyclage. Si vous
souhaitez vous en défaire, veuillez
utiliser les conteneurs publics appro-
priés pour chaque type de matériel.

- Le produit ne contient pas de
concentrations de substances con-
sidérées comme étant nocives pour
I’environnement.

N 2 Ce symbole signifie que si

vous souhaitez vous défaire
du produit, une fois que
celui-ci n’est plus utilisable,

EE remettez-le, suivant la
méthode appropriée, a un
gestionnaire de déchets
d’équipements électriques et
électroniques (DEEE).

Cet appareil est conforme a la direc-
tive 2006/95/EC de basse tension

ainsi qu'a la directive 2004/108/EC
de compatibilité électromagnétique.

Recette Ingrédients

Préparation

jusqu’a obtenir la texture souhaitée.

GLACES : Une fois le mélange préparé, le verser dans I'appareil en marche

Creme 350ml lait écrémé Mélangez tous les ingrédients dans
150ml créme pour un bol, puis verser le mélange dans
chantilly |"appareil en marche.
40gr sucre glace

Banane 1 banane mire Broyer la banane, dans un bol a part,
200ml lait écrémé jusgu’a obtenir une purée, verser le
100ml créme pour reste des ingrédients, puis mélanger.
chantilly
50gr sucre glace

Framboise | 200gr framboise Broyer les framboises jusqu’a obtenir
200ml yaourt nature | une purée. Verser le yaourt, le sucre,
100gr de sucre puis mélanger.
glace
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Recette

Ingrédients

Préparation

Chocolat
et menthe

200ml lait écrémé
200ml créme pour
chantilly

50gr sucre glace
50gr chocolat rapé
Extrait de menthe

Verser le lait et le sucre dans une
casserole et remuer a feu doux jusqu’a
ce que le sucre se soit dissous, puis
laisser refroidir. Verser la créme et
I'extrait de menthe, puis remuer.
Verser le mélange dans I'appareil en
marche, puis une fois qu’il commen-
cera a se glacer, introduire le chocolat
rapé.

Fraise

250gr fraises
100ml créme pour
chantilly

100gr sucre glace
Y cuillére de jus de
citron

Broyer les fraises, dans un bol a part,
jusqgu’a obtenir une purée, puis verser
le reste des ingrédients et mélanger.

Créme
vanille

200ml lait écrémé
200ml créme pour
chantilly

50gr sucre glace
2 jaunes d’ceuf
Gousse de vanille
Zest de citron

Faire bouillir la moitié du lait avec le
zest de citron, la vanille et le sucre.
Dans un autre récipient, battre les
jaunes d'ceuf avec le reste du lait, puis
le mélanger dans une casserole a feu
doux jusqu'a ce qu'il épaississe, puis
laisser refroidir. Ajouter la créme chan-
tilly, mélanger, puis verser la creme
dans la sorbetiére.

une fois qu'il

SORBETS : Une fois le mélange prépar

, le verser dans I'appareil en marche et,

sera glacé, le placer au congélateur durant une demie- heure.

Citron

6 citrons
290 gr sucre
435ml d’eau

Raper la peau de 5 citrons et presser
les 6. Laisser le sucre se dissoudre
dans I'eau a feu doux, ajouter le zest
de citron, puis laisser refroidir.

Fraise

435gr de fraises
145ml d’eau

90gr sucre glace

Y cuillére de jus de
citron

Faire bouillir I'eau avec le sucre, puis
laisser refroidir. Ajouter les fraises et le
reste des ingrédients, puis broyer.
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Eismaschine
Tasty n‘ cream

Sehr geehrter Kunde:

Wir danken Ihnen fir Ihre Entschei-
dung, ein TAURUS Gerat zu kaufen.
Technologie, Design und Funktiona-
litat dieses Gerates, in Kombination
mit der Erfullung der strengsten
Qualitatsnormen, werden Ihnen lange
Zeit viel Freude bereiten.

Beschreibung
Motorblock

An/ Austaste
Deckel

Welle
Kichespachtel
Innere Schissel
AuBere Schiissel

A

Sicherheitsempfehlungen und -hinweise
- Lesen Sie die Gebrauchsanwei-
sung sorgfaltig, bevor Sie das Gerat
einschalten und bewahren Sie diese
zum Nachschlagen zu einem spéateren
Zeitpunkt auf. Die Nichtbeachtung
dieser Gebrauchsanweisungen kann
Unfalle zur Folge haben.

- Vor der Erstanwendung missen die
Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln
in Kontakt geraten, so wie im Absatz
Reinigung beschrieben, gereinigt
werden.

OMMoOOw >

Anwendungs- oder Arbeitsumgebung:

- Das Gerat nicht auf heiBe Oberfla-
chen sowie Kochplatten, Gasbrenner,
Ofen oder ahnliches stellen.
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- Das Gerat von Kindern und Neu-
gierigen fern halten, solange Sie es
verwenden.

- Das Gerat muss auf einer ebenen
und standfesten Oberflache aufges-
tellt und benutzt werden.

Elektrische Sicherheit:

- Das Gerat darf nicht mit besché-
digtem elektrischen Kabel oder
Stecker verwendet werden.

- Vergewissern Sie sich, dass die
Spannung auf dem Typenschild mit
der Netzspannung tbereinstimmt, be-
vor Sie den Apparat an das Stromnetz
anschlieBen.

- Das Gerat an ein Stromnetz mit
mindestens 10 Ampere anschlieBen.
- Der Stecker des Gerats muss mit
dem Steckdosentyp des Stromans-
chlusses tbereinstimmen. Der
Stecker darf nicht verandert werden.
Verwenden Sie keine Steckeradapter.
- Das Gerat nicht im Freien benutzen
oder aufbewahren.

- Sollte ein Teil der Geratverkleidung
strapaziert sein, ist die Stromzufuhr
umgehend zu unterbrechen, um

die Moglichkeit eines elektrischen
Schlags zu vermeiden.

- Das Gerat nicht benutzen, wenn es
heruntergefallen ist, sichtbare Scha-
den aufweist oder undicht ist.

- Elektrische Kabel nicht tberbeans-
pruchen. Elektrische Kabel dirfen
nicht zum Anheben, Transportieren
oder Ausstecken des Gerats ben(tzt
werden.

- Uberpriifen Sie den Zustand des
Netzkabels. Beschadigte oder verwic-
kelte Kabel erhéhen die Stromschla-
ggefahr.

@
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- Bertihren Sie den Stecker nicht mit
feuchten Handen.

Personliche Sicherheit
- Bewegliche Teile des Geréts
wahrend dem Betrieb nicht bertihren.

Gebrauch und Pflege:

- Vor jedem Gebrauch des Gerats das
Stromkabel vollstandig auswickeln.

- Gerét nicht benltzen, wenn Zubehor
oder Ersatzteile nicht richtig befestigt
sind.

- Benditzen Sie das Gerét nicht, wenn
der An-/Ausschalter nicht funktio -
niert.

- Das Gerat nicht bewegen, wéhrend
es in Betrieb ist.

- Bewegen oder verschieben Sie das
Gerét nicht, wéhrend es in Betrieb

ist.

@ - Betriebskapazitdt des Geréts nicht
Uberbeanspruchen.
- Ziehen Sie den Stecker heraus und
lassen Sie das Gerat abkiihlen, bevor
Sie mit der Reinigung beginnen.
- Dieser Apparat dient ausschlieBlich
fur Haushaltszwecke und ist fur
professionellen oder gewerblichen
Gebrauch nicht geeignet.
- Vermeiden Sie die Benutzung
desselben durch Kinder, Behinderte
oder Personen, die mit dem Gerat
nicht vertraut sind.
- Dieses Gerat ist kein Spielzeug.
Kinder sollten Giberwacht werden, um
sicher zu stellen, dass sie nicht mit
dem Gerét spielen.
- Bewahren Sie das Gerat auBBerhalb
der Reichweite von Kindern und/oder
Behinderten auf.

l ®
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- Uberpriifen Sie, ob die bewegli -
chen Teile nicht ausgerichtet oder
verklemmt sind, ob beschédigte Teile
oder andere Bedingungen vorliegen,
die den Betrieb des Geréts allenfalls
behindern kénnen.

- Uberpriifen Sie vor Inbetriebnahme
des Geréts, ob der Deckel vollsténdig
geschlossen ist.

- Als Orientierung erhalten Sie in

der beigefligten Tabelle eine Reihe
von Rezepten, die Mengenangaben
der zu verarbeitenden Lebensmittel
enthalten.

Service:

- UnfachgemaBer Gebrauch oder die

Nichteinhaltung der vorliegenden @
Gebrauchsanweisungen kénnen

geféhrlich sein und fiihren zu einer

vollstandigen Ungliltigkeit der Herste -

llergarantie.

Gebrauchsanweisung

Hinweise vor dem Einsatz:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das
gesamte Verpackungsmaterial des
Produkts entfernt haben.

- Vor der Erstanwendung mussen die
Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln
in Kontakt geraten, so wie im Absatz
Reinigung beschrieben, gereinigt
werden.

- Stellen Sie 12 Stunden vor Ge -
brauch die innere Schissel (F) ins
Gefrierfach.

- Bereiten Sie in einem Behdlter die
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Eis- oder Sorbetmasse zu und lassen
Sie sie im Kuhlschrank erkalten.
ACHTUNG: Fassen Sie nicht die
Innenseite mit feuchten oder nassen
Handen an, wenn die innere Schissel
(F) gefroren ist. Sie kénnen am Metall
festfrieren. Es ist wichtig, dass Sie
den Behalter mit einem trocknen
Tuch nehmen.

Gebrauch:

- Vor Anschluss das Kabel vollig
ausrollen.

- SchlieBen Sie das Gerét an das
Stromnetz an.

- Stecken Sie den Motorblock in die
Aussparung am Deckel ein und drtic-
ken Sie fest, bis sie eingerastet ist.

- Fuhren Sie die Welle (D) in die
Offnung des Motors ein und bringen
Sie das Ruhrwerkzeug an.

- Stellen Sie die innere Schussel (F)
in die duBere Schussel (G).

- Setzen Sie den Deckel auf die in-
nere Schiissel, so dass dieser in den
Rillen eingepasst ist, und drehen Sie
ihn gegen den Uhrzeigersinn, um ihn
zu verschlieBen.

- Stellen Sie das Gerat an, indem Sie
den An-/Ausschalter betatigen.

- Geben Sie nun die Zutaten durch
die Einfulléffnung in die Schissel,
wahrend das Gerét in Betrieb ist.

- Lassen Sie die Masse durchriihren,
bis die gewilinschte Konsistenz errei-
cht ist. Das kann 20 - 40 Minuten
dauern.

Nach dem Gebrauch des Gerites:

- Stellen Sie das Gerat mit dem An-/
Ausschalter ab.

- Ziehen Sie den Netzstecker.

- Reinigen Sie das Gerét.
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Waérmeschutzschalter:

- Das Gerat ist mit einem Warmes-
chutzschalter ausgestattet, wodurch
es gegen Uberhitzung geschiitzt ist.

- Schaltet sich das Geréat von selbst
aus und nicht wieder ein, unterbre-
chen Sie die Stromzufuhr, warten Sie
15 Minuten und schalten es wieder
ein.

Reinigung

- Ziehen Sie den Stecker heraus und
lassen Sie das Gerat abkiihlen, bevor
Sie mit der Reinigung beginnen.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem
feuchten Tuch, auf das Sie einige
Tropfen Reinigungsmittel geben und
trocknen Sie es danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des
Apparates weder Losungsmittel noch
Scheuermittel oder Produkte mit
einem sauren oder basischen pH-Wert
wie Lauge.

- Das Gerat nicht in Wasser oder an-
dere Flussigkeiten tauchen und nicht
unter den Wasserhahn halten.

Folgende Teile sind fir die Reinigung
in warmem Seifenwasser oder in der
Spulmaschine (kurzes Spulprogramm)
geeignet:

- Deckel (ohne Motorblock)

- Welle

- Kiichenspachtel

- AuBere Schiissel

&

Storungen und Reparatur
- Bringen Sie das Gerat im Falle einer

@
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Stérung zu einem zugelassenen tech-
nischen Wartungsdienst. Versuchen
Sie nicht, das Gerat zu reparieren
oder zu demontieren, da dies gefahr-
lich sein konnte.

- Ist die Netzverbindung beschéadigt,
ist wie in sonstigen Schadensféllen
vorzugehen.

Fur Produkte der Europaischen Union
und / oder falls vom Gesetz in Ihrem
Herkunftsland vorgeschrieben:

Umweltschutz und Recycelbarkeit des
Produktes

- Die zur Herstellung des Verpac-
kungsmaterials dieses Geréats verwen-
deten Materialien sind im Sammel-,
Klassifizierungs- und Recyclingsystem
integriert.

- Das Produkt gibt keine Substanzen
fur die Umwelt schédlichen Konzen-
trationen ab.

Dieses Symbol bedeutet,
dass Sie das Produkt,
sobald es abgelaufen ist,
von einem entsprechenden
Fachmann an einem fur
Elektrische und Elektronis-
che Geréteabfalle (EEGA) geeigneten
Ort entsorgen sollen.

Dieses Gerat erfillt die Normen
2006/95/EC fur Niederspannung und
die Normen 2004/108/EC fur elektro-
magnetische Vertraglichkeit.

Rezept Zutaten

Zubereitung

EISCREME: Wenn die Masse fertig ist, wird sie in die laufende Eismaschine gege-
ben. Das Gerat bis zur gewiinschten Konsistenz arbeiten lassen.

Sahne 350 ml Magermilch Alle Zutaten in einer Schissel ve-
150 ml Schlagsahne | rrithren und die Masse in das laufende
40 g Puderzucker Gerat geben.

Banane 1 reife Banane Die Banane in einer separaten Schis-
200 ml Magermilch sel plrieren. Die restlichen Zutaten
100 ml Schlagsahne | hinzuftigen und verriihren.
50 g Puderzucker

Himbeere 200 g Himbeeren Die Himbeeren pirieren. Den Joghurt
200 ml Naturjoghurt | und den Zucker hinzuftigen und
100 g Puderzucker verrihren.
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Rezept

Zutaten

Zubereitung

Schoko-
lade und
Minze

200 ml Magermilch
200 ml Schlagsahne
50 g Puderzucker
50 g geriebene
Schokolade
Minze-Extrakt

Die Milch und den Zucker in einen
Topf geben und bei kleiner Hitze unter
Rihren erhitzen, bis sich der Zucker
aufgelost hat. Abkiihlen lassen. Die
Sahne und den Minze-Extrakt hinzu-
fligen und verrihren.

Die Masse in das laufende Geréat
geben. Wenn Sie beginnt zu gefrieren,
die geriebene Schokolade hinzuftigen.

Erdbeere

250 g Erdbeeren
100 ml Schlagsahne
100 g Puderzucker
Y Loffel Zitronen-
saft

Die Erdbeeren in einer separaten
Schissel prieren, die restlichen Zuta-
ten hinzuftigen und verriihren.

Vanille-
pudding

200 ml Magermilch
200 ml Schlagsahne
50 g Puderzucker

2 Eigelb
Vanillestange
Zitronenschale

Die Halfte der Milch mit der Zitronens-
chale, der Vanille und dem Zucker
aufkochen. In einer anderen Schissel
das Eigelb mit der restlichen Milch
aufschlagen und bei kleiner Hitze mit
den Zutaten im Topf vermengen, bis
die Masse eingedickt ist. Abkiihlen
lassen. Die geschlagene Sahne hinzu-
fligen, unterheben und die Creme in
die Eismaschine geben.

SORBETS: Wenn die Masse fertig ist, wird sie in die laufende Eismaschine gege-
ben. Sobald sie gefroren ist, fiir eine Y2 Stunde im Gefrierfach lassen.

Zitrone

6 Zitronen
290 g Zucker
435 ml Wasser

Die Schale von 5 Zitronen reiben und
den Saft von 6 Zitronen auspressen.
Bei kleiner Hitze den Zucker im
Wasser auflésen, den Zitronenabrieb
und den Zitronensaft hinzuftigen und
abkuhlen lassen.

Erdbeere

435 g Erdbeeren
145 ml Wasser

90 g Puderzucker
Y2 Loffel Zitronen-
saft

Das Wasser mit dem Zucker aufkochen
und abkuhlen lassen. Die Erdbeeren
und den Rest der Zutaten hinzufiigen
und purieren.
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Italiano

Gelatiera
Tasty n’ cream

Egregio cliente,

le siamo grati per aver acquistato

un elettrodomestico della marca
TAURUS.

La sua tecnologia, il suo design e la
sua funzionalita, oltre al fatto di aver
superato le pil rigorose norme di
qualita, le assicureranno una totale
soddisfazione durante molto tempo.

Descrizione

Corpo motore
Interruttore on/off
Coperchio

Asse

Spatola

Vassoio interno
Vassoio esterno

A

Consigli e avvisi di sicurezza

OTMMoOOw >

- Prima di utilizzare I'apparecchio,
leggere attentamente le istruzioni di
questo opuscolo e conservarlo per
future consultazioni. La mancata
osservanza delle presenti istruzioni
puo essere causa di incidenti.

- Prima di usare |'apparecchio per la
prima volta, si consiglia di pulire tut-
te le parti a contatto con gli alimenti,
come indicato nella sezione dedicata
alla pulizia.

Area di lavoro:

- Non collocare I'apparecchio su su-
perfici calde come piastre di cottura,
bruciatori a gas, forni o simili.
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| | @

- Mantenere lontani bambini e curiosi
durante I'uso di questo apparecchio.
- L'apparecchio deve essere collocato
ed utilizzato su una superficie piana
e stabile.

Sicurezza elettrica:

- Non utilizzare I'apparecchio nel
caso in cui il cavo di alimentazione o
la spina siano danneggiati.

- Prima di collegare I'apparecchio
alla rete elettrica, verificare che il
voltaggio indicato sulla targhetta ca-
ratteristiche corrisponda al voltaggio
della rete.

- Collegare I'apparecchio a una presa
di corrente che sopporti come minimo
10 ampere.

- Verificare che la presa sia adatta
alla spina dell’apparecchio. Non
modificare mai la spina. Non usare @
adattatori di spina.

- Non usare o esporre I'apparecchio
alle intemperie.

- In caso di rottura di una

parte dell’involucro esterno
dell’apparecchio, disinserire imme-
diatamente la spina dalla presa di
corrente al fine di evitare eventuali
scariche elettriche.

- Non usare I'apparecchio se & cadu-
to, se presenta danni visibili o se c’é
qualche fuga.

- Non tirare il cavo elettrico. Non
usarlo mai per sollevare, trasportare o
scollegare I'apparecchio.

- Controllare lo stato del cavo di
alimentazione: i cavi danneggiati o
attorcigliati aumentano il rischio di
scariche elettriche.

- Non toccare mai la spina con le
mani bagnate.

13/03/13 10:23



Sicurezza personale:

- Non toccare mai le parti in movi -
mento quando I'apparecchio é in
funzione.

Precauzioni d'uso:

- Prima di ogni utilizzo, svolgere com -
pletamente il cavo dell'apparecchio.
- Non utilizzare I'apparecchio se

gli accessori non sono accoppiati
correttamente.

- Non utilizzare I'apparecchio se il

suo dispositivo d’avvio/arresto non
funziona.

- Non muovere I'apparecchio durante
I'uso

- Non capovolgere I'apparecchio se &
in funzione o collegato alla presa.

- Non forzare la capacita di lavoro
dell'apparecchio.

@ - Staccare la spina dalla presa di
corrente quando l'apparecchio non e
in uso e prima di compiere qualsiasi
operazione di pulizia.

- Questo apparecchio é destinato
unicamente all’'uso domestico, non
professionale o industriale.

- Questo apparecchio é stato
concepito per essere utilitzzato
esclusivamente da adulti.

Non permettere che venga

utilizzato da bambini o da

persone che non ne conoscono

il funzionamento.

- Questo apparecchio non & un gio -
cattolo. Assicurarsi che i bambini non
giochino con I'apparecchio.

- Tenere fuori della portata di bambini
e/o persone disabili.

- Verificare che le parti mobili siano
ben fissate e che non rimangonoin -
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castrate, che non ci siano pezzi rotti e
che non si verifichino altre situazioni
che possano nuocere al buon funzio -
namento dell'apparecchio.

- Verificare che il coperchio sia per -
fettamente chiuso prima di mettere in
funzione I'apparecchio.

- A titolo di suggerimento, la tabella
allegata contiene varie ricette, ognuna
completa delle quantita di ingredienti
da lavorare.

Servizio:

- Il produttore invalida la garanzia e
declina ogni responsabilita in caso di
uso inappropriato dell’apparecchio o
non conforme alle istruzioni d'uso.

Modalita d’'uso @
Prima dell'uso:

- Assicurarsi di aver rimosso dal pro -
dotto tutto il materiale di imballaggio.
- Prima di usare I'apparecchio per la
prima volta, si consiglia di pulire tut -
te le parti a contatto con gli alimenti,
come indicato nella sezione dedicata
alla pulizia.

- Introdurre il vassoio interno (F) nel
congelatore 12h prima dell'utilizzo.

- Preparare I'impasto del gelato o del
sorbetto in un recipiente e lasciarlo
raffreddare in frigorifero.
AVVERTENZA: Una volta congelato il
vassoio interno (F), no toccare il suo
interno con mani umide o bagnate, in
quanto potrebbero rimanere attaccate
al metallo. E importante utilizzare un
panno asciutto per la presa.
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Uso:

- Srotolare completamente il cavo

prima di attaccare la spina.

- Collegare I'apparecchio alla rete

elettrica.

- Inserire il corpo motore nella cavita

del coperchio premendo con fermez-

za, fino all'incastro

- Introdurre I'asse (D) nel foro del

motore e agganciarlo all'impastatrice.

- Introdurre il vassoio interno (F) nel

vassoio esterno (G).

- Collocare il coperchio sul vassoio

interno, agganciarlo nelle fessure

e girare in senso antiorario per

chiudere.

- Avviare I'apparecchio azionando

I'interruttore avvio/arresto.

- Introdurre gli ingredienti, ad

apparecchio funzionante, attraverso
@ I"apposito foro del coperchio.

- Lasciar impastare fino al raggiungi-

mento della consistenza desiderata.

Potrebbero essere richiesti 20-40

minuti.

Dopo I'uso dell’apparecchio:

- Spegnere I'apparecchio premendo
I'interruttore avvio/arresto.

- Staccare I'apparecchio dalla rete.
- Pulire I'apparecchio.

Protettore termico di sicurezza:

- 'apparecchio possiede un disposi-
tivo termico di sicurezza che lo prote-
gge da qualsiasi surriscaldamento.

- Se I'apparecchio si sconnette da
solo e non si riconnette, scollegarlo
dalla presa e attendere circa 15
minuti prima di connetterlo di nuovo.
Se ancora non funziona, rivolgersi

ad un centro d’assistenza tecnica
autorizzato.

@
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Pulizia

- Disinserire la spina dell’apparecchio
dalla rete elettrica ed aspettare che
si raffreddi prima di eseguirne la
pulizia.

- Pulire il gruppo elettrico con un
panno umido, ed asciugarlo.

- Per la pulizia, non usare solventi

o prodotti con pH acido o basico,
come la candeggina, oppure prodotti
abrasivi.

- Non immergere I'apparecchio in
acqua o altri liquidi e non metterlo
sotto il rubinetto.

| seguenti pezzi possono essere lavati
con acqua e detersivo o in lavastovi-
glie (usando un programma li lavaggio

leggero): @
- Coperchio (senza corpo motore)

- Asse

- Spatola

- Vassoio esterno

(N

Anomalie e riparazioni

- In caso di guasto, rivolgersi ad

un Centro d’Assistenza Tecnica
autorizzato. Non tentare di smontare
o riparare |'apparecchio: puo essere
pericoloso.

- Se il cavo di collegamento alla
rete & danneggiato, non cercare

di sostituirlo da soli, ma rivolgersi
ad un Centro d’Assistenza Tecnica
autorizzato.

Per i prodotti dell’Unione Europea
e/o nel caso in cui sia previsto dalla
legislazione del Suo paese di origine:
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Prodotto ecologico e riciclabile

Questo apparecchio & conforme alla

- | materiali che costituiscono Direttiva 2006/95/CE di Bassa Ten-
I'imballaggio di questo apparecchio sione e alla Direttiva 2004/108/CE
sono riciclabili. Per sbarazzarsene, sulla Compatibilita Elettromagnetica.

utilizzare gli appositi contenitori pub-
blici, adatti per ogni tipo di materiale.
- Il prodotto non contiene sostanze
dannose per I'ambiente.

Questo simbolo indica che,

per smaltire il prodotto al

termine della sua durata

utile, bisogna depositarlo
B presso un gestore di residui,

autorizzato per la raccolta
differenziata di rifiuti di apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche
(RAEE).

@ Ricetta Ingredienti | Lavorazione @

GELATI: Una volta realizzato I'impasto, introdurlo nell’apparecchio in funzione
fino a ottenere la consistenza desiderata.

Panna 350ml latte scremato Mischiare tutti gli ingredienti in
150ml panna da una ciotola e introdurre I'impasto
montare nell’apparecchio in funzione.

40gr zucchero a velo

Banana 1 banana matura Triturare la banana in una ciotola
200ml latte scremato a parte fino a ottenere una purea,
100ml panna da quinti aggiungere il resto degli
montare ingredienti e impastare.

50gr zucchero a velo

Lampone 200gr lamponi Triturare i lamponi fino a ottenere
200ml yoghurt una purea. Aggiungere lo yoghurt e
naturale lo zucchero e impastare.

100gr zucchero a velo

®
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Ricetta Ingredienti Lavorazione

Cioccolato | 200ml latte scremato | Aggiungere il latte e lo zucchero in

e menta 200ml panna da una pentola e girare a fuoco lento
montare fino a che lo zucchero non si sia
50gr zucchero a velo sciolto, quindi lasciar raffreddare.

50gr cioccolato Aggiungere la panna e I'estratto di

grattugiato menta e mischiare.

Estratto di menta Introdurre I'impasto
nell’apparecchio in funzione e, non
appena comincia a gelare, aggiun-
gere il cioccolato grattugiato.

Fragola 250gr fragole Triturare le fragole in una ciotola
100ml panna da a parte fino a ottenere una purea,
montare aggiungere gli ingredienti rimanenti
100gr zucchero a velo | e impastare.

Y2 cucchiaio di succo

di limone

@ Crema 200ml latte scremato Far bollire meta del latte con la
alla vani- 200ml panna da buccia di limone, la vaniglia e lo
glia montare zucchero. In un altro recipiente,

50gr zucchero a velo
2 tuorli d'uovo
Scorza di vaniglia
Buccia di limone

sbattere i tuorli con il resto del latte
e mischiare in una pentola a fuoco
lento fino a che non si rapprenda,
quindi lasciar raffreddare. Aggiun-
gere la panna montata, mischiare e
introdurre la crema nella gelatiera.

SORBETTI: Una volta realizzato I'impasto, introdurlo nell’apparecchio in funzio-

145ml d’acqua

90gr zucchero a velo
Y2 cucchiaio di succo
di limone

ne e, una volta gelato, tenerlo nel congelatore per mezz'ora.
Limone 6 limoni Grattugiare la buccia di 5 limoni
290 gr zucchero e spremerne 6. Lasciare che lo
435ml d’acqua zucchero si sciolga nell’acqua a
fuoco lento e aggiungere la buccia
grattugiata e il succo di limone,
quindi lasciar raffreddare.
Fragola 435gr di fragole Far bollire I'acqua con lo zucchero,

quindi lasciar raffreddare. Aggiun-
gere le fragole e gli ingredienti
rimanenti e triturare.
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Portugués

Maquina de fazer gelados
Tasty n’ cream

Caro cliente:

Obrigado por ter adquirido um elec-
trodoméstico da marca TAURUS.

A sua tecnologia, design e funcio-
nalidade, aliados as mais rigorosas
normas de qualidade, garantir-lhe-do
uma total satisfagdo durante muito

tempo.
Descricao
A Corpo do motor
B Botao Ligar/Desligar
C Tampa
D Eixo
E Espatula
@ F Taga interna
G Taca externa

A

Conselhos e adverténcias de seguranca
- Ler atentamente este manual de
instrucdes antes de ligar o aparelho

e guarda-lo para consultas futuras.

A ndo observagdo e cumprimento
destas instrugdes pode resultar num
acidente.

- Antes da primeira utilizagdo, limpar
todas as partes do aparelho que
possam estar em contacto com os ali-
mentos, procedendo como se indica
no capitulo de limpeza.

Ambiente de utilizacao ou trabalho:

- Nao colocar o aparelho em cima de
superficies quentes tais como placas
de cozedura, queimadores a gas,
fornos, etc.
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- Manter este aparelho longe do
alcance das criangas.

- 0 aparelho deve ser utilizado e
colocado sobre uma superficie plana
e estavel.

Seguranca eléctrica:

- Né&o utilizar o aparelho se tiver o
cabo eléctrico ou a ficha danificada.
- Antes de ligar o aparelho a rede
eléctrica, verificar se a voltagem indi-
cada nas caracteristicas coincide com
a voltagem da rede eléctrica.

- Ligar o aparelho a uma tomada
eléctrica com ligagdo a terra e que
suporte 10 amperes.

- A ficha do aparelho deve coincidir
com a tomada de corrente eléctrica.
Nunca modificar a ficha eléctrica.
Néo utilizar adaptadores de ficha

eléctrica. @
- N&o utilizar nem guardar o aparelho
ao ar livre.

- Se algum dos revestimentos do
aparelho se partir, desligar imediata-
mente o aparelho da rede eléctrica
para evitar a possibilidade de sofrer
um choque eléctrico.

- N&o utilizar o aparelho se este caiu
e se existirem sinais visiveis de danos
ou de fuga.

- Nao forgar o cabo eléctrico. Nunca
utilizar o cabo eléctrico para levantar,
transportar ou desligar o aparelho.

- Verificar o estado do cabo de
alimentac&o. Os cabos danificados

ou entrelagcados aumentam o risco de
choque eléctrico.

- Nao tocar na ficha de ligagdo com
as mdos molhadas.

@
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Seguranga pessoal:

- Néo tocar as partes méveis do
aparelho em funcionamento.

Utilizacdo e cuidados:

- Antes de cada utilizagdo, desenrolar
completamente o cabo de alimen -
tacdo do aparelho.

- Néo utilizar o aparelho se os aces -
s6rios ndo estiverem devidamente
montados.

- Néo utilizar o aparelho se o disposi -
tivo de ligar/desligar ndo funcionar.

- Néo mover o aparelho enquanto
estiver em funcionamento.

- Néo inverter o aparelho enquanto
estiver a ser utilizado ou ligado a rede
eléctrica.

- Néo forcar a capacidade de trabalho
do aparelho.

@ - Desligar o aparelho da rede eléctrica
quando ndo estiver a ser utilizado e
antes de iniciar qualquer operagao de
limpeza.

- Este aparelho esté projectado uni -
camente para utilizacdo doméstica,
ndo para utilizacdo profissional ou
industrial.

- Néo permitir que seja utilizado

por pessoas nao familiarizadas

com este tipo de produto,

pessoas incapacitadas ou criancas.

- Este aparelho ndo é um brinquedo.
As criancas devem ser vigiadas para
garantir que néo brincam com o
aparelho.

- Guardar este aparelho fora do
alcance de criangas e/ou pessoas
incapacitadas.
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- Verifique se as partes mdveis nao
estdo desalinhadas ou travadas, se
ndo existem pecas partidas ou outras
condicdes que possam afectar o bom
funcionamento do aparelho.

- Certificar-se de que a tampa estd
perfeitamente fechada antes de ligar
o aparelho.

- Para efeitos de orientacéo, na tabela
em anexo é indicada uma série de
receitas que incluem a quantidade de
alimentos a processar.

Manutergao:

- Qualquer utilizacéo inadequada ou
em desacordo com as instrugoes de
utilizacdo pode ser perigosa e anula
a garantia e a responsabilidade do
fabricante.

Modo de emprego

Notas prévias a utilizacao:

- Assegure-se de que retirou todo o
material de embalagem do produto.

- Antes de usar o produto pela primei -
ra vez, limpe as partes em contacto
com os alimentos tal como se descre -
ve no capitulo de limpeza.

- 12 h antes da utilizagdo introduza a
taca interna (F) no congelador.

- Prepare a mistura do gelado ou
sorvete num recipiente e deixe-a
arrefecer no frigorifico.

AVISO: uma vez congelada a taga
interna (F), ndo toque no respectivo
interior com as médos molhadas ou
humidas, podem colar-se ao metal. E
importante que agarre na cuba com
um pano seco.
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Utilizagao:

- Desenrolar completamente o cabo
antes de o ligar a tomada.

- Ligar o aparelho a rede eléctrica.

- Insira o corpo do motor na cavidade
da tampa pressionando firmemente
até encaixar.

- Introduza o eixo (D) no orificio do
motor e engate o misturador.

- Introduza a taga interna (F) na taca
externa (G).

- Coloque a tampa sobre a taga
interna, encaixe as ranhuras e gire no
sentido anti-horério para fechar.

- Colocar o aparelho em funciona-
mento, accionando o botao de ligar/
desligar.

- Introduza o alimento pela abertura
da tampa com o aparelho em funcio-
namento.

- Deixe bater a mistura até alcangar
a consisténcia pretendida. Isto pode
demorar 20-40 minutos.

Uma vez terminada a utilizacao do
aparelho:

- Parar o aparelho, accionando o
comando Ligar/Desligar.

- Desligar o aparelho da rede eléc-
trica.

- Limpar o aparelho.

Protector térmico de seguranca:

- O aparelho dispde de um dispositivo
térmico de seguranga que o protege
de qualquer sobreaquecimento.

- Se o aparelho se desligar sozinho e
nao se voltar a ligar, retira-lo da rede
eléctrica e aguardar 15 minutos antes
de o ligar novamente. Se continuar
sem funcionar, dirigir-se a um dos
servicos de assisténcia técnica
autorizados.
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Limpeza

- Desligar o aparelho da rede eléctrica
e deixa-lo arrefecer antes de iniciar
qualquer operacao de limpeza.

- Limpar o aparelho com um pano
himido com algumas gotas de deter-
gente e seca-lo de seguida.

- N&o utilizar solventes, produtos com
um factor pH &cido ou basico como a
lixivia nem produtos abrasivos para a
limpeza do aparelho.

- N&o submergir o aparelho em agua
ou em qualquer outro liquido nem o
coloque debaixo da torneira.

As seguintes pecas podem ser lava-
das em agua quente com sabao ou na
méquina de lavar louga (usando um
programa suave de lavagem):

- Tampa (sem o corpo do motor)

- Eixo

- Espétula

- Taga externa

&

Anomalias e reparacao

- Em caso de avaria, levar o aparelho
a um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado. N&o o tente desmontar ou
reparar, ja que pode ser perigoso.

- Se a ligagdo de rede estiver dani-
ficada, deve ser substituida e deve
agir-se como em caso de avaria.

Para produtos da Unido Europeia e/ou
conforme os requisitos da regulamen-
tacdo do seu pais de origem:

Ecologia e reciclabilidade do produto
- Os materiais que constituem a
embalagem deste aparelho estado
integrados num sistema de recolha,

@
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classificag@o e reciclagem. Caso

deseje desfazer-se deles, pode utilizar

os contentores publicos apropriados
para cada tipo de material.

- O produto estéa isento de concen-
tracdes de substancias que podem
ser consideradas nocivas para o
ambiente.

2006/95/EC de Baixa Tensao e com
a Directiva 2004/108/EC de Compati-
bilidade Electromagnética.

Este simbolo significa que
se desejar desfazer-se do
produto depois de
terminada a sua vida util,
]
meios adequados ao
cuidado de um gestor de residuos

e Electrénicos (REEE).

deve entrega-lo através dos

autorizado para a recolha selectiva de
Residuos de Equipamentos Eléctricos

Este aparelho cumpre com a Directiva

Receita Ingredientes Preparacao
GELADOS: uma vez preparada a mistura, introduza-a no aparelho em funcionamento
até obter a textura pretendida.
Natas 350 ml de leite des- Misture todos os ingredientes numa
natado taga e introduza a mistura no aparel-
150 ml de natas para ho em funcionamento.
preparar
40 g de aglcar em pd
Banana 1 banana madura Triture a banana, até ficar em puré,
200 ml de leite des- numa taga a parte, introduza os
natado restantes ingredientes e misture.
100 ml de natas para
preparar
50 g de aglcar em p6
Framboe- 200 g de framboesas Triture as framboesas até ficarem em
sas 200 ml de iogurte puré. Introduza o iogurte e o aclcar
natural e misture.
100 g de aglcar em pd
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Receita

Ingredientes

Preparacao

Chocolate
e menta

200 ml de leite des-
natado

200 ml de natas para
preparar

50 g de aglcar em p6
50 g de chocolate ralado
Extracto de menta

Introduza o leite e o0 aglicar num
tacho, mexendo-os em lume brando
até dissolver o aglcar. Deixe arrefe-
cer. Introduza as natas e o extracto
de menta e mexa-os.

Introduza a mistura no aparelho em
funcionamento e quando comegar
a congelar introduza o chocolate
ralado.

Morangos

250 g de morangos
100 ml de natas para
preparar

100 g de aglcar em pd
Y2 colher de sumo de
liméo

Triture os morangos, até ficarem em
puré, numa taga a parte, introduza
os restantes ingredientes e misture.

Creme

de leite e
ovos com
baunilha

200 ml de leite des-
natado

200 ml de natas para
preparar

50 g de aglcar em p6
2 gemas de ovo
Vagem de baunilha
Casca de limao

Ferver metade do leite com a casca
de limdo, a baunilha e o agucar.
Noutro recipiente batemos as gemas
com o resto do leite e misturamos no
tacho em lume brando, até ganhar
espessura. Deixar arrefecer. Adicio-
namos a nata montada, misturamos
e levamos o creme ao frigorifico.

SORVETES: u
quando se to|

ma vez preparada a mistura, d
rnar em gelado, mantenha-a no congelador durante %2 hora.

eite-a no aparelho em funcionamento e,

Limdes

6 limdes
290 g de acglcar
435 ml de agua

Rale a casca de 5 limdes e espre-
ma os 6 limdes. Deixe o aglcar
dissolver-se na dgua em lume brando
e adicione as raladuras de limao,
adicione o sumo de lim&o e deixe
arrefecer.

Morangos

435 g de morangos
145 ml de agua

90 g de aglicar em p6
Y2 colher de sumo de

liméo

Coloque a agua a ferver com o
aglcar e deixe arrefecer. Adicione os
morangos e os restantes ingredientes
e triture-os.
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Nederlands

ljsmachine
Tasty n’ cream

Geachte klant:

We danken u voor de aankoop van
een product van het merk TAURUS.
De technologie, het ontwerp en de
functionaliteit, samen met het feit
dat het de striktste kwaliteitsnormen
overtreft, garanderen u volle tevreden-
heid voor een lange tijd.

Beschrijving

A Motorlichaam

B Aan-/uitschakelaar
C Deksel

D As

E Spatel

F  Interne kom

G

Externe kom

A

Adviezen en veiligheidsvoorschriften

- Neem deze gebruiksaanwijzing
aandachtig door voordat u het
apparaat in gebruik neemt en bewaar
ze voor latere raadpleging. Het niet
naleven en veronachtzamen van deze
voorschriften kan een ongeluk tot
gevolg hebben.

- Voor het eerste gebruik dient U

alle delen van het apparaat die met
voedingsmiddelen in aanraking
kunnen komen, schoon te maken,
zoals aangegeven bij de paragraaf
Schoonmaken.

Gebruiks- of werkomgeving:

- Plaats het apparaat niet op hete
oppervlakken zoals kookplaten, gas-
branders, ovens of vergelijkbaar.

@
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- Houd kinderen en nieuwsgierigen
uit de buurt terwijl u dit apparaat
handhaaft.

- U dient het apparaat te gebruiken
en plaatsen op een vlak en stabiel
oppervlak.

Elektrische veiligheid:

- Het apparaat niet gebruiken
wanneer het snoer of de stekker
beschadigd is.

- Voordat u het apparaat op het
stroomnet aansluit, dient u de span-
ningsgegevens op het typeplaatje te
vergelijken met de waarden van het
stroomnet.

- Sluit het apparaat aan op een stop-
contact van minimaal 10 ampére.

- De stekker van het apparaat moet
geschikt zijn voor het stopcontact. De
stekker nooit wijzigen. Geen stekkera-
dapters gebruiken.

- Bewaar of gebruik het toestel niet in
openlucht.

- Als één van de omhulsels van het
apparaat kapot gaat, het apparaat
onmiddellijk uitschakelen om elek-
trische schokken te vermijden.

- Het apparaat niet gebruiken
wanneer het gevallen is, wanneer er
zichtbare schade is, of indien er een
lek bestaat.

- Het snoer nooit gebruiken om het
apparaat op te tillen, te transporteren
of om de stekker uit het stopcontact
te trekken.

- De staat van het stroomsnoer
controleren. Beschadigde snoeren of
snoeren die in de war geraakt zijn,
verhogen het risico van een elektris-
che schok.

- De stekker niet met natte handen
aanraken.

®
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Persoonlijke veiligheid:

- De bewegende onderdelen van het
apparaat niet aanraken wanneer het
werkt.

Gebruik en onderhoud:

- Vooér het gebruik, het stroomsnoer
van het apparaat volledig afrollen.

- Het apparaat niet gebruiken indien
de accessoires niet correct aangekop -
peld zijn.

- Het apparaat niet gebruiken als de
aan/uitknop niet werkt.

- Het apparaat niet bewegen of
verplaatsen terwijl het werkt.

- Het apparaat niet omdraaien terwijl
het in gebruik is of aangesloten is op
het stroomnet.

- De werkingscapaciteit van het appa -
raat niet forceren.

- De stekker van het apparaat uittre -
kken als het niet gebruikt wordt en
alvorens over te gaan tot het reinigen,
tot enige regelingen.

- Dit apparaat is bedoeld voor huis -
houdelijk gebruik, niet voor professio -
neel of industrieel gebruik.

- Laat niet toe dat het apparaat
gebruikt wordt door gehandicapten,
kinderen of door personen

die niet vertrouwd zijn met dit

type producten.

- Dit apparaat is geen speelgoed. De
kinderen moeten in het oog gehouden
worden om te verzekeren dat ze niet
met het apparaat spelen.

- Dit apparaat opbergen buiten het
bereik van kinderen en/of gehandi -
capten.

- Ga na of de beweegbare onderde -
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len niet scheef zitten of belemmerd
worden, dat er geen stukken kapot
zijn en of er zich geen andere om -
standigheden voordoen die een goede
werking van het apparaat kunnen
verhinderen.

- Controleer of het deksel goed
gesloten is voordat het apparaat
ingeschakeld wordt.

- In onderstaande tabel wordt een
aantal recepten uitgelegd en worden
de hoeveelheden van de ingrediénten
aangegeven.

Service:

- Een onjuist gebruik, of een gebruik
dat niet overeenstemt met de gebruik -
saanwijzing, kan gevaar inhouden en
doet de garantie en de aansprakeli -
jkheid van de fabrikant teniet.

Gebruiksaanwijzing

Alvorens het gebruik:

- Verzeker U ervan dat al het ver -
pakkingsmateriaal van het produkt
verwijderd is.

- Voor het eerste gebruik dient U

alle delen van het apparaat die met
voedingsmiddelen in aanraking
kunnen komen, schoon te maken,
zoals aangegeven bij de paragraaf
Schoonmaken.

- Zet de interne kom (F) voor gebruik
gedurende 12 uin de vriezer.

- Maak het ijs- of sorbetmengsel klaar
in een kom en laat het afkoelen in de
koelkast.

WAARSCHUWING: Raak de bin -
nenkant van de de interne kom (F)
niet aan met natte of vochtige handen

®
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wanneer deze bevroren is. De handen
kunnen aan het metaal blijven kleven.
Houd de bak altijd met een droge
doek vast.

Gebruik:

- Het snoer helemaal afrollen alvorens
de stekker in het stopcontact te
steken.

- Zorg dat de elektriciteitsaansluiting
stevig aangesloten is in het apparaat.
- Plaats het motorlichaam in de uitho-
Iling in het deksel en druk er hard op
om het vast te zetten.

- Schuif de as (D) in het gat in de
motor en zet de menger vast.

- Plaats de interne kom (F) in de
externe kom (G).

- Zet het deksel op de interne kom,
laat de groeven overeenkomen en
draai in tegenwijzerzin om te sluiten.
- Het apparaat in werking stellen door
middel van de aan-/uitknop.

- Duw het voedsel door de opening

in het deksel van het werkende
apparaat.

- Wanneer het mengsel de gewenste
textuur heeft stopt u met kloppen. Dit
kan 20 tot 40 minuten duren.

Na gebruik van het apparaat:

- Stop het apparaat door op de aan-/
uit-knop te drukken.

- Haal de stekker uit het stopcontact.
- Reinig het apparaat.

Thermische beveiliger:

- Dit apparaat beschikt over een
thermisch veiligheidsmechaniek dat
het apparaat tegen oververhitting
beveiligt.

- Wanneer het apparaat spontaan
uitschakelt en niet terug inschakelt,

@
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trek de stekker dan uit het stopcon-
tact en wacht 15 minuten alvorens
de stekker terug in te steken. Indien
het apparaat dan nog steeds niet
werkt, neem dan contact op met een
erkende technische dienst.

Reiniging

- Trek de stekker van het apparaat uit
en laat het afkoelen alvorens het te
reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een
vochtige doek met een paar druppels
afwasmiddel en maak het apparaat
daarna goed droog.

- Gebruik geen oplosmiddelen of
producten met een zure of basisch
ph, zoals bleekwater, noch schuur-
middelen, om het apparaat schoon

te maken.

- Dompel het apparaat niet onder in
water of een andere vloeistof en houd
het niet onder de kraan.

- De volgende onderdelen mogen met
warm zeepwater schoongemaakt wor-
den of in de vaatwasser geplaatst wor-
den (op een zacht wasprogramma):

- Deksel (zonder het motorlichaam)

- As

- Spatel

- Externe kom

(N

Defecten en reparatie

- Bij een defect, moet u het apparaat
naar een erkende technische dienst
brengen. Probeer het apparaat niet
zelf te demonteren of te repareren,
want dit kan gevaarlijk zijn.

- Als de elektriciteitsaansluiting
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beschadigd is, moet deze vervangen
worden zoals bij een defect.

Voor produkten afkomstig uit de Euro-
pese Unie en/of indien de wetgeving
van het land waaruit het produkt
afkomstig is dit vereist:

Milieuvriendelijkheid en recycleerbaar-
heid van het product

Dit symbool betekent dat
indien u zich van dit
product wilt ontdoen als het
eenmaal versleten is, het
product naar een erkende
afvalverwerker dient te
brengen die voor de selectieve
ophaling van Afgedankte Elektrische
en Elektronische Apparatuur (AEEA).

- De verpakking van dit apparaat
bestaat uit gerecycleerd materiaal.
Als u zich van dit materiaal wenst te
ontdoen, kunt u gebruik maken van
de openbare containers die voor ieder
type materiaal geschikt zijn.

- Het product bevat geen concentra-
ties materialen die schadelijk zijn
voor het milieu.

Dit apparaat voldoet aan de Laags-
panningsrichtlijn 2006/95/EG en de
richtlijn 2004/108/EG inzake elektro-
magnetische compatibiliteit.

Recept Ingrediénten

Bereiding

1JS: Wanneer het mengsel klaar is, doet u het in het apparaat. U laat het apparaat

draaien tot u de gewenste textuur bereikt.

Room 350ml magere melk Meng alle ingrediénten in een kom
150ml slagroom en doe het mengsel in het werkende
40gr glazuursuiker apparaat.

Banaan 1 rijpe banaan Mix de banaan tot puree in een kom,
200ml magere melk voeg de andere ingrediénten toe en
100ml slagroom meng.
50gr glazuursuiker

Framboos 200gr frambozen Mix de frambozen tot puree. Voeg de
200ml natuuryoghurt yoghurt en de suiker toe en meng.
100gr glazuursuiker
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Recept

Ingrediénten

Bereiding

en munt

Chocolade

200ml magere melk
200ml slagroom

50gr glazuursuiker

50gr geraspte chocolade
Muntextract

Doe de melk en de suiker in een pot,
zet de pot op een zacht vuur tot de
suiker volledig is gesmolten en laat
het mengsel afkoelen. Voeg de room
en het muntextract toe.

Doe het mengsel in het werkende
apparaat en voeg de chocolade

toe wanneer het mengsel begint te
bevriezen.

Aardbei

250gr aardbeien
100ml slagroom
100gr glazuursuiker
1/2 lepel citroensap

Mix de aardbeien tot puree in een
kom, voeg de andere ingrediénten toe
en meng.

Vanillevla

200ml magere melk
200ml slagroom
50gr glazuursuiker
2 eierdooiers
Vanillepeul
Citroenschil

Kook de helft van de melk met de
citroenschil, de vanille en de suiker.
In een andere kom kloppen we de
eierdooiers met de rest van de melk.
We mengen de ingrediénten in een
pot op een zacht vuur tot het mengsel
stijf wordt en laten het afkoelen. We
voegen de slagroom toe, mengen de
ingrediénten en zetten de creme in
de ijsmachine.

SORBETS: Wanneer het mengsel klaar is, giet u het in het werkende apparaat. Wan-
neer het mengsel tot ijs is geworden, zet u het 1/2 uur in de vriezer.

Citroen

6 citroenen
290 gr suiker
435ml water

Rasp de schil van 5 citroenen en pers
6 citroenen. Laat de suiker in water
oplossen op een zacht vuur, voeg de
geraspte citroen en het citroensap toe
en laat afkoelen.

Aardbei

435gr aardbeiden
145ml water

90gr glazuursuiker
1/2 lepel citroensap

Breng het water met de suiker aan
de kook en laat afkoelen. Voeg de
aardbeien en de andere ingrediénten
toe en mix.
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Maszyna do lodow
Tasty n’ cream

Szanowny Kliencie,

Serdecznie dziekujemy za zdecydowa-
nie sie na zakup sprzetu gospodarstwa
domowego marki TAURUS.

Jego technologia, forma i funkcjonalnosé¢,
jak rowniez fakt, ze spetnia on wszelkie
normy jako$ci, dostarczy Panstwu petnej
satysfakcji przez diugi czas.

Opis
A Korpus Silnika

B Wylacznik ON / OFF
C Przykrywka

D 0O$

E Szpatutka

F Pojemnik wewnetrzny
G Pojemnik zewnetrzny

A

Wskazowki i ostrzezenia dotyczace
bezpiecznego uzytkowania

- Przeczyta¢ uwaznie instrukcje przed
uruchomieniem urzadzenia i zachowac jg
w celu pézniejszych konsultacji. Nieprzes-
trzeganie niniejszej instrukcji moze
prowadzi¢ do wypadku.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢
wszystkie cze$ci urzadzenia, ktére mogg

mie¢ kontakt z pokarmami, postepujgc
zgodnie z instrukcja.

Otoczenie uzycia i pracy:

- Nie kta$¢ urzadzenia na gorgcych
powierzchniach takich jak ptyty grzejne,
palniki gazowe piekarniki i podobne
urzgcenia.

- Przy pracy z tym urzgdzeniem z dala
pozostawac¢ powinny dzieci i inne osoby.

- Urzadzenie powinno by¢ ustawiane
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i uzywane na powierzchni ptaskiej i
stabilnej.

Bezpieczenstwo:
- Nie uzywac urzadzenia, gdy kabel elek-
tryczny lub wtyczka jest uszkodzona.

- Przed podtgczeniem maszyny do
sieci, sprawdzi¢ czy napigcie wskazane
na tabliczce znamionowej odpowiada
napigciu sieci.

- Podtgczac¢ urzgdzenie do sieci elektrycz-
nej o sile co najmniej 10 amperdw.

- Wtyczka urzgdzenia powinna by¢ zgodna
z podstawg elektryczng gniazdka. Nie
zmienia¢ nigdy wtyczki. Nie uzywac
przejécidwek dla wtyczki.

- Nie uzywaé, ani nie przechowywaé

urzgdzenia na zewnatrz.

- Jesli popeka jaki$ element obudowy

urzgdzenia, natychmiast wytgczy¢

urzgdzenie z pradu, aby unikng¢

porazenia prgdem.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli upadto lub @
jesli wystepujg widoczne oznaki uszkodze-

nia lub wycieki.

- Nie napina¢ elektrycznego kabla
potgczen. Nie uzywac nigdy kabla elek-
trycznego do podnoszenia, przenoszenia
ani wytgczania urzadzenia.

- Sprawdzi¢ stan kabla sieciowego. Znisz-
czone lub zaplatane kable zwigkszajg
ryzyko porazenia.

- Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekoma.

Bezpieczenstwo osobiste:

- Nie dotyka¢ ruchomych czgsci
urzgdzenia, kiedy jest ono w trakcie
dziatania.

Uzywanie i konserwacja:

- Przed kazdym uzyciem, rozwing¢
catkowicie kabel zasilania urzadzenia.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli jego akce-
soria nie sg odpowiednio dopasowane.

@
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- Nie uzywac urzadzenia, jesli nie dziata
przycisk wtgczania ON/OFF.

- Nie rusza¢ urzadzenia w czasie jego
dziatania.

- Nie obraca¢ urzgdzeniem, kiedy jest
ono w uzyciu lub kiedy jest podtgczone
do sieci.

- Nie przecigza¢ urzadzenia ponad do-
puszczalne normy wydajnosci pracy.

- Wytgczaé urzadzenie z pradu, jesli nie
jest ono uzywane i przed przystgpieniem
do jakiegokolwiek czyszczenia.

- Urzadzenie to zaprojektowane zostato
wytgcznie do uzytku domowego, a

nie do uzytku profesjonalnego czy
przemystowego.

- Nie pozwala¢, by korzystaty z

niego osoby niezapoznane z tego

typu produktem, osoby niepetnosprawne
lub dzieci.

- To urzadzenie nie jest zabawka. Dzieci
powinny pozosta¢ pod czujng opiekg w
celu zagwarantowania iz nie bawig sie
urzgdzeniem.

- Przechowywac to urzgdzenie w miejscu
niedostepnym dla dzieci i/lub oséb
niepetnosprawnych.

- Sprawdzac, czy ruchome czesci nie sg
poprzestawiane wzglgdem siebie czy
zakleszczone, czy nie ma zepsutych
czesci czy innych warunkéw, ktére
moga wptynaé na wtasciwe dziatanie
urzgdzenia.

- Przed wigczeniem urzgdzenia sprawdzic,
czy pokrywa jest doktadnie zamknieta.

- W celach orientacyjnych na koncu ins-
trukcji obstugi znajdujg sie przepisy.
Serwis techniczny:

- Wszelkie niewtasciwe uzycie lub
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niezgodne z instrukcjg obstugi moze
doprowadzi¢ do niebezpieczenstwa,
anulujgc przy tym gwarancje i
odpowiedzialno$¢ producenta.

Instrukcja obstugi

Uwagi przed pierwszym uzyciem:

- Upewni¢ sie, ze z opakowania zostaty
wyjete wszystkie elementy urzadzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢
wszystkie czesci urzadzenia, ktére mogag
mie¢ kontakt z pokarmami, postepujac
zgodnie z instrukcja.

- 12h przed uzyciem nalezy wtozy¢ pojem-
nik (F) do zamrazalnika.

- Przygotowac lody lub sorbet i pozostawi¢
w lodéwce, az do podania.

UWAGA: Po zamrozeniu pojemnika
wewnetrznego (F), nie nalezy dotykac¢
powierzchni pojemnika mokrymi lub wil-
gotnymi rekoma, aby unikng¢ przyklejenia
skéry do powierzchni metalowych. Nalezy
zawsze uzywac suchej $ciereczki do
przenoszenia pojemnika.

Uzycie:

- Nalezy rozwing¢ kabel catkowicie przed
podtgczeniem urzadzenia.

- Podtgczy¢ urzadzenie do pradu.

- Zatézyc korpus silnika na otwér w
pokrywie przyciskajac, aby oba elementy
byty doktadnie dopasowane.

- Zatozyc 0$ (D) do otworu w silniku i
zatozyé mieszadto.

- Wstawi¢ wewnetrzny pojemnik (F) do
$rodka zewnetrznego pojemnika (G).

- Zatozy¢ pokrywe na wewnetrzny
pojemnik, zachaczy¢ pokrywe i przekreci¢
w kierunku przeciwnym do wskazéwek
zegara.

- Wigczy¢ urzgdzenie za pomocg przycis-
ku ON/OFF

- Wtozy¢ produkty do pojemnika przez
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otwor w pokrywie.

- Miesza¢, az do otrzymania pozgdanej
tekstury. Od 20 do 40 minut.

Po zakonczeniu uzywania urzadzenia:

- Wytgczy¢ urzadzenie za pomoca
przycisku ON/OFF.

- Wytgczy¢ urzadzenie z sieci elektrycz-
nej.

- Wyczysci¢ urzadzenie.

Ochrona przed przegrzaniem:

- Urzadzenie posiada termiczny system
bezpieczenstwa, ktory chroni je przed
przegrzaniem.

- Jesli urzadzenie sig samo wytgcza i nie
wigcza sie ponownie, nalezy wytgczyc¢ je
z pradu, odczeka¢ okoto 15 minut przed
ponownym wigczeniem go. Jesli nadal
nie dziata, skontaktowac si¢ z jednym z
autoryzowanych serwiséw technicznych.

Czyszczenie

- Odtgczy¢ urzadzenie z sieci i
pozostawié¢, az do ochtodzenia przed
przystgpieniem do czyszczenia.

- Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatkag
zmoczong kilkoma kroplami ptynu i
nastgpnie osuszyc¢.

- Nie uzywac¢ do czyszczenia urzadzenia
rozpuszczalnikdw, produktéw z czynni-
kiem PH takich jak chlor, ani $rodkéw
zracych.

- Nie zanurza¢ urzgdzenia w wodzie ni
innej cieczy, nie wktada¢ pod kran.

Ponizsze czgsci mozna my¢ w cieptej
wodzie z mydtem lub w zmywarce
(ustawiajgc najnizszy program):

- Pokrywa (bez korpusu silnika)

-0s$

- Szpatutka

- Pojemnik zewnetrzny
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Nieprawidtowosci i naprawa

- W razie awarii zanie$¢ urzgdzenie do
autoryzowanego Serwisu Technicznego.
Nie prébowac rozbiera¢ urzadzenia ani
go naprawiaé, poniewaz moze to by¢
niebezpieczne.

- Jesli uszkodzone jest kabel sieciowy lub
wtyczka, nalezy postepowac jak wyzej.
Dla urzgdzen wyprodukowanych w Unii
Europejskiej i w przypadku wymagan
prawnych obowigzujgcych w danym kraju:

Ekologia i zarzadzanie odpadami

- Materiaty, z ktérych wykonane jest
opakowanie tego urzgdzenia, znajdujg sig
w ramach systemu zbierania, klasyfikacji
oraz ich odzysku. Jezeli chcecie Panstwo
sig ich pozbyé¢, nalezy umiesci¢ je w
kontenerze przeznaczonym do tego typu
materiatow.

- Produkt nie zawiera koncentracji
substanciji, ktére mogtyby by¢ uznane za
szkodliwe dla $rodowiska.

Symbol ten oznacza, ze jesli
chcecie sie Panstwo pozbyé
tego produktu po zakonczeniu
okresu jego uzytkowania,
nalezy go przekazac¢ przy
E ;ostosowaniu okreslonych
$rodkéw do autoryzowanego
podmiotu zarzgdzajgcego odpadami w
celu przeprowadzenia selektywnej zbidrki
Odpaddéw Urzadzen Elektrycznych i
Elektronicznych (WEEE).

Urzadzenie spetniajgce wymogi Ustawy
2006/95/EC o Niskim Napieciu i Ustawy
2004/108/EC o Zgodnosci Elektromag-
netyczne.
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Przepis

Sktadniki

Przygotowanie

LODY: Doda¢ do pojemnika wymieszane skfadniki i ubija¢, az do otrzymania
pozadanej tekstury.

Smietakowe

350ml odttuszczonego
mleka

150ml stodkiej $mietany do
ubijania
40gr cukru pudru

WIla¢ wymieszane produkty do po-
jemnika podczas pracy urzadzenia.

Bananowe

1 dojrzaty banan

200ml odttuszczonego
mleka

100ml stodkiej $mietany do
ubijania
50gr cukru pudru

Zmiksowac¢ banana na pure w
osobnym pojemniku i dodac¢
do pozostatych sktadnikow i
wymieszac.

Truskawke

200gr truskawek
200ml naturalnego jogurtu
100gr cukru pudru

Zmiksowac truskawki w osobnym
pojemniku, dodac jogurt i cukier i
wymieszac.

Czeko-
ladowe z
migtg

200ml mleka
odttuszczonego

200ml stodkiej $mietany do
ubijania

50gr cukru pudru

50gr startej czekolady
Esencja migtowa

WIla¢ mleko z cukrem do garnuszka
i miesza¢ na matym ogniu, az
cukier sie rozpusci. Odstawi¢ do os-
tudzenia. Wla¢ $mietane i esencje
migtowg i wymieszaé¢ doktadnie.
Wila¢ do pojemnika i wigczy¢
urzgdzenie. Gdy mieszanka zacznie
nabiera¢ konsystencji, nalezy doda¢
czekolade.

Truskawka

250gr truskawek

100ml stodkiej $mietany do
ubijania

100gr cukru pudru

Y2 tyzeczki soku cytry-
nowego

Zmiksowac truskawki na pure
w osobnym pojemniku i dodac
do pozostatych sktadnikow i
wymieszac.
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Przepis

Sktadniki

Przygotowanie

Natillas
vainilla

200ml odttuszczonego
mleka

200ml stodkiej $mietana do
ubijania

50gr cukru pudru

2 z6ttka

Laska waniliowa

Skorka cytryny

Zagotowac¢ potowe mleka ze skorkg
cytrynowa, wanilig i cukrem. W
osobnym pojemniku ubi¢ zéttka z
resztg mleka i wymieszac¢ z mle-
kiem i wla¢ do garnuszka i gotowac¢
na matym ogniu. Odstawi¢ do os-
tudzenia i odczeka¢, az zgestnieje.
Doda¢ $mietane i wszystkie pro-
dukty wtozy¢ do maszyny do lodow.

zamrazalniku.

SORBET: Po wymieszaniu sktadnikéw, nalezy dodac je pojemnika podczas
pracy urzadzenia i po otrzymaniu lodéw, nalezy je umiesci¢ na pét godziny w

@ Trus-

90gr cukru pudru
2 tyzeczki soku cytry-
nowego

Cytrynowy 6 cytryn Zetrze¢ skorke z 5 cytryn i wycisngé
290 gr cukru sok z 6. Rozpusci¢ cukier w wodzie
435ml wody na wolnym ogniu, nastepnie doda¢

sok cytrynowy i skérke cytrynows.
Pozostawi¢ do ostygnigcia.
435gr truskawek Zagotowa¢ wodg i rozpusci¢ w niej
kawkowy 145ml wody cukier. Pozostawi¢ do ostudzenia.

Nastepnie doda¢ truskawki i reszte
sktadnikéw i zmiksowac.
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NaywTopnxavn
Tasty n’ cream

EKAEKTE pag TeAdTn:

2 € EUXAPLOTOVE TIOU ATOPATLOES

TNV ayopd piag NAEKTPLKNG OLKLAKTG
ouoKeUNG TNG papkag TAURUS.

Me tnv TexvoAoyia, To ox€SLo Kat

N AELTOUPYIKOTNTA TNG, Hadi pe TO
YEYOVOG OTLEEMEPVA TIG AUOTNPOTEPES
npodlaypadeg noldtnTag Ba peivelg
aArOAUTA IKAVOTIOINEVOG YL TTIOAU Kalpod.

Neprypaen

Kopudg Tou potép

AlakonTng Aettoupyiag/mavong
Karakt

Agovag

ZndTovAa

EowTepikd PrmoA

EEWTEPIKO UTTOA

A

ZupBouAég Kal TTPOEISOTTOINCEIG
ao@aleiag

O TMTmMmoOOw>»

- AlaBAoTE TIPOCEKTIKA QUTO TO HUAAASLO
0dNYLWV TIpLV BECETE 0€ AetToupyia Tn
OUOKEUT| Kal PUAAETE TO Yla LEAAOVTIKEG
avapopég. Edv dev Slapacete kat dev
TNPNOETE QUTEG TIG 08NYieq Uropel va
TIPOKANBEel atunua.

- MpLv XPNOLHUOTIO|CETE TO TIPOIOV Yla
TPWTN dopd, KaBapioTe TA TUAHATA TIOU
£pxovTal o€ emadn He TPOPLUA OTIWG
aKpLBWG TEPLYPADETE OTO TIAPAPTNHA
KaBapiopov.

MepiBdaAAov epyaciag i xpiong:

- Mnv BadeTe TNV OUOKELY) TAVW OE
KAUTEG eTIPAVELES, OTIWG YPNOTIEPEG, 1)
HATLa, 1) KAUOTHPEG LYPAEPioU, PoUPVOUG

@
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1 mapopoLa.

- Kpatiote pakpld ta matdid kat Toug
Tieplepyouq EVWw XELPIETTE TNV GUOKELN).
- H ouokeun Ba mpémnel va xpnotdoroleitat
Navw oe Jia et avela otadepn) kat
eminedn.

HAekTpIKA ao@aAcia:

- MnV XpnoLUOoTIOLEITE TNV CUOKEUN OTAV
£xel BAAPN To kaAwdio 1y n mpida.

- MNplv ouVEETETE TN CUOKELY| OTO
SikTvo, BeBawwbeite dTLN TdON

TIOU UTTOSEIKVUETAL OTNV TIAQKETA
XAPAKTNPLOTIKWY TapLadet e TNV Taon
SikTUoL.

- ZUVSETETE TNV OUOKEUN) O€ [id
Bdon AYng pevpatog mov va divel
TouAdxlotov 10 Aumeép.

- To BUOHA TNG CUOKEUNG TIPETIEL VA

TalpLadel pe TNV NAEKTPIKY) BAaon TG

TIapoX 1§ NAEKTPLKOV pevaTog. Mnv

TPOTIOTOLOETE TIOTE TO Buopa. Mnv @
XPNOLUOTIOLEITE AVTATTTOPESG BUOHATOG.

- Mn xpnotdotoleiTe Kal unv anodnkevete
TN OUOKEUN OE AVOLKTO XWPO.

- Av oTtdoouv Kdrola arno ta
TIEPITUALYLATA TNG CUCKEVNG
AMOCUVEECTE APECWS TNV CUCKEUT Ao
TO NAEKTPIKS SIKTUO Yla va anopuyeTte
Tudavr nAekTpomAngia.

- MnV XPnOLUOTIOLEITE TNV CUOKEUT) EAV
£XELTIEDEL, EAV UTIAPXOUV 0paTA onudadia
{nuLag 1 edv untapxet Slappor).

- Mnv XpnOLUOTIOLEITE TIOTE TO KAAWSLO
Yla VO ONKWOETE, Va LETADEPETE 1} va
QATOCUVSETETE TNV GUOKELN).

- EAéyETE TNV KATAOTAON TOU NAEKTPLKOU
kaAwdiou cUVEeONG. Ta AVAKATWHEVA
KaAwadLa 1} autd movu €xouv BAARN
av&avouyv Tov Kivéuvo va oag X TUTIOEL TO
NAEKTPLIKO peva.

- Mnv ayyilete tnVv npida ovvdeong pe
Bpeypéva xépta.
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MpoowTiknA ao@dAsia:

-Na pnv 1 Avete Ta KIvnT A KOPU ATIA TNG
OUOKEUNG OTav gival o€ Aettoupyia.

XpAon Kal Tpocoxn:

-Mpwv amé k 46 xprion, EeTuifTe
EVTEAWC TO KaAwd1o Tpopodoaiag Tng
CUOKEUNG.

- Mnv XpnOIHOTOIE(TE TNV CUOKELA, € AV
Taageoou Ap TG Sev éxouv cuvOEDE(
owoTda.

- Mn XPNOIHOTIOLEITE TNV CUCKEUN av Sev
AetToupyei 0 pnxaviopog Aertoupyiac/
mavonc.

- Mnv Kouv dTe Kal TNV GUOKELN eV gival
o€ Aettoupyia.

- Mnv avanmodoyupiceTe TNV GUOKELN
otav auth givat o€ xprion f ouvdedepévn
HE TO NAEKTPIKOS SikTUO.

- Mnv avanmodoyupiceTe TNV GUOKELN

otav auth givat o€ xprion f ouvedepévn
@ HE TO NAEKTPIKO SikTUO.

- ATTOGUVOECTE TNV GUOKEUT a6 TO
pPeVHA, dTav SEV TNV XPNOIUOTIOIE(TE
KAl TIpv ammé Tnv mpaypatomnoinon
omolacSmoTe evépyelag KaBapiopov.

- AUTH) ) CUCKEUN €XEl OXESIAOTEL
HOVO Yia OIKIaKH XPrion Kat ox1 yla
EMAYYEAUATIKA 1} BLOpNXAVIKH.

- Mnv emtpéPete va v
XPNOIHOTIOI GOV ATOHA TTOU

Sev gival e€oikelwpéva pe autol
Tou gidouc¢ Ta mpoiodvTa,

TTaS1d 1} ATOpA HE EISIKEG AVAYKEG.

- AuTt) n cuokeun Sev gival éva maiyvidt.
Tanadt & Ba mpémnel va emPBAémovtat
WoTe va gioTe oiyoupol wg dev maifouv
HE TN CUOKELN.

- Kpatriote autiv Tnv GUOKELN pakpt @
amd Tamaudt A Kat/r and ATopa pE EISIKEG
av AyKee.
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-ENéyEteavtakivnT @ KoppATia tng
eival og KaAr kat  Aotaon, Sev eivat
UmAoKaplopéva, Twg Sev ulm  Apyouv
OTIAOUEVA KOPM ATl Kal AANEG OUVONKEG
TI0U pmopei va emnpe  Alouv Tnv KaAn
AglToupyia TNG CUOKEUNAG.

-ENéyEreavtokam  dkieivatkah &
KAEIGpEVO TIpLV B€oETE O Aettoupyia Tnv
OUOKEULN.

-Evnuepwtik A oTovmapak dtw mivaka,
evdeikvutal pla oelp @ amoé cuvtayEg, mou
mepAapfB Avouv TNV MocATNTA TWV TTPOG
enegepyacia TPOQWV.

ZépPig:

- Omotadimote pn kat  AAANANn xprion
1 un o0pPWVN He TIg 0dnyieC XpHOEIC
Hmopei va givat emkivéuvn, akupwvel
TNV €yyvnon Kat tnv evBuvn Tou
KOTOOKEVAOTH.

03nyieg xpnong

ZNUEIWOEIG TIPIV TNV XPRON:

- BeBaiwbeite 611 éxeTe amooupel OAa Ta
UMK @ OUOKEUAGIAE TOU TTPOIOVTOG.

- Mp1v XPNOIMOTIOINCETE TO TPOIOV Yla
TPWTN Pop &, KaBaPIoTE Ta TUAHATA TTOU
£pXOVTal OE ETTAPH PE TPOPIUA OTIWE
akpIBwgTeptlyp Ggete oTO AP APTNHA
KaBapiopou.

- 12 wpegTptv amd TNV XproN €16 AyeTe TO
£0WTEPIKO pmol (F) otnvkat — auén.

- Mpogetolp AoTE TO Peiypa yla maywTto i

yla copurmé o€ éva Soxeio Kt aproTe To va
TIAYWOEL 0TO YPuyeio.

MPOEIAOMOIHZH: MOAIG Yuxbei o
£0WTEPIKO PO (F), unv ayyilete

TO EOWTEPIKS TOU PE Bpeypévan
Houokepéva xépta. Mmopei va KoAAfjcouv
oto pétalo. Eivatonpavtiko vam  Avete
T0 SoXeio pe €va oTeYVO TTavi.

® T
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Xpnion:

- ZeTuAifeTe TEAEiwg TO KAAWSLO, TIPLV Va
BdaAeTe TNV MaywTtopnxavr atnv npida.

- ZUVSE0TE TNV OUOKEUY| OTO NAEKTPLIKO
KUKAWUA.

- ElodyeTe TOV KOppO TOU KvnTrpa
OTNV KOIAGTNTA TOU KATTaKLov TEdovTag
oTaBepd PEXPLTIOU VA EPAPUOTEL.

- TortoBetrioTe TOV Agova (D)
OTNV KOLAGTNTA TOU KLVNTrpa Kat
AYKIOTPWOETE TO Pigep.

- Elodyete 10 eowTteptko oA (F) oto
eEwTePIKO UroA (G).

- Ma va kAgioetl, BAATE TO KATIAKL TIAVW
OTO ECWTEPLKO UTIOA, TALPLAETE TIG OTIEG
Kal oTPEYTE aploTePOoTPOda.

- ©¢oTe o€ AetToupyia TNV cUoKe),
mgdovtag Tov Slakdmtn Aettoupyiag/
navong.

- Me Tnv cuokeur| o€ AelToupyia eL0AyeETe
TNV TPOodY) Ao TNV o oV €XEL TO
KATAKL.

- APrioTE va XTUTIAEL TO Pelypa, LéXPL TTOU
va ¢Tdoel TV embuuNT ovoTaor. Autd
uropei va ndpet 20-40 Aemtd.

MOAIG OTAPATACETE VA XPNCIYOTTOIEITE
TNV OUOKEUN:

- ZTAUATAOTE TNV CUOKELY), OTPEDOVTAG
ToV Slakdm TN Aettoupyiag/mavong.

- BydAete TNV maywtopnyavn arnd v
Tpi¢a AnYng pevpatog.

- KaBapiote tnVv ouokeur).

Oeppikn diatagn ac@aleiag:

- H ouokeun Slabétel Evav Beppikd
UNXaviopd acpaAeiag mov mpooTatevel
TNV CUOKeLY| amod omoLadnoTe
urepBEpuavon.

- Av n ouokeun arnoouvdeBel amnd pévn tng
Kal §ev ouvSeBei ek vEou, amoouvséaTte
TNV ano To NAEKTPIKO KUKAWHA Kal
TIEPIHEVETE TIEPITIOU 15 AETITA PEXPL VA

Manual Tasty n'Cream.indb 51

| | @

v ouvdeoete Eavd. Av e§akolouBei va
Unv Aettoupyei, cupBouAeuTeite Kamota
ano TI§ eEOUCIOSOTNMEVEG UTINPETIES
TEXVIKEG EEUTIMPETNONG.

KaBapiopog

- AMOoUVSE0TE TNV CUCKEUT| ATtd TO
NAEKTPIKO KUKAWHA Kal adprioTe TNV va
KPUWOEL TIPLV EEKLVI|OETE OTIOLAdNTIOTE
evépyela KabapLopov.

- KaBapiote tn ouokeun pe vypod

Tavi UMOTIOUEVO PE Aiyeg oTaydveg
QATOPPUTIAVTIKOU KAl UOTEPA OTEYVWOTE
™m.

- Mn xpnotyoroleite SIAAUTIKA 1) TTpoiovVTa
He 6&wvo 1y Baaoikd ph omwg n aAoifan
TpoidvTa Aeiavaong yla Tov kadaplopd g
OUOKEUNG.

- Mn BuBiete TN cuokeur) o€ vepd 1) AAAO
VYPO, KAL UNV TNV TOTIOBETEITE KATW ATO
™ Bpvon.

Ta MapakAaTw TUHHATaA eival KATaAAAnAa
yla Tov KabapLopo Toug oe (E0TO
OaTOUVOVEPO 1) GTO TIAUVTIPLO TILATWY
(XPNOLLOTIOWVTAG VA NTTLO TIPOYPAUHA
TAUONG):

- Karmdki (xwpiq Tov KOppo Tou KvnTtrpa)
- Atovag

- ZrdtouAa

- EEwTePIKO UITOA

(N

AuoAsiToupyieg Kal ETTIOKEUN

- Ze mepintwon BAARNG peTadEpeTe

TN ouokeun oe e§0VCL080TNHEVO
Kévtpo Texvikng EEummpétnong. Mnv
TPOCTIABNOETE VA TNV AVOIEETE 1 va TNV
ETMIOKEVACETE YlaTi gival eMikivéuvo.

- Av untdpyel TpdBANUA Le TNV ouvdeon
TOU NAEKTPLKOU KUKAWHATOG Ba TipéTel va
TNV AVTIKATAOTAOETE KAl VA OUVEXIOETE
onwg oe mepinTwaon BAARNG.
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Ma npoiovta tnv Evpwrnaikng ‘Evwong 1)/
KaL O€ TIEPITTWON TIoU KATL TETOLO arattei
N VOROBETIa 0TNV XWPa TPOEAEVOTIG 0aG:

OikoAoyia ka1 SuvaTéTnTa avakUKAwong
TOU TTPOoiéVTOg

- Ta uAIkd TTou anoTeAoVV TN cuoKevacia
aUTNAG TNG NAEKTPLKNG OLKLAKIG CUOKEUNG,
gvtdooovTal og £va oUoTNUA CUAAOYNG,
SlaAoyng Kat avakUKAWoTG TouG.

- To mpoidv eival anaAlaypévo amnd
OUYKEVTPWOELG CUCTATIKWY TIOU
uropei va BewpnBoUv BAaBepd yia To
TepBAAAOV.

AuTO TO GUPBOAO ONaivel Twg

e@v embupeite va MeTAEETE TO

TIPOIOV HETA TO TIEPAG {WNG

ToU, Ba TIPETIEL VA TO KAVETE HE

TOV EVOESELYHEVO TPOTIO HECW
. evog dopéa dlaxeiplong

arnoBArTwy, eE0VCIO80TNHEVO
YO TNV ETUAEKTIKY) GUAAOYT) ATIOBAN TWV
HAEKTPIKWYV Kal HAEKTPOVIKWV ZUCKEUWV
(AHHZ).

H napovoa cuokeur} TAnpoi tnv
Odnyia 2006/95/EOK XaunAng
Tdaong kat tnv Oényia 2004/108/EOK
HAekTpopayvnTikig ZupBatétntag.

ZuvTtayn

ZuoTaTIKa

Etoipacia

MAMQTA: MOAig To peiypa €XEl YiVEI, EICAYETE TO OTNV EVEPYOTTOINMEVT CUCKEUR
HEXPI VO EXEI TNV ETIOUPNTA UQN.

Zavruyi

350ml aroBoutupwpéEVo
ydAa

150ml Kp€pa YaAakTog
40gr kpuoTaAAKn axapn

ZuvdudoTe OAA TA CUCTATIKA OE €Va
UTIOA KL EL0AYETE TO HElyUa oTnV
EVEPYOTIONMEVT CUTKELT.

Mnavava

1 WpLN pravava

200ml aroBouTtupwpEVO
yaAa

100ml Kpépa YaAaktog
50gr KpuoTaAALKn {axapn

AWVETE TNV Pravava €wg 6Tou
TIOATOTIOWNBEL, O€ £Va UIMOA XWwpPLoTa,
€L0GYETE TA UTIOAOLTIA CUOTATIKA KAl
avapitete.

Batopoupo

200gr Batépoupa
200ml puoikod ylaolpTt
100gr kpuoTaAAkn {axapn

AVeETE Ta Batdpoupa HEXPLTIOU Va
€XETE TTIOUPE. ELOAYETE TO YLA0UPTL,
™ Zaxapn KL avapi&ete.

2okoAdTa
Kal pévra.

200ml aroBouTupwHEVO
ydaAa

200ml kpé€pa YAaAaKToq
50gr KpuoTaAALKn {axapn
50gr TPIMHEVN COKOAGTA
EkxVAlopa pévtag

Eloayete 1o yaia kat ) {ayapn

O€ Jla KatoapoAd KL AVaKATEVETE,
oe apyn dwTid €wg dTou n {axapn
€xel SlaAuBei KL adrioTe va
Kkpuwoel. ElodyeTte TNV Kpépa kat 1o
EKXVUALOUA HEVTAG KL AVAKATEVETE.
EloayeTe TO Hiypa oTnV oUoKEUN,
evw eivat og AetToupyia KL 6Tav
apyloel va maywvel elodyeTe TNV
TPIUHEV COKOAATA.
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200ml kpé€pa YAAaKToq
50gr KpuoTaAALKn {axapn
2 KpOKOUG AUYWV
KAwvdpt amnéd Baviiia
DAovda Aepoviol

Zuvrayn ZUOTaTIKA ETtoipaoia

Ddpdovia 250gr ppaouAeq AWVETE O€ £Va UMOA XWPLOTA TI§
100ml KpEpa YAAQKTog PpAOVAEG, £wg OTOU YiVOUV TIOUPES,
100gr kpUGTAAAIKT Zaxapn €L0GYETE TA UTIOAOLTIA CUOTATIKA KAl
2 KOUTAALA ATO XUHO avapigete.
Agpoviov

Kpéua 200ml aroBouTupwHEVO Bpdalete To pioo6 yaAa pe to Euopa

BaviAa yaia Agpovioy, Tn BaviAwa, kat Tn {axapen.

3 €va AAAO UTTOA, XTUTIATE TOUG
KPOKOUG HE TO UTIOAOLTTO YAAd Kat
Ta AVaKaATeVETE OTNV KATOApOAd
o€ XapnAn dwTtld, péxpt va mmEet
KLadprioTe va kpuwoel. Mpoobéote
TO KPEUA YAAUKTOG, AVaLy VUETE
Kal PEPETE TNV KPEUA OTNV
TIAYWTOUNXAVY).

oTav yivel o

YWTO, VO TO APVETE OTNV KATA

ZOPMIME: MOAIG KAVETE TO PEIYHA, TO PIXVETE OTNV EVEPYOTTOINMEVI CUOKEUN KAl

Wusn yia MIoT Wwpa.

Aepdvi 6 Aegpovia =VoTe ToV PpAoLd amd 5 Aepovia Kat
@ 290 gr Zaxapn otuyTe Ta 6. Aq>'r'10re mv (d'xupn va
435ml vepo StaAuBel 0:9 VEPO, Uelxaun)\n q>mrl'a
KAl TPOCcOETETE TO VoA AEHOVLIOU,
TIPOCOETETE TOV XUHO AELOVIOU KL
adr|oTE VA KPUWOEL.
Ddpdovia 435gr HpAovAeg To vepd pe Tnv Laxapn ta Bpdlete
145ml vepd Kal adr)VETE TO OLPOTIL VA KPUWOEL.

90gr KpUoTAAALKT) {axapn
2 KOUTAALA ATO XUHO

MpooBéTeTe TIG PPAOUAEG KaL T
AOUTA CUCTATIKA KAL TA AAEBETE.

Agpoviov
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MopoxeHuua
Tasty n’ cream

YBaxaemble nokynarenu!

Mbl 6narogapvm Bac 3a 1o, 4TO

Bbl OCTAHOBW/IM CBOM BbIGOP Ha
MopoxeHuue mapkn TAURUS ans
[lOMaLLHEro UCNoNb30BaHMA.
MNpumeHeHne nepeaoBbIX
TEXHOJIOrMI, COBPEMEHHBIN AN3aNH,
(YHKLMOHANBHOCTb U COGI0AeHUE
CTPOrux Tpe6oBaHUM K KayecTBy
rapaHTUpyIoT BaM NPOAOIKUTENbHYIO
aKcnyaTaumio npuéopa.

Onucanue

MoTopHbI 610K
Kuonka BKJ1/BbIK/
Kpbiwka

Ban

Jlonatka
BHyTpeHHAs yawa
BHelwHsaA yawa

A

PekomeHaauum u Mepbi
6e3onacHocT

OTMMOO >

- Nepepa Tem Kak nonb3oBaTbCA
np1M6opoM, BHUMATEIbHO NPOYTUTE
[aHHYI0 MHCTPYKLMIO M COXpaHsaiTe ee

B Te4eHue BCero CpoKa aKcnyatauuu.

HecobntoaeHne Hopm 6e3onacHoCTH
MOET NPUBECTU K HECHACTHOMY
cnyyaio.

- Mepea nepBbIM UCNOb30BAHNEM
TLaTeIbHO MPOMOITE BCe
feTanu, KoTopble HaXoAATCA B
HernocpeAcTBEHHOM KOHTaKTe C
nuLen, Kak onncaHo B pasaene
«4ucTHa n yxop».
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PekomeHaaumu no yctaHoBKe

- Henbasa ctaBuTb NpUMGOp Ha ropayne
NMOBEPXHOCTU: SNEKTPUYECKUE
KOH(OPKK, ra3oBble POXKH,

LYXOBKMW U APYrUe HarpeBaTesibHble
9N1IEKTPONpPUBOPbI.

- Bo Bpemsa pa6oTbl npubopa
[ePHUTE Ero B OTAANEHWUU OT AETEN U
NOCTOPOHHUX MWL,

- MocTaBbTe NPMGOP Ha POBHYIO U
YCTOMYMBYHO MOBEPXHOCTb.

PekomeHpaumu no
anekTpoGe3onacHocTH

- He paspeluaeTtcs ucnosb3osarb
npuGop B C/lyHae NoBPEKAEHUA LUHYpa
WM BUSIKK NEKTPONUTAHUS.

- Nepep nogkntoveHem npubéopa K

3/IEKTPUYECKOM CETU NPOBEPLTE, YTO

HanpsXeHue B Hell COOTBETCTBYeT

HanpsAMXeHWto, ykasaHHOMY Ha

Kopryce. @

- Y6epuTech B TOM, 4TO po3eTKa UMeeT
Ha/leKHOe 3a3eM/IeHne 1 paccyMTaHa
He MeHee Yem Ha 10A.

- BuiKa aneKTponuTaHus JomKHa
COOTBETCTBOBATb CTAHAAPTY
PO3ETOK, KOTOPbIM UCMoNb3YyeTCH B
Balem pervoHe. He pexomeHgyeTcs
MCMob30BaTh afanTepbl U USMEHATb
WITHIKOBOM KOHTAKT.

- He ncnonbayiite 1 He xpaHuTe
npuéop Ha ynuue.

- Ecnv Bbl 3ameTnnmn Kakne-nm6o
noBpeXAeHUA Kopnyca npuéopa uan
Henonazkv B paboTte, HeMeAIEHHO
OTHK/IO4UTE MPUGOP OT CETH
9/IeKTPONUTaHWSA BO U36eaHve yaapa
3/1eKTPUYECKUM TOKOM.

- He paspelwaeTtcs BkaoYaTh Nnpréop,
€CJ/IM Ha HeM UMEIOTCA BUAUMbIE Caefbl
NOBPEXAEHWUI NN YTEUKMN.

- BosbmuTECh pyKOW 3a BUSIKY

@
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11 aKKypaTHO 13BJIEKNTE e,
npuaepnBas po3eTKy APYro 1 pykon.
He nogHvma MTe n He nepemewa MTe
npubop 3a WHYP SNEKTPONUTAHNA.

- MpoBepbTe COCTOAHME LWHYPa
SNeKTPOoNnUTaHuA. nOBpe)KF[SHHbIS n
3anyTaHHble WHYPbl MOBbILLIAIOT PUCK
yaapa 3/1eKTpNYeCKnUM TOKOM.

- He poTtparuea Mrecb 4o BUAKK
SNEeKTPONNTAaHNA MOKPbIMU pyKaMU.

PekoMeHAauMu no nuyHomn
6e3onacHocTn

- He poTtparmBa Mrech 40 NOABMKHBIX
yacTe M Nprn6opa, Koraa oH BKIIOYEH.

PekomeHpauum no 6esonacHocTu

ANS KU3HU U 300POBbSA

- Mepep nogkntoueHnem nprbopa

NpoBepPbTE, YTO WHYP 3NeKTPONUTaHNA
@ NOMHOCTbIO PacnpaseH.

- He ucnonb3y ¥te npubop, ecnu

€ro akceccyapbl Uav pacxoaHble

mMaTepuasbl He NpucoegnHeHbl

Hafnexalyum obpasom.

- He ucnonb3y Wte npubop, ecnv y Hero
HeuncnpaBHa KHonka BKJ1/BbIKJI.

- Ucnonb3y iTe pyuky/v ana
TPaHCMOPTUPOBKU U NepeMeLLeHus
npubopa.

- He nepegBura Wire nHe
nepeBopaunBa iTe Nnpn6op, Koraa oH
paboraert.

- He popcupy ¥te pabouyio MOLLHOCTb
npubopa.

- BbikntoumTe Npnbop 13 po3eTku.
JloxanTech, NoKa OH NOMHOCTbIO
OCTbIHET, NPEXAEe YeM NPUCTYNNTb K
uncTke.

- [laHHbl ¥ npr6op npegHasHaueH
NCKMIOYMTENBHO A AOMALUHEro
ncnonb3osaHusa. He paspeluaerca
MCMOb30BAaTb €r0 B MPOMBILIIEHHbBIX
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nnn KoMmepyecknx uenax.

- He nosBonante nuuam, He

He 3HaKOMbIM C npHUynnamm
paboTbl npubopa,
HefleecnocobHbIM MLamM 1 AeTAM
CaMOCTOATENbHO MONb30BaTbCA
CKOBOpPOAOMN.

- [laHHbl ¥ npubop — He urpyLika. He
oCTaBnA WTe ero 6e3 npucmoTpa B
MecTax, LOCTYMHbIX Ans fete M.

- XpaHuTe npu6op B MecTax,
HeAOCTYMHbIX ANA AeTe M1
Hefeecnoco6HbIX L.

- MpoBepbTe, uTO B NprbOpPE HET
C/IOMaHHbIX YacTe ¢ 1 BUANMBIX
CcnefioB MNoBpexaeHu M uTo BCE ero
aKceccyapbl NPaBUbHO YCTaHOBJIEHbI.
yﬁe,ElI/ITECb B TOM, YTO HNYTO He

MellaeT NpaBuibHO 1 paboTe npubopa.

- Mpexpae yem BKNOUUTL Npubop,

y6eanTech B TOM, YTO €ro KpblLiKa

NJIOTHO 3aKpbiTa. @
- B kauecTtBe pexkomeHaaumv B

TabnuLe NPUBOANTCA PAJ PELIENTOB C

YKa3zaHunem HeO6XOF|VIMOI'O Konn4yecTtBa

NPOAYKTOB (CM. MPUOXeHNe).

TexHuueckoe obcnyxusaHue

- Jloboe HecooTBeTCTByOLleE
1cnonb3oBaHue Npruéopa um
HecobnofeHNe MHCTPYKUM W no
3KCMNyaTayum ocBo6oxaaeT
npPon3BOANTESNA OT rapaHTn MHbIX
06A3aTeNbCTB M0 PEMOHTY, a
TaK»e CHUMaeT OTBETCTBEHHOCTb C
n3rotoBuTens.
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WHCcTpyKumMs no aKcnayartaumm
Mepep nepBbLIM UCMONb30BaHNEM

- Y6epuTech B TOM, 4TO NpuGop
MOJIHOCTbIO pacnaKkoBaH.

- Mepep nepBbIM UCMONB30BAHUEM
TLaTeIbHO MPOMOITE BCe
feTanu, KoTopble HaXoAATCA B
HenocpeAcTBEHHOM KOHTaKTe C
NULLEN, KaK onucaHo B pasgene
«YucTHa n yxop».

- 3a 12 yacoB f0 Havyana paboTbl
nomMecTuTe BHyTpeHHioto Yawy (F) B
MOPO3U/IbHYI0 Kamepy.

- MoproToBLTE CMECh A1 MOPOXKEHOTO
nnu hpyKTOBOro copbeTta B

APYroi eMKOCTU 1 OXnajuTe ee B
XONOAWUBHUKE.

- BHUMAHME: nocne 3amopo3ku
BHyTpeHHel Yaww (F) He

@ foTparvBanTech 10 ee BHyTPEeHHeN
4acTK BNAMKHBLIMU PYKaMU, MOCKONbKY
nanbLbl MOFyT MPUANMHYTb K
meTanny. [lna nepemeLl,eHnsa eMKoCTH
Nob3yNTECH CyXOM TKaHbIO.

SkcnnyaTtauusa

- MonHocTbIo pasmoTanTe WHyp
9NEKTPONUTAHNA.

- NMogknoymTe Nnpubop K
3NIEKTPUYECKON CETU.

- BctaBbTe MOTOPHbIV 610K B
yrny6neHve KpbILWKK U HAXKMUTE,
YTOGbI OH OKa3ascs NPOYHO
3aKpeneHHbIM.

- BctaBbTe Ban (D) B oTBEpcTHE
MOTOpa M yCTaHOBUTE CMECUTESb.

- MomecTuTe BHYTpeHHIoto Yawy (F) Bo
BHeLUHtoto yauy (G).

- YCTaHOBWTE KPbILIKY Ha BHY TPEHHIO0
Yaly TaK, YTo6bl OTBEPCTHA
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coBnajanu, ¥ NoBEpHWUTe ee B
Hanpas/IeHWUM NPOTUB YacoBOM
CTPEJIKM, 4TOGbI 3aKPbITb KPbILLKY.

- BkatounTe npmubop, HaxKas KHOMKY
BK/1/BbIK/.

- MomecTnTe NpoAyKTLI B pabGoTatoLwmi
npuGop Yepes OTBEPCTHE B KPbILLKE.

- MopomanTe, NoKa cmeckb He ByaeT
B36M1Ta 10 HYHHOMN TEKCTYpPbI. DTO
MOeT 3aHATb 20—40 MUHYT.

Mocne kaxaoro ncnonb3oBaHUs
- BbIkt0o4MTE NPUBOP C NOMOLL IO
KHonKn BKJ1/BbIKJI.

- OTKA04MTE NPUBOP OT CeTH
SNIeKTPONUTAHMA.

- BeimoliTe npubop.

TepmonpenoxpaHuTenb

- Mpunbop ocHaleH cneumanbHbIM
TepmonpeoxpaHUTeNem ANa 3aluTbl
oT neperpesa. @
- Ecnv npubop oTkAtoumnnca
aBTOMAaTUYECKH, U3BIEKUTE BUIIKY

13 PO3ETKU N NOAOKANTE 15 MUHYT
npemae, 4em CHOBa BKJIIOYUTb
MopoeHuLy. Ecam nocne atoro
npuGop Bce elle He BKYaeTcs,
obpaTuTech B aBTOPU3UPOBAHHLIN
cepBUCHbIN LieHTp TAURUS.

Yuctka n yxon

- BbIK/1t04MTE NPUGOP M3 PO3ETHU

1 [lOM/ANTECH, MOKA OH MNOJIHOCTbIO
OCTbIHET, NPem e YeM NPUCTYNUTL K
YUCTKE.

- MpoTpuTte Kopnyc npuéopa BNaXKHOM
TPANOYKOMN C HEBOBLUMM KOIMHECTBOM
MoloLLEero cpeacTaa U 3aTem
TLWaTeIbHO NPOCYLUMTE.

@
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- He ncnonbayvite pactsoputenm,
OKMCAAILLME, XJIOPHbIE U aGpa3unBHbIe
BeLeCcTBa A1 YUCTKU npubopa.

- HuKorpaa He norpy:avite npuéop

B BOAY WM APYrYIO MUAKOCTb U HE
nomMeLlanTe ero nog KpaH ¢ BoLOMN.

Cnepytolue agetanun npudopa MoXHO
MbITb B ropA4ei MblJIbHOM BOAe UK B
nocyl0MOE4HOM MaLlMHe (MICNob3yA
nporpaMmy AesIMKaTHOro MblTbA):

- KpblWwKa (6e3 MOTOPHOro 610Ka)
-Ban

- lonaTka

- BHELWHAA Yawa

&

HeucnpaBHOCTH 1 cnocobbl nx
ycTpaHeHus

- Ecnv Bbl 3aMeTUAM HencnpaBHOCTH
@ B paboTe npubopa, ob6paTUTeCh B
aBTOPWU3UPOBaHHbBIV CEPBUCHbIN
LeHTp.
- B cnyyae nospexaeHua
9/IEKTPOLLHYpA He NbITalTeCh
3aMEHWUTb ero CaMoCTOATESbHO,
obpaTuTech B aBTOPU3MPOBAHHbIN
CEpPBWCHbIN LEHTP.

[InA NpoayKToB, U3roTaBIMBaeMbIX
B EBponeiickom cotose, u/

1K1 B TeX Cay4anx, Korga B

CTpaHe NpoV3BOACTBA UMEKTCSA
COOTBETCTBYIOLME HOPMATMBbI.

3awuTa okpyxarowiein cpeabl n
BTOpUYHas nepepaGoTka npoAykTa
- B cooTBETCTBUM C TPEGOBaAHUAMMU
M0 OXpaHe OKpyatoLel cpespl,
ynaKoBKa U3rotoBneHa us
mMaTepuasioB, NpefHa3HavYeHHbIX Ans
BTOPUYHOM nepepaboTku. Ecnv Bbl
3ax0TUTe ee BbIGPOCUTb, TO MOXeTe
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BOCMO/Ib30BaTHCSA CNeLuabHbIMMU
KOHTeWNHepamu AN KaAoro Tmna
marepuana.

- Hu cam npu6op, HK1 ero ynakosKa He
coflepar BelecTs, NPeAcTaBAALWMX
0NacHOCTb A/151 OKPYKaloLLei cpeabl.

[laHHbIi CMMBON O3HaYaeT,
YTO MO OKOHYAHUM NONE3HOM
HU3HM Npubopa cnegyet
nepeaatb ero B NyHKT
B "PV1EMa OTCAYHMBLINX
9NIEKTPUHECKUX U
9/1EKTPOHHbBIX MPUBOPOB
(RAEE) 1unu B pykv npeactaBnTens
COOTBETCTBYIOLLEM OpraHnsauum.

| | @

Mpun6op M3roToB/IEH B COOTBETCTBUN

¢ Tpe6oBaHWAMM AUPEeKTHBbI

2006/95/EC 0 HU3KOM HanpsaeHun

1 npekTrBbl 2004/108/EC 06

9N1EKTPOMarHUTHOM COBMECTUMOCTH @
3NIEKTPUYECKMX NPMBOPOB.
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Peuent

WHrpeaneHTbl

MpurotoBnexue

MOPOXEHOE: nocne npuroToBneHnsi CMeCM NOMecTUTe ee B paboTatowum
npubop 1 noaoxauTe, Noka He GyAeT nonyyeHa HyXHasi TeKCTypa.

CnuBoyHoe

350 Mn 06e3KUPEHHOTO
MOJIOKa

150 Mn CAMBOK ANA
B36MBaHUA

40 r caxapHow nyapbl

CwmeluaiTe BCe UHTPEAMEHTbI U
NOMECTUTE CMECH B paboTatoLuii
npuéop.

BaHaHoBOE

1 3penbiii 6aHaH

200 M1 06Ee3KMPEHHOTO
MOJIOKa

100 Mn1 CAMBOK ANA
B36MBaHUA

50 r caxapHou nyapbl

M3menbunTe 6aHaH B niope

B OTAE/IbHOM EMKOCTU U
cMeLuanTe ero ¢ ocTaibHbIM1
WHrpeaueHTamu.

ManvHosoe

200 r MasivHbl

200 mn1 HaTypanbHoro
noryprta

100 r caxapHoit nyapbl

M3menbunTe ManuHy B niope,
fo6aBbTe KOrypT, caxap 1
nepemeLuanTe.

MaTHO-
LoKonagHoe

200 M1 06Ee3KUPEHHOTO
MOJIOKa

200 Mn CAMBOK AnAa
B36MBaHUA

50 r caxapHou nyapbl
50 r TepToro woKonaga
OKCTPaKT MATbI

3aneiTe MOIOKO B KACTpPIO/ItO,
fo6aBbTe caxap 1 nogorpenTe
Ha cnabom orHe, noKa caxap
He pacTBopuTcs. OcTyguTe.
[lo6aBbTe CMBKU U 9KCTPaKT
MSATbI M NepemMeLanTe.

MomecTuTe cmech B paboTatoLmi
npu6op. Horga oHa HauHeT
oxnampaarbes, obaBbTe TepTbii
LIoKonaga,

Hny6HunyHoe

250 1 KNYyGHUKKN

100 Mn1 CAMBOK ANA
B36MBaHUA

100 r caxapHoi nyapbl
1/2 NOXKN NMMOHHOTO
CcoKa

M3menbunTe KNyGHUKY B
nope B 0TAE/IbHOM EMKOCTH U
cMeLanTe ee ¢ 0CTaslbHbIMU
WHIrpeaneHTamu.
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Peuent WUHrpeaneHTsb! MpurotoBnexue

BaHunbHbIN 200 M1 06e3KUPEHHOTO BckunaTuTe nonosuHy o6bema

mycc MOJIOKa MOJIOK@ C JIMMOHHOW KOPKOM,
200 MN CMBOK ANA BaHW/bIO U caxapom. B apyroi
B36MBaHUA E€MKOCTU B36ENTE HENTKMU C

OCTaBLLENCA YaCcTbio MOJIOKA U
noaorpenTe Ha cnabom orHe,
nomeLunBas, noKka cMecb He
3arycteeT. Oxnagute. jo6aBbTe
B36UTbIE C/IMBKU, NepemMeLlanTe n
NOMEeCTUTE CMECb B MOPOMEHMLLY.

50 r caxapHow nyapbl
2 ANYHBIX eNTHa
CTpy4oK BaHUAU
JInMOHHasA KopKa

®PYKTOBbBIE COPBETbI: npurotoBsbTe CMeCb M MOMeECTUTE ee B paboTaloLmii
npu6op. Mocne oxnaxaeHusi NOCTaBLTE MOPOXEHOE Ha nonyaca B
MOPO3UNLHYIO Kamepy.

JIMMOHHBIV 6 NMMMOHOB HaTtpuTe Ha TepKe KoxuLy 5
290 r caxapa JIMMOHOB U BblAaBUTE COK U3 6
435 r BOAbI nMMoHoB. PacTBopuTe caxap

B BOZE Ha MELJIEHHOM OTHe,
fo6asbTe TepTYyIo Leapy v

JIMMOHHBIV COK M OCTYyauTE.
@ Hny6HWnYHbI 435 1 KNYBHUKK Bckunatute Bogy ¢ caxapom 1 @
145 Boap! ocTyauTe. [Jlo6aBbTe KIYGHUKY
90 r caxapHoi nyapsl M OCTasIbHbIE UHFPeMeHTbI U
1/2 NOKWU NIMMOHHOTO n3MenbynTe UX.
COKa

@
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Romana

Frigider
Tasty n’ cream

Stimate client,

Va multumim ca ati ales un produs
electrocasnic marca TAURUS.
Designul, performantele si tehnolo-
gia acestui aparat, cat si controalele
stricte in ceea ce priveste calitatea
in timpul procesului de fabricatie, va
vor furniza satisfactii depline pentru
multi ani.

Descrierea

Corp motor

Buton de pornire / oprire
Capac

Ax

Spatula

Bol intern

Bol extern

A

Sfaturi si avertizari privind sigu-
rant

OTMOO >

- Cititi cu atentie acest manual

de instructiuni inainte de a pune
aparatul in functiune si pastrati-|
pentru consulte ulterioare. Necitirea
si nerespectarea acestor instructiuni
pot avea ca rezultat un accident.

- Inainte de prima utilizare a produ-
sului, se vor curata partile care intra
n contact cu alimentele conform
instructiunilor din sectiunea privind
curatarea.

Zona de utilizare sau de lucru:
- Nu puneti aparatul pe suprafete
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incalzite cum ar fi plite de gatit,
arzatoare pe gaz, cuptoare sau altele
de acest tip.

- Indepartati copiii sau persoanele
curioase in timp ce utilizati acest
aparat.

- Aparatul trebuie sa fie utilizat
sau asezat pe o suprafata plana si
stabila.

Siguranta referitoare la componen-
tele electrice:

- Nu utilizati aparatul daca stecarul
sau cablul electric sunt deteriorate.

- Inainte de a conecta aparatul la
reteaua electricd, verificati daca
tensiunea indicata pe placuta cu
caracteristici coincide cu tensiunea
retelei.

- A se conecta aparatul la o priza de
curent care sa poata furniza minim @
10 amperi.

- Stecdrul aparatului trebuie sa
coincida cu priza. Nu modificati
niciodata stecarul. Nu folositi adaptor
pentru stecar.

- Nu utilizati si nu tineti aparatul in

aer liber.

- Daca una din carcasele aparatului
se deterioreaza, deconectati imediat
aparatul de la reteaua electrica
pentru a evita posibilitatea unei
electrocutari.

- Nu utilizati aparatul daca acesta a
cazut, daca prezintd semne vizibile
de daune sau daca exista o scapare.
- Nu folositi niciodata cablul electric
pentru a ridica, transporta sau scoa-
te din priza aparatul.

- Verificati starea cablului electric.
Cablurile deteriorate sau incalcite
cresc riscul aparitiei de soc electric.

@
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- Nu atingeti stec arul cu mainile ude.

Siguranta personala:
- Nu atingeti p artile mobile ale apara -
tului in timp de functioneaz a.

Utilizare si ingrijire:

- Inaintea fiecarei utilizéri, desf Asurati

in mod complet cablul electric al

aparatului.

- Nu utilizati aparatul dac & acce -

soriile si filtrele sale nu sunt cuplate

corespunz ator.

- Nu utilizati aparatul dac a

dispozitivul de pornire / oprire nu

functioneaz a.

- Nu miscati aparatul in timpul

utilizarii.

- Nu intoarceti aparatul cu partea

superioar & in jos in timpul folosirii
@ sau cand estein priz &.

- Nu fortati capacitatea de lucru a

aparatului.

- Deconectati aparatul de la reteaua

electric @ atunci cand nu-l mai

folositi si inainte de a efectua orice

operatiune de cur atare.

- Acest aparat este destinat exclusiv

uzului domestic si nu celui profesio -

nal sau industrial.

- Nu permiteti utilizarea acestuia
de cétre persoane care nu sunt
obisnuite cu acest tip de produse,
persoane handicapate sau copii.

- Acest aparat nu este o juc drie.
Copiii trebuie supravegheati pentru
agarantac dnu se joac acu acest
aparat.

- Nu | dsati acest aparat la indeména
copiilor si/sau persoanelor handi -

l ®
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capate.

- Verificati ca partile mobile s & nu fie
dezaliniate sau blocate, ca piesele

sa nu fie stricate sau sa prezinte
simptome care ar putea afecta buna
functionare a aparatului.

- Verificati ca s-a inchis bine de tot
capacul inainte de a porni aparatul.

- Ca orientare in tabelul anexat sunt
indicate o serie de retete, care includ
cantitatea de aliment de procesat.

Service:

- Orice utilizare incorectd sauinde -
zacord cu instructiunile de folosire,
anuleaza garantia si responsabilita -
tea fabricantului.

Mod de utilizare
Observatii inainte de utilizare: @

- Asigurati-v a cd s-a retras tot mate -
rialul de ambalaj al produsului.
-Inainte de prima utilizare a produ -
sului, se vor cur &ta partile careintra
in contact cu alimentele conform
instructiunilor din sectiunea privind
curatarea.

- Cu 12 hinainte de utilizare
introduceti bolul intern (F) in con -
gelator.

- Preg &titi amestecul inghetatei sau
al sorbeului intr-un recipient sil asati-
saserdceasc ain frigider.

ATENTIE: Odat & congelat bolul
interior (F), nu atingeti interiorul s du
cu mainile ude sau umede, deoarece
se pot lipi de metal. Se recomand &
stergerea t dvitei cu o carp a uscat a.
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Utilizare:

- Desfasurati complet cablul inainte
de a porni aparatul.

- Conectati aparatul la reteaua
electrica.

- Introduceti corpul motor in cavitatea
capacului apasand ferm pana cand
se potriveste

- Introduceti axul (D) in gaura moto-
rului i potriviti mixerul.

- Introduceti bolul intern (F) in bolul
extern (G).

- Asezati capacul pe bolul intern,
potriviti canelurile si rotiti in sensul
opus acelor de ceasornic pentru a
inchide.

- Puneti aparatul in functiune,
actionand butonul pornire / oprire.

- Introduceti prin gaura capacului
alimentul cu aparatul in stare de
functionare.

- Lasati amestecul sa fie batut pana
cand acesta atinge consistenta
doritd. Acest lucru poate dura 20-40
minute.

Odata incheiata utilizarea apara-
tului:

- Opriti aparatul apasand butonul de
pornire/oprire.

- Deconectati aparatul de la reteaua
electrica.

- Curétati aparatul.

Protector termic de siguranta:

- Aparatul dispune de un dispozitiv
termic de siguranta care protejeaza
aparatul de orice supraincalzire.

- Daca aparatul se opreste singur si
nu porneste din nou, scoateti-l din
priza si asteptati 15 minute inainte
de a-I conecta din nou. Daca in
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continuare nu functioneaza, apelati
la un serviciu de asistenta tehnica
autorizat.

Curatirea

- Scoateti aparatul din priza si lasati-I
sa se raceasca nainte de a initia
orice operatiune de curatare.

- Curatati aparatul cu un prosop
umed impregnat cu cateva picaturi
de detergent si apoi stergeti-I.

- Nu utilizati dizolvanti, produse cu
un factor ph acid sau bazic precum
lesia, sau produse abrazive pentru a
curata aparatul.

- Nu cufundati aparatul in apa sau alt
lichid si nu-I puneti sub jet de apa.

- Urmatoarele piese pot fi curatate in
apa calda cu sapun sau in spalatorul
de vase (utilizand un program usor
de spalare):

- Capac (fara corpul motor)

- Ax

- Spatula

- Bol extern

&

Anomalii si reparatii

- In cazul aparitiei unor anomalii la
cablul de alimentare, nu incercati
sa schimbati cablul, ar pute fi peri-
culos. Duceti aparatul la un service
autorizat.

- Daca conexiunea la reteaua
electricéa este deteriorata, trebuie
nlocuita si trebuie procedat ca in
cazul unei avarii.

Pentru produsele provenite din
Uniunea Europeana si/sau in cazul

@
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n care ace

Caracterul

st lucru este solicitat de
reglementérile din tara de origine:

ecologic si reciclabil al

produsului

Materialele care alcatuiesc ambalajul
acestui aparat sunt integrate intr-un
sistem de colectare, clasificare si

reciclare.

- Produsul nu contine concentratii

de substan

te care pot fi conside-

rate ddunatoare pentru mediul
fnconjurator.

Acest simbol semnaleaza
cd, daca doriti sa va
debarasati de acest produs
odatd incheiata durata sa
de viata, trebuie sa il
predati, cu ajutorul
mijloacelor adecvate, unui colector
de deseurile de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

Acest aparat respecta Directiva
2006/95/EEC privind echipamen-

tul de Joasa Tensiune si directiva
2004/108/EEC privind Compatibilita-
tea Electromagnetica.

Reteta

Ingrediente

Preparare

INGHETAT
pana cand

obtineti textura dorita.

E: Odata facut amestecul, introduceti-l in aparatul in functionare

Crema

350ml lapte smantanit
150ml crema pentru frigca
40gr glazurd de zahar

Amestecati toate ingredientele intr-un
bol si introduceti amestecul in apara-
tul in stare de functionare.

Banana

1 banana coapta

200ml lapte smantanit
100ml crema pentru frisca
50gr glazura de zahar

Zdrobiti banana pana cand obtineti
piureul intr-un bol separat, introduceti
restul de ingrediente si amestecati.

Zmeura

200gr zmeura
200ml iaurt natural
100gr glazura de zahar

Zdrobiti zmeura pana cand obtineti
un pireu. Introduceti iaurtul, zaharul si
amestecati.

Ciocolata
si menta

200ml lapte smantanit
200ml crema pentru frisca
50gr glazura de zahar
50gr ciocolatd rasa
Extract de menta

Introduceti laptele si zaharul intr-un
vas, si amestecati la foc mic pana
cand zaharul s-a dizolvat si lasati sa
se raceasca. Introduceti crema si
extractul de menta si amestecati.
Introduceti amestecul in aparatul

n functionare, iar cand incepe sa
inghete, adaugati ciocolata rasa.
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Plic de vanilie
Coajd de lamaie

Reteta Ingrediente Preparare
Fragi 250gr fragi Zdrobiti fragii pana cand obtineti un
100ml cremad pentru frisca | pireu intr-un bol separat si introduceti
100gr glazura de zahar restul de ingrediente si amestecati.
Y2 lingurita de zahar de
lamaie
Crema 200ml lapte smantanit Fierbeti jumatate din cantitatea de
dinoudsi | 200ml crema pentru frisca | lapte cu coaja de ldamaie, vanilia si
lapte cu 50gr glazura de zahar zahdrul. Intr-un alt recipient, batem
vanilie 2 gélbenusuri de ou galbenusurile cu restul de lapte si

le amestecam intr-un vas la foc mic
pana cand se ingroasa si lasam

sa se raceascd. Adaugam frisca,
amestecam si ducem crema la
frigider.

SORBEURI: Odata realizat amestecul, turnati-l in aparatul in migcare si,
cand a inghetat, pastrati-l la congelator timp de - ora.

Lamaie

6 lamai
290 gr zahar
435ml de apa

Radeti coaja a 5 1amai si stoarceti-
le pe toate 6. Lasati zaharul sa se
dizolve in apa la foc mic si adaugati
cojile de lamaéie rasa, addugati sucul
de laméie si lasati sa se rdceasca.

Capsuni

435gr de capsuni
145ml de apa

90gr glazura de zahar
Y2 lingurita de suc de
lamaie

Puneti apa la fiert cu zaharul si [asati
sd se raceascd. Adaugati la acestea
capsunile si restul de ingrediente si
zdrobiti-le.
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Bbarapcku

MawwuHa 3a cnagonen
Tasty n’ cream

YBaxaemu KnueHTu:

Bnaroaapum Bu, ye 3akynuxte
enekTpoypep c mapkata TAURUS.
HeroBaTa TexHoONOruaA, An3anH u
(YHKLMOHANHOCT, Hapea ¢ PaKTa, 4e
Ha/iBMLIaBa U Hai-CTPUKTHUTE HOPMKU
3a Ka4ecTBo, We Bu aocTaBAT NbaHO
YAOBNETBOPEHUE 3a Aib/IF0 BPEMe.

OCHOBHM YacTn

A Tano Ha moTopa

B [pekbcBay 3a BKAOYBaHe/
U3KIl04BaHe

Hanak

Oc

Wnatyna

BbTpewHa kyna

BbHwWwHa Kyna

A

CbBeTU 1 NpeaynpexaeHus 3a
6e3onacHocT

[oBuNulleNe)

- MpoyeTeTe BHMMATENHO Tasun
6polypa npeau aa nycHete ypeaa

B le[iCTBMe U A 3anaseTe 3a no-
HaTaTbLUHW cnpaBKW. Hecna3ssaHeTo
Ha MHCTPYKLUUTE MOXE Aa AoBeae
[0 3nononyka. HecnassaHeTo Ha
MHCTPYKLUMUTE MOXe Ja foBefe 0
3710M0NyKa.

- Mpeav pa usnonaeare en. ypeaa aa
MbPBU MbT, NOYUCTETE BCUYKM HACTH,
KOWTO Ca B KOHTaKT C XpaHUTeNHUTe
NPOAYKTU, CefiBaiKkun ynbTBaHWUATa OT
pasaen “MoynctBaHe”.
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MscTo 3a non3BaHe unu pa6ora:

- He noctaBsiTe ypeaa Bbpxy TONIM
NMOBBbPXHOCTU KATO MJI04M 32 FOTBEHE,
rasoBu KOT/IOHW, QYPHU U Ap.

- PaboTeTe ¢ malunHaTa faney ot geua
1 No6ONUTHU Xopa.

- Ypenst TpsibBa Aa ce nocTaBu U
13M0a3Ba BbpXY paBHa U cTabuIHa
NOBBPXHOCT.

EnekTpuyecka 6e3onacHocT:

- He nanonseaiite ypepa npu
nospefeH Kabes Uau Wwencen.

- Mpeau pa cebpeTe ypeaa

KbM Mpexara, nposepeTe gaau
NnocoYeHoTo Ha TabesikaTa ¢
TEXHUYECKUTE XapaKTePUCTUKM
HanpemeHve cbBnaaa ¢
HanpemeHNeTo Ha eNleKTpuyecKaTa
mpexa.

- BknoyeTe ypeaa B 3asemeH
MN3TOYHWK Ha eNIeKTPUYECKM TOK, KOMTO @
fa usgbpia Ha-manko 10 amnepa.

- LLlencenst Ha ypepa Tpabea

fla cbBnaja c eNeKTpUYecKua

KOHTaKT. He ro moguduumpaiTe. He

M3MnoN3BainTe aganTopu.

- He usnonsBarite u He cbxpaHsaBanTe
ypeaa Ha OTKpUTO.

- AKO HAIKOA BBbHLUHA YacT Ha ypeaa
ce cuynu, He3abaBHO ro U3K/YeTe
OT 3axpaHBallaTa Mpexa 3a ja
npefoTBpaTUTE onacHocTTa oT
eneKkTpoyaap. He nsnonssaite ypega
C MOKpPWM pbLE 1 KpaKa, HUTO 60CH.

- He usnonsBsarite ypeaa axo e naaan,
aKo MMa BUAMMU NOBPEAN UU TeY.

- He HacunaliTe enekTpuyeckus
Ka6en.

Hukora He ro usnonssavite sa
noBAuraHe, npeHacsaHe unu
M3K/Il0YBaHe Ha ypeaa.
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-MpoBepsBa WTe CbCTOAHMETO Ha
3axpaHBalyma kaben. MospepeHnTe
Wn onneTeHn kabenv nosuwasat

pU1CKa OT TOKOB yAap.

- He nuna ire wencena 3a BKNtouBaHe
B MpeXaTa C BNlaXXHW pbLe.

JlnyHa 6e3onacHocT:
-He nuna Te gBMXewWwmTe Ce YacTn Ha
ypepaa KoraTo paboTu.

M3nonsBaHe n noaapbxKa:

- Mpepavn ynoTpeba pa3su WTe HaMbHO
3axpaHBawus Kaben Ha ypepaa.
-Heunsnonsea Wrte ypeaa ako Herosute
npuUcTaBkn 1 ¢I/II1TPM He Ca npaBUIHO
crno6enu.

-Heusnonsea Wte ypega npu
nospefaeH 6yTOH 3a BKN./WU3KI.

- He aBnxeTe, HNTO MecTeTe ypeaa

@ KoraTto pabotu.
-He o6pblua Wite ypepa, gokato

pPaboTn 1K e BKNIOYEH B
eneKkTpuyeckaTa Mpexa.

-He HagBuwaga WTe paboTHUAT
KanauuTeT Ha ypefa.

- U3kntoueTe ypepaa oT 3axpaHBalyata
Mpe’Ka, KOraTo He ro n3ronsgate v
npeau ja ro nouncreare.

- To3un ypep e npeaHa3sHayeH
eAVNHCTBEHO 3a BUTOBYW HYX/AW, He 3a
npodecroHanHa HUTO NPOMULLTIEHA
ynotpeba.

- He nossonsgalite fa ro v3rosnssar
HEeONUTHW N1Ua, UHBaNUAN 1 geua.

- To3n ypep He e urpauka.

Habniopasa Mre geuara, 3a ga cre
CUTYPHW, Ue He CU UTPanAT C ypeaa.

- CbxpaHaBa MTe ypena aaneuy ot feua
n/vinn nHBanuAwn.
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- MpoBepeTe aanvi NOABMXHUTE YacTn
He Ca pa3ueHTpoBaHnN nnn 6J'IOKVIpaHVI,
Aanu HAMa CHyneHu YyacTun 1 gpyrn
I'IOF[O6HVI HEen3npaBHOCTU, KOUTO
Morart Aa noBAMAAT Ha NPaBUIHOTO
¢yHKLLVIOHVIpaHe Ha MallnHaTta.

-Mpeaw pa nycHeTe ypeaa B e MCTBME,
nposepeTe Aanu KanakbsT e gobpe
3aTBOpPEH.

- MpepocTaBame Bu HAKONKO peLenTu

B NpuKayeHaTa 1abnmua, B KOUTO e
YTOUYHEHO KONIMYECTBOTO HEOBXOANMU
NPOAYKTM 33 TAXHOTO NPUrOTBSHE.

CepBus:

- HeﬂpaBVIJ'IHOTO n3non3BaHe
Haypefa uin Hecna3BaHeTo Ha
NHCTPpYyKUnnTe 3a pa60Ta e onacHo,
aHynnpa rapaHumAaTaun OCBO60>KHaBa
npon3BOAUTENA OT OTTOBOPHOCT.

o ®

HauuH Ha ynotpeba

MNpeau ynotpe6a Ha ypeaa:

- YBepeTe ce, Ye CTe OTCTPaHWAN
uAnaTa onakoBKa oT ypeaa.

-Mpean pa nsnonseate en. ypeaa 3a
MbPBY MbT, MOYNCTETE BCUYKU YacTH,
KOUTO Ca B KOHTaKT C XpaHUTeNHUTe
NPOAYKTW, CiefiBa MKW ynbTBaHUATA OT
pasgen “MouncTBaHe”.

- 12 yaca npeawv ynoTtpe6a, Bkapa WTe
BbTpellHaTa Kyna (F) B xnagunHata
Kamepa.

-MpuroTeeTe cmecTa 3a cnajjones unu
cop6eT B NOAXOAALY CbA 1 A U3CTyAeTe
B XNaAUNHMKa.

3ABENIEMKA: Cnep kaTo 3ampasuTe
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BbTpewHara kyna (F), He nunaviTte
BBLTPELIHOCTTA M C MOKPU U/IM BNIAHK
pblie, 3aWoTo MoraT Aa 3asienHar 3a
meTana. BaxHo e ga xBaHeTe Kynata
CbC Cyx napuari.

Ynotpeba:

- MNpeaun ynotpeba pa3suiite HaNbHO
3axpaHBalluA Kaben Ha ypeaa.

- BKntoyeTe ypeaa B enekTpuyeckara
mMpema.

- CnoxeTe TANOTO HAa MOTOpa B
rHe3/j0TO Ha Kanaka, KaTo NpUTUCHeTe
fo6pe, AOKATO YaCcTUTe NacHar.

- MbxHeTe ocTa (D) B oTBOpa Ha
MoTOpa U Cief TOBa CI0KETe
6bpKankaTa.

- BkapaiTe BbTpewHata Kyna (F) BbB
BbHLWHaTa kyna (G).

- MNocTtaBeTe Kanaka BBbPXY
BbTpeLllHaTa Kyna TaKa, 4e 0TBopuTe
[la nacHar 1 3aBbpTeTe B NOCOKa
obpaTHa Ha YacoBHMKOBATa CTPEesKa,
3a fja 3aTBopUTE.

- BKntoyeTe ypepa, oT npekbeBay 3a
BK/I04BAHE/M3K/Il0YBaHE.

- BkapaiiTe npes3 oTBopa Ha Kanaka
npoAyKTa, A0KaTo ypeaa e B AeicTBHe.
- Pa36uitTe cmecTa JOKaTo NOCTUrHETE
¥enaHaTta KoOHCUCTeHLwMsA. To3un npouec
MOXe Aa oTHeme 20-40 MUHY TH.

Cnep ynotpe6a Ha ypeaa:

- CnpeTte ypeaa ot 6yToHa 3a
BKJllOUYBaHE/M3Ko4BaHe.

- 3KkntoyeTe ro oT 3axpaHsaliara
mMpema.

- Mouunctete ypepa.

MexaHn3bM 3a aBTOMaTU4YHO
MU3KNIoYBaHe Npu nperpsiaHe:
- YpensT e cHabAeH CbC 3almuTeH
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MeXaHU3bM, KOMTO ro npegnassa ot
BCAKaKbB BUA NperpsasaHe.

- AKO ypeabT ce U3K4H
aBTOMAaTUYHO U He Ce BKJIIOUH
NOBTOPHO, M3Ba/eTe Lencena ot en.
KOHTaKT, U34aKainTe oKoo 15 MUHYTH
1 OTHOBO o BK/to4YeTe. AKO NaK He
pa6oTu, 06bpHETE Ce KbM 0TOpU3npaH
CepBK3 3a TEXHUYECKO 06CYHBaHe.

MouncrtBaHe

- UsknoueTe ypeaa oT 3axpaHBallara
Mpea 1 ro octaseTe Aa ce

oxNaAv Npeau fa 3ano4HeTe Aaro
nouucTaarte.

- MouuncTeTe ypepa ¢ BaxHa Kbpna,
HamnoeHa C HAKOJIKO Kamnku mueLy,
npenapar v nocne ro noacyliete.

- 3a NoYMCTBaAHETO MY HE U3Mnon3BanTe
pasTBOPUTENIN M MpenapaTy ¢
KUCENMHEH MM OCHOBeH pH dakTop,
KaTo 6enMHa M abpasnBHU NPOAYKTH.

®

- He notansaiTe ypepa BbB Boa UK
Apyra Te4HOCT, HUTO ro nocTaBAnTe
nog KpaHa Ha yelumara.

- CnepHuTe YacTu Morart ja ce

MWAT B TOMNNa canyHeHa BOAa UK B
MUsAISIHA MallMHa (M3non3BanTe HUCKa
nporpama 3a MUeHe):

- Kanak (6e3 TAnoToHa moTopa)

-Oc

- Wnartyna

- BbHwHa Kyna

(N

HeunsnpaBHOCTU U peMOHT

- B cnyyait Ha HensnpasHOCT,
3aHeceTe ypeAa B 0TOPU3UPaH cepBu3
3a TeXHN4eCcKo obenykBaHe. He ce
onuTBanTe Aa ro pasrnoéuTe uam
pemMoHTMpaTe, Thit KaTo ToBa MOXe Aa
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Ce OKaxe onacHo.

- AKo 3axpaHBalMAT Kaben e
nospefeH, TpAGBa Aa ce NOAMEHH.
HanpaBeTe CbLOTO KaKTOo Npu
HEeU3MNpaBHOCT.

3anpoaykTv oT EBponeiickus Cbio3
1/WNn B CNyyai, ye Taka ro usucksa
HopmaTvBaTa BbB BalaTta cTpaHa:

Ona3sBaHe Ha oKkonHarta cpega u
Bb3MOXHOCT 3a peLMKnmpaHe Ha
ypeaa

- MaTtepuanure, OT KOUTO Ce CbCTOU
OMaKoBKaTa Ha TO3U /IeKTPOYpPes,
ca BKJIIOYEHMU B CUCTEMA 32 TAXHOTO
cbbupaHe, KnacuduumpaHe n
peumKanpane.

- B npoAyKTa HAMa KOHLeHTpaumm Ha

BELeCTBa, KOMTO MOrarT fja ce cmsaTaT
BPEAHM 3a OKO/IHaTa cpeja.

Tosu cMmBOAN O3Ha4YaBa, Yye

aKo wenaeTe Aace

ocBo6oanTe OT ypeaa, cnep

KaTo eKcnioaTaLMoOHHUAT My
. MBOT € U3TEKBJ1, TPAGBA Aa

ro npegageTe no noAxoAALY

Ha4yuH Ha dupwma 3a
npepa6oTKa Ha OTNaAbLM,
oTopu3MpaHa 3a pasaesiHo cbbupaHe
Ha OTHOCHO OTnagbLM OT
€/IEKTPUYECKO U ENIEKTPOHHO
o6opyasaHe (OEEO).

Toau ypeps oTroBaps Ha M3UCKBaHUATa
Ha [lnupekTrBa 2006/95/EC 3a

HUCKO HanpemeHue u JupexTusa
2004/108/EC 3a enekTpomMarHuTHa
CbBMECTUMOCT.

PeuenTa MpoaykTn MpurorBsiHe

CINAOONEQM: MNpuroTeBeTe cmecTa U 1 BKapanTe B ypeAa AOKaTO TO € B

neicTBMe, AOKATO MOCTUTHETE XernaHaTa KOHCUCTEHLMS.

CwmeTaHa 350mn o6e3macneHo CnoeTe BCUYKM NPOAYKTYM B KynaTa
NPACHO MAAKO 1 BKapaiTe cmecTa npu BK/YEH
150M1 cMeTaHa 3a ypea.
pasbuBaHe (cnagKapcka)
40r nyppa 3axap

BaHaH 1 po6pe y3psan 6aHaH HanpaseTe niope oT 6aHaHnTe B
200mn1 06e3macieHo ApyraKyna, fobaseTe Apyrute
NPSACHO MAAKO NPOAYKTU 1 CMeceTe.
100mn cvmeTaHa 3a
pasbvBaHe
50r nyapa 3axap

ManuHun 200r manuHn HanpaseTe niope oT ManuHuTe.
200M/1 KUCENO MAAKO Jlo6aBeTe KMCENOTO MAAKO, 3axapTa
100r nyapa saxap 1 cmecere.
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PeuenTa MpoaykTn MpuroTesHe
LLlokonaa n 200mn o6e3macneHo CnomeTe NpACHOTO MIAKO U 3axapTa
MeHTa NPSACHO MJIAKO B TEHAMXEpPKA, U 6bpKaiTe Ha cnab
200MA cMeTaHa 3a Or'bH, JOKATO 3axapTa ce CTOMu 1
pas6usane ocTaBseTe fja UscTuHe. [lobasete
cMeTaHaTa v eKCTpaKTa oT MeHTa
50r nyapa saxap 1 pa36bpKaiiTe. BKapaiiTe cMecTa
50r HacTbpraH WoKonazs B ypena AA0KaTo Toii e B AeiicTBure U
EKCTpaKT oT MeHTa KOraTo 3anoyHe fja ce 3aampasnea,
po6aBeTe HaCTbpraHus LWOKONAA,
Arogn 250r arogn HanpaBeTe niope ot AroaunTe B Apyra
100M1 cMeTaHa 3a Kyna, fo6aseTe APYruTe NPOAYKTH
pas6uBaHe u cmeceTe.
100r nyapa 3axap
Y2 cyneHa nbxuua
NIMMOHOB COK
Banwunos 200mn o6e3macneHo CBapeTe nosoBMHaTa MAAKO C
ANYEeH NPACHO MIAKO HopaTta OT JIMMOH, BaHMAuATa U
Kpem 200MN cMeTaHa 3a 3axapTa. B ppyr cba, paséuiite

pas6uBaHe

50r nygpa 3axap

2 WbATbKa
LUywynku BaHnnuna
Kopa ot ammoH

HDBATHUUTE C OCTaHanaTa vacT oT
MJIIKOTO M CMECETe B TEHAKEPKA

Ha cnab orbH, AOKaTO CMecTa ce
NOCrbCTU M OCTaBeTE Ja U3CTUHE.
[Jo6aBeTe cmeTaHaTa 3a pa3buBaHe,
cmMeceTe 1 ocTaBeTe NoJTyYEeHUAT
KPEeM B MalumHata 3a cnagones.

COPBETW: Cnep kaTo HanpaBuTe CMecTa, sl U3cuneTe B ypeaa [oKaTo To € B
AeWcTBUE, U KOraTo NpaBuUTe criagonen, ro cbxpaHete B XrfagunHata kamepa B

Manual Tasty n'Cream.

npoabIkeHue Ha ¥z yac.

JInmoH 6 nMmoHa HacTbpeTe KopaTa Ha 5 IMMOHa,
290r 3axap awusctuckanTe 6-te. OctaBete
435m1 808 3axapTa fja ce pas3Tonu BbB

BoZaTta Ha c1ab orbH U fobaBeTe
HacTbpraH1Te KOpu OT JIMMOH,
JIMMOHOBMA COK U U3CTyaeTe.

Arogn 435r arogu CnomeTe BoaaTa Aia BpU Cbe 3axapra
145mn Boga v ocTaseTe fa ce uactyau. [lobasete
90r nyzapa saxap Fll'OFl,l/ITeuVl ocTaHa/InTe NPOAYKTU U
Y2 cyneHa nbxuua nacupanre.

NIMMOHOB COK
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taurus

Avda. Barcelona, s/n Net weight: 2,54 Kg
E 25790 Oliana Gross weight: 2,90 Kg
Spain

0
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